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บทคัดย่อ 
 

 งำนวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือ..1. ศึกษำสภำพทั่วไปด้ำนเศรษฐกิจและสังคม ตลอดจนปัญหำ
และอุปสรรคของกำรผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 2. เพ่ือศึกษำวิเครำะห์ต้นทุนและ
ผลตอบแทนของกำรผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 3. เพ่ือศึกษำมูลค่ำเพ่ิมในกำรแปรรูปข้ำว
เป็นแป้งขนมจีน เส้นขนมจีน และมูลค่ำเพ่ิมของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน  4. เพ่ือศึกษำวิถีกำรตลำด ส่วน
เหลื่อมกำรตลำด ประสิทธิภำพกำรตลำด และโครงสร้ำงกำรตลำดของกำรผลิตขนมจีนในจังหวัด
นครศรีธรรมรำช 5. เพ่ือศึกษำช่องทำงกำรตลำดของกำรจ ำหน่ำยแป้งขนมจีนและเส้นขนมจีนใน
จังหวัดนครศรีธรรมรำช และ 6. เพ่ือพัฒนำระบบบัญชีที่เหมำะสมให้กับกลุ่มผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัด
นครศรีธรรมรำช  ประชำกรที่ใช้ในกำรวิจัยครั้งนี้ผู้วิจัยใช้วิธีกำรเลือกกลุ่มตัวอย่ำงแบบเจำะจงผู้จำก
ผู้ผลิตและจ ำหน่ำยขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช ประกอบด้วย ผู้ผลิตแป้งขนมจีน จ ำนวน 30 
รำย ผู้ผลิตเส้นขนมจีน จ ำนวน 30 รำย และร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน จ ำนวน 30 ร้ำน 
..โดยใช้แบบสัมภำษณ์ในกำรเก็บรวบรวมข้อมูล.. 
 จำกกำรศึกษำ พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่เป็นเพศหญิง คิดเป็นร้อยละ 87.80 มี
ระดับกำรศึกษำระดับประถมศึกษำหรือต่ ำกว่ำ คิดเป็นร้อยละ 35.60 มีรำยได้เฉลี่ยต่อเดือนเท่ำกับ 
10,000 – 19,999 บำท คิดเป็นร้อยละ 35.60 มีประสบกำรณ์ในกำรผลิตขนมจีน 14 ปีขึ้นไป คิดเป็น
ร้อยละ 41.10 ประเภทกิจกำรผลิตแป้งขนมจีน ผลิตเส้นขนมจีน และร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน คิดเป็น
ร้อยละ 33.34 แหล่งเงินทุนส่วนตัว คิดเป็นร้อยละ 96.70 และแหล่งเงินกู้ส่วนใหญ่ไม่กู้ คิดเป็นร้อย
ละ 96.70  
 ผลกำรศึกษำต้นทุน พบว่ำ ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจำกแป้งผลิตเองมี ต้นทุนกำรผลิตขนมจีนโดย
กำรผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเอง ปริมำณ 500 กิโลกรัม มีจ ำนวนทั้งสิ้น 6,818.92 บำท/วัน 
ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง จ ำนวน 5,025.00 บำท/วัน ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 1,200.00 
บำท/วัน และค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต จ ำนวน 593.92 บำท/วัน และมีค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยต่อวันเท่ำกับ 
600 บำท/วัน มีต้นทุนคงที่ จ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 282.92 บำท/วัน และต้นทุนผันแปรต่อวัน มี
จ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 7,136 บำท/วัน  
 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจำกแป้งส ำเร็จรูปมีต้นทุนกำรผลิตขนมจีนจำกแป้งส ำเร็จรูป ปริมำณ 350 
กิโลกรัม มีจ ำนวนทั้งสิ้น 4,499.52 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง จ ำนวน 3,060.00 บำท/
วัน ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 900.00 บำท/วัน และค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต จ ำนวน 539.52 บำท/วัน 
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และมีค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยต่อวันเท่ำกับ 600 บำท/วัน มีต้นทุนคงที่ จ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 268.52 
บำท/วัน และมีต้นทุนผันแปรต่อวัน มีจ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 4,831 บำท/วัน  
 ร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีนมีต้นทุนของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีนปริมำณขำย 10 กิโลกรัม/วัน มีจ ำนวน
ทั้งสิ้น 1,356.39 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง จ ำนวน 950.00 บำท/วัน ค่ำแรงงำน
ทำงตรง จ ำนวน 200.00 บำท/วัน และค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต จ ำนวน 206.39 บำท/วัน และมี
ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยต่อวันเท่ำกับ 300 บำท/วัน มีต้นทุนคงที่จ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 41.39 บำท/วัน 
และต้นทุนผันแปรต่อวัน มีจ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 1,615 บำท/วัน  
 ผลกำรศึกษำผลตอบแทนจำกกำรผลิตขนมจีน พบว่ำ มีรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน 
เท่ำกับ 9,300 บำท/วัน มีก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 2,481.08 บำท/วัน มีก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 1,881.08 
บำท/วัน มีผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัมรำคำขำยปลีก เท่ำกับ 5.16 บำท/กิโลกรัม และรำคำขำยส่ง 
เท่ำกับ 3.16 บำท/กิโลกรัม กำรผลิตขนมจีนจำกแป้งส ำเร็จรูป พบว่ำ มีรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำย
ขนมจีน เท่ำกับ 6,500 บำท/วัน มีก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 2,000.48 บำท/วัน มีก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 
1,400.48 บำท/วัน มีผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัมรำคำขำยปลีก เท่ำกับ 5.43 บำท/กิโลกรัม และ
รำคำขำยส่ง เท่ำกับ 3.43 บำท/กิโลกรัม ร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน พบว่ำ มีรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำย
ขนมจีน เท่ำกับ 2,400 บำท/วัน มีก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 1,043.618 บำท/วัน มีก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 
743.61 บำท/วัน มีผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัมรำคำจำนละ 20 บำท เท่ำกับ 34.46 บำท/กิโลกรัม 
และรำคำจำนละ 30 บำท เท่ำกับ 134.36 บำท/กิโลกรัม 
 ผลกำรศึกษำข้อมูลเกี่ยวกับกำรตัดสินใจลงทุน พบว่ำ ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจำกแป้งผลิตเอง มี
อัตรำก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 26.68% อัตรำก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 20.23% จุดคุ้มทุนรำคำส่ง จ ำนวน 75.89 
กิโลกรัม หรือเท่ำกับ  1,366.76 บำท จุดคุ้มทุนรำคำปลีก เท่ำกับ 49.39 กิโลกรัม หรือ เท่ำกับ 
987.85 บำท ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจำกแป้งส ำเร็จรูป มีอัตรำก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 30.78% อัตรำก ำไรสุทธิ 
เท่ำกับ 21.55% จุดคุ้มทุนรำคำส่ง จ ำนวน 63.93 กิโลกรัม หรือเท่ำกับ  1,167.48 บำท จุดคุ้มทุน
รำคำปลีก เท่ำกับ 43.31 กิโลกรัม หรือ เท่ำกับ 866.19 บำท และร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน มีอัตรำก ำไร
ขั้นต้น เท่ำกับ 43.48% อัตรำก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 30.98% จุดคุ้มทุนรำคำจำนละ 20 บำท จ ำนวน 
10.75 จำน หรือเท่ำกับ  215.01 บำท จุดคุ้มทุนรำคำจำนละ 30 บำท เท่ำกับ 2.99 บำท หรือ 
เท่ำกับ 89.99 บำท 
 ผลกำรศึกษำข้อมูลด้ำนกำรตลำด พบว่ำ กำรจ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์ พบว่ำ ส่วนใหญ่ขำยปลีก
ผลิตภัณฑ์ในจังหวัด คิดเป็นร้อยละ 96.70 ส่วนใหญ่จ ำหน่ำยสินค้ำให้ลูกค้ำประเภทผู้บริโภค คิดเป็น
ร้อยละ 90.00 กำรก ำหนดรำคำสินค้ำผู้ขำยก ำหนดรำคำสินค้ำเอง คิดเป็นร้อยละ 93.30ท กำรช ำระเงิน
ส่วนใหญ่จะมีกำรช ำระเงินทันทีเมื่อจ ำหน่ำยสินค้ำ คิดเป็นร้อยละ 100.00 ส่วนใหญ่ขำยสินค้ำ ณ ที่
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ผลิตไม่ต้องขนส่ง คิดเป็นร้อยละ 80.00 ส่วนใหญ่บรรจุขนมจีนขนำดครึ่งกิโลกรัม คิดเป็นร้อยละ 
75.60  
 ผลกำรศึกษำข้อมูลด้ำนกำรบัญชี พบว่ำ ผู้ผลิตขนมจีนส่วนใหญ่ไม่ได้มีกำรจัดท ำบัญชีและไม่
มีควำมรู้พ้ืนฐำนทำงด้ำนบัญชี ผู้ผลิตขนมจีนบำงรำยมีกำรจดบันทึกข้อมูลแบบรวมไม่ได้แยกระหว่ำง
รำยรับและรำยจ่ำย ผู้วิจัยจึงได้ออกแบบสมุดบัญชีรับจ่ำยที่สำมำรถบันทึกรำยกำรได้ง่ำย และสำมำรถ
รู้ผลกำรด ำเนินงำนของกิจกำรได้ ทรำยรำยรับ และรำยจ่ำยของกิจกำรที่แน่นอนและถูกต้อง  
 

ค าส าคัญ..ต้นทุน ผลตอบแทน ขนมจีน 
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บทท่ี 1 
บทน า 

 
1.1 ที่มาและความส าคัญของปัญหา 

ข้ำวเป็นพืชเศรษฐกิจหลักที่ส ำคัญของประเทศไทยเป็นอย่ำงมำก ประเทศไทยมีปริมำณกำร
ส่งออกข้ำวมำกที่สุดเป็นอันดับหนึ่งของโลก  โดยมีพ้ืนที่เพำะปลูกข้ำวเฉลี่ยปีละ 78.97 ล้ำนไร่ ได้
ผลผลิตข้ำวเปลือกเฉลี่ย 36.27 ล้ำนตัน ข้ำวเป็นอำหำรหลักของคนไทยกว่ำ 60 ล้ำนคนทั่วประเทศ  
ข้ำวประมำณ  2  ใน  3  ส่วน  จะใช้บริโภคภำยในประเทศ  ส่วนที่เหลือส่งออกไปขำยยังต่ำงประเทศ 
สร้ำงรำยได้เข้ำประเทศปีละประมำณ 80,000–100,000 ล้ำนบำท แต่กลับพบปัญหำว่ำ อำชีพชำวนำ 
เป็นกลุ่มอำชีพที่มีฐำนะยำกจนมำกที่สุดของประเทศ  เมื่อเทียบกับกลุ่มอำชีพอ่ืนๆ  สำเหตุอำจเกิด
จำกเกษตรกรส่วนใหญ่ยังขำดควำมรู้  และกำรบริหำรจัดกำร  ปัญหำเรื่องทุน  นอกจำกนี้ยังมีปัญหำ
ด้ำนรำคำผลผลิต  และตลำด  ซึ่งกำรแปรรูปข้ำวเป็นผลิตภัณฑ์จะเป็นกำรเพ่ิมมูลค่ำให้แก่ข้ำว  
โดยเฉพำะข้ำวเจ้ำหักที่ผู้ซื้อมักจะให้รำคำต่ ำกว่ำปกติ  ผลผลิตจำกกำรแปรรูปข้ำวเจ้ำที่ส ำคัญ  ได้แก่  
แป้งข้ำวเจ้ำ  เส้นก๋วยเตี๋ยว  ขนมต่ำงๆ  และท่ีส ำคัญคือ  ขนมจีน   

ขนมจีน  ใช้เรียกอำหำรที่แปรรูปมำจำกข้ำวจ้ำวที่ผ่ำนกระบวนกำรหมัก  กำรต้ม  และผลิต
ออกมำเป็นเส้นกลมๆ  ยำวๆ  เป็นที่ได้รับควำมนิยมมำกที่สุดชนิดหนึ่งในปัจจุบัน  นับได้ว่ำเป็น
อำหำรพ้ืนบ้ำนที่แปรรูปมำจำกข้ำวที่ส ำคัญ  ขนมจีนเป็นอำหำรไทยที่มีคุณลักษณะพิเศษและมี
เอกลักษณ์ที่ส ำคัญของสังคมที่มีอยู่ช้ำนำน  รวมทั้งเป็นอำหำรที่มีอยู่ในวิถีชีวิต  ศิลปวัฒนธรรมและ
ประเพณีไทย ปัจจุบันคนไทยนิยมบริโภคขนมจีนในงำนทุกโอกำส  แทบทุกเวลำไม่ว่ำจะเป็นมื้อเช้ำ  
สำย  บ่ำย  เย็น  หรือแม้กระทั้งมื้อค่ ำ  ซึ่งไม่มีใครปฏิเสธได้ว่ำขนมจีนได้เข้ำมำเป็นส่วนหนึ่งของวิถี
ชีวิตประจ ำวันไปแล้ว  รวมทั้งงำนวันเกิด  งำนแต่งงำน  งำนบวช  งำนศพ  งำนจัดเลี้ยงต่ำงๆ  งำนปี
ใหม่  งำนบุญ  กำรท ำบุญเลี้ยงพระตำมปกติ  กำรท ำบุญขึ้นบ้ำนใหม่  และงำนเทศกำลประเพณีต่ำงๆ  
อำทิ  เช่น  สงกรำนต์  งำนเข้ำพรรษำ  งำนบุญสำร์ทเดือนสิบ  ล้วนแล้วแต่มีขนมจีนซึ่งเป็น
องค์ประกอบที่ส ำคัญของอำหำรเสมอ  โดยเฉพำะในภำคใต้นับได้ว่ำเป็นอำหำรพ้ืนบ้ำนที่แปรรูปมำ
จำกข้ำวที่สะท้อนให้เห็นถึงมิติทำงภูมิปัญญำดั้งเดิมของบรรพบุรุษที่มีกำรสืบทอดกันในท้องถิ่นต่ำงๆ  
ไม่มีใครทรำบได้ว่ำชำวใต้รู้จักกำรทำนขนมจีนมำตั้งแต่เมื่อไรหรือได้แบบอย่ำงมำจำกที่ใด  แต่ขนมจีน
จัดเป็นอำหำรที่ชำวภำคใต้นิยมทำนมำกกว่ำภำคอ่ืนๆ  และถือเป็นอำหำรหลักอีกอย่ำงหนึ่งรองจำก
ข้ำว  ขนมจีนเป็นอำหำรที่ทำนได้ทุกวันตั้งแต่เช้ำจนค่ ำ  ควำมนิยมในกำรทำนขนมจีนเป็นที่แพร่หลำย
เป็นอย่ำงมำก  ท ำให้เมื่อไปพ้ืนที่ใดก็จะพบร้ำนค้ำที่วำงขำยขนมจีน  อีกทั้งยังมีจ ำหน่ำยตั้งแต่เช้ำจน
ค่ ำและบำงครอบครัวมีกำรท ำขนมจีนไว้ทำนเอง  ส ำหรับวัฒนธรรมกำรกินขนมจีนของภำคใต้มักกิน
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กับน้ ำแกง (น้ ำยำ)  ร่วมกับผักเหนำะ  ซึ่งสะท้อนกำรสืบทอดและวิวัฒนำกำรของประเพณีวัฒนธรรม
กำรกินขนมจีนจำกอดีตถึงปัจจุบันอย่ำงเห็นได้ชัด  (ประทุม  ชุ่มเพ็งพันธ์, 2544 : 190)   

กำรผลิตขนมจีนเป็นอุตสำหกรรมที่กระจำยกำรพัฒนำและเกิดวงจรต่อเนื่องระหว่ำงเมืองกับ
ท้องถิ่น  เป็นอุตสำหกรรมที่ช่วยสงวนเงินตรำให้กับภำคชนบท  เป็นอุตสำหกรรมที่ช่วยเสริมสร้ำง
ประสิทธิภำพให้แก่ระบบเศรษฐกิจ  เนื่องจำกอุตสำหกรรมกำรผลิตขนมจีนเป็นหนึ่งในอุตสำหกรรม
เกษตรเพียงไม่กี่อย่ำงที่ใช้ข้ำวซึ่งเป็นพืชเศรษฐกิจหลักในประเทศเป็นวัตถุดิบในกำรผลิต  ซึ่งข้ำวสำร  
100  กิโลกรัม  สำมำรถผลิตแป้งขนมจีนได้ประมำณ  135  กิโลกรัม  และสำมำรถน ำไปท ำเส้น
ขนมจีนได้ถึง  253  กิโลกรัม  นอกจำกนี้ข้ำวที่น ำมำผลิตขนมจีนก็เป็นเพียงข้ำวที่มีรำคำถูกโดยส่วน
ใหญ่นิยมใช้ข้ำวหักหรือข้ำวจำกนำปรังเนื่องจำกมีรำคำถูกกว่ำข้ำวนำปีมำก  ซึ่งหำกเกษตรกรน ำข้ำว
ที่ได้มำท ำกำรผลิตขนมจีนก็จะเป็นกำรต่อยอดผลิตภัณฑ์ข้ำวให้มีมูลค่ำเพ่ิมขึ้นเป็นอย่ำงมำก  ไม่ว่ำจะ
ท ำเป็นขนมจีนแป้งหมัก  ขนมจีนเส้นสด  หรือแป้งขนมจีน  ก็สำมำรถสร้ำงรำยได้ให้กับตนเองหรือ
ครัวเรือนได้  เป็นกำรท ำให้เกิดกำรสร้ำงงำน  สร้ำงอำชีพ  ส่งเสริมให้ทุกคนได้มีงำนท ำ  มีเงินใช้  เมื่อ
คนในชุมชนมีรำยได้มีควำมเป็นอยู่ที่ดีขึ้นก็จะส่งผลให้ชุมชนเกิดกำรพัฒนำอย่ำงเข้มแข็งและยั่งยืน
ต่อไป  นอกจำกนี้กำรผลิตขนมจีนยังเป็นอุตสำหกรรมที่ช่วยด ำรงไว้ซึ่งศิลปวัฒนธรรมตลอดจนควำม
ช ำนำญ  เนื่องจำกมีวัฒนธรรมกำรผลิตและกำรบริโภคที่เป็นเอกลักษณ์ของตนเอง  นอกจำกจะ
ตอบสนองควำมเชื่อและอนุรักษ์วัฒนธรรมกำรบริโภคตลอดจนประเพณีท้องถิ่นแล้ว  ยังเป็นกิจกรรม
ที่ช่วยเหนี่ยวรั้งให้คนในสังคมคงไว้ซึ่งขนบธรรมเนียมและประเพณีอันดีงำมของไทยอีกด้วย   

จังหวัดนครศรีธรรมรำชเป็นจังหวัดที่มีกำรบริโภคขนมจีนเป็นที่แพร่หลำย  เฉพำะในจังหวัด
นครศรีธรรมรำชเพียงจังหวัดเดียวก็มีปริมำณกำรบริโภคเส้นขนมจีนในแต่ละวันเท่ำกับคนอีสำนทั้ง
ภำค  ไม่มีใครทรำบว่ำชำวจังหวัดนครศรีธรรมรำชรู้จักขนมจีนหรือรับเอำวัฒนธรรมกำรผลิตขนมจีน
มำจำกที่ใด  ทรำบแต่เพียงว่ำขนมจีนได้อยู่คู่กับประเพณีวัฒนธรรมของชำวนครศรีธรรมรำชมำเป็น
เวลำยำวนำน  และในจังหวัดนครศรีธรรมรำชยังมีกำรจ ำหน่ำยกระบอกทองเหลืองที่ใช้ท ำเส้นขนมจีน
เป็นจ ำนวนมำกในหลำยพื้นท่ีโดยเฉพำะบริเวณวัดพระมหำธำตุ  ซึ่งเป็นกำรสะท้อนให้เห็นว่ำกำรผลิต
ขนมจีนได้อยู่คู่กับชำวนครศรีธรรมรำชมำเป็นเวลำนำน  ชำวนครศรีธรรมรำชมีกำรผลิตอุปกรณ์ที่ใช้
ในกำรผลิตขนมจีนเอง  นอกจำกนี้จังหวัดนครศรีธรรมรำชยังมีวัฒนธรรมที่โดดเด่นอีกอย่ำงนึงก็คือ  
เทศกำลขนมจีนหม้อยักษ์เมืองทุ่งสง  ซึ่งเทศกำลนี้จะจัดขึ้นในอ ำเภอทุ่งสง  จังหวัดนครศรีธรรมรำช  
ถือเป็นประเพณีที่ส ำคัญอย่ำงหนึ่งของอ ำเภอทุ่งสงเป็นเทศกำลที่จัดขึ้นทุกปี  ในงำนจะมีขนมจีนให้
ประชำชนกินฟรีมำกกว่ำ  2,000  กิโลกรัม  พร้อมน้ ำยำที่ท ำด้วยหม้อขนำดใหญ่มำกด้วยลักษณะของ
หม้อที่มีขนำดใหญ่มำกนี้เองจึงเป็นที่มำของชื่อเทศกำลขนมจีนหม้อยักษ์  ซึ่งนอกจำกในงำนจะมี
ขนมจีนให้กินฟรีแล้ว  ก็จะมีกิจกรรมที่ส่งเสริมวัฒนธรรมกำรท ำและกำรกินขนมจีนอย่ำงเช่น  กำร
แข่งขันกินขนมจีน  กำรประกวดน้ ำแกงขนมจีน  กำรสำธิตกำรท ำเส้นขนมจีน  เป็นต้น  ไม่เพียงแต่
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ประชำชนในอ ำเภอทุ่งสงแต่ประชำชนส่วนใหญ่ในจังหวัดนครศรีธรรมรำชก็ชื่ นชอบในกำรบริโภค
ขนมจีน  ซึ่งจะเห็นได้จำกแทบทุกสถำนที่จะมีกำรจ ำหน่ำยขนมจีน  ไม่ว่ำจะเป็นช่วงเช้ำ  สำย  บ่ำย  
ค่ ำ  ซึ่งจำกกำรลงพ้ืนที่ส ำรวจและสัมภำษณ์ผู้จ ำหน่ำยขนมจีนพบว่ำแม้ว่ำจะมีขนมจีนจ ำหน่ำยตลอด
ทั้งวันแต่ขนมจีนก็ยังขำยหมดทุกครั้งบำงครั้งก็ไม่พอส ำหรับขำย  สำเหตุอำจเกิดจำกผู้ผลิตขนมจีนยัง
มีน้อยเนื่องจำกกรรมวิธีในกำรผลิตที่ยุ่งยำกท ำให้ปริมำณกำรผลิตไม่เพียงพอกับปริมำณกำรบริโภค  
และผู้ผลิตขนมจีนบำงรำยก็มิได้จ ำหน่ำยเพียงแค่ในจังหวัดเท่ำนั้นแต่ยังส่งขำยจังหวัดใกล้เคียงอีกด้วย 
นอกจำกนี้จำกกำรศึกษำยังพบว่ำไม่มีข้อมูลเกี่ยวกับต้นทุน  ผลตอบแทน และช่องทำงกำรตลำดที่
ชัดเจนอำจท ำให้ไม่มีผู้ประกอบกำรรำยใหม่กล้ำลงทุนทั้งที่ในจังหวัดนครศรีธรรมรำชมีเกษตรกรที่
ปลูกข้ำวเป็นจ ำนวนมำก  โดยเฉพำะในพ้ืนที่เขตลุ่มน้ ำปำกพนังที่มีกำรท ำนำข้ำวแบบนำปรังมำกที่สุด
ในจังหวัดนครศรีธรรมรำช  อีกทั้งรำคำข้ำวยังมีรำคำถูก  มีรำคำเฉลี่ยอยู่ที่  7.50  บำท เมื่อจ ำหน่ำย
แล้วก็มีก ำไรเพียงเล็กน้อย  บ้ำงก็คุ้มทุนพอดี  บำงรำยถ้ำข้ำวเสียได้ผลผลิตน้อยก็มีผลขำดทุน 
 ด้วยเหตุนี้ผู้วิจัยจึงเห็นควรที่จะศึกษำเปรียบเทียบต้นทุนและผลตอบแทนของกำรผลิตและ
จ ำหน่ำยขนมจีนตั้งแต่ต้นน้ ำจนถึงปลำยน้ ำ  ศึกษำวิถีกำรตลำด  ส่วนเลื่อมกำรตลำด  และ
ประสิทธิภำพกำรตลำด เพ่ือให้เกษตรกรได้ทรำบต้นทุนและผลตอบแทนที่แท้จริงอันจะเป็นประโยชน์
ต่อกำรตัดสินใจลงทุน  เพ่ือเป็นกำรสร้ำงหลักประกันและควำมมั่นคงให้กับผู้ผลิตขนมจีน  เพ่ือให้ภูมิ
ปัญญำท้องถิ่นของกำรผลิตขนมจีนไม่สูญหำย ท ำให้เกิดกำรสร้ำงมูลค่ำเพ่ิมให้กับข้ำวเกิดกำรพัฒนำ
กระบวนกำรผลิตข้ำวไทยให้มีประสิทธิภำพยิ่งขึ้นจำกกำรบริหำรจัดกำรผลผลิตที่ได้ให้ได้รับ
ผลตอบแทนสูงสุด  รวมทั้งศึกษำและพัฒนำระบบบัญชีของกลุ่มผลิตขนมจีนเพ่ือเป็นแนวทำงในกำร
ตัดสินใจในกำรบริหำรจัดกำร  สร้ำงรำยได้ที่เพ่ิมขึ้นให้กับตนเอง  ครอบครัว  และชุมชน เกิดกำรจ้ำง
งำน  ลดสภำวะกำรว่ำงงำน  ลดปัญหำทำงสังคม และที่ส ำคัญคือส่งเสริมแนวคิดให้ประชำชน
รวมกลุ่มกันเพ่ือสร้ำงอำชีพอันจะน ำไปสู่กำรสร้ำงรำยได้อย่ำงยั่งยืนสำมำรถพ่ึงพำตนเองได้ต่อไป 
 
1.2 วัตถุประสงค์ของการวิจัย 
 

 1. ศึกษำสภำพทั่วไปด้ำนเศรษฐกิจและสังคม ตลอดจนปัญหำและอุปสรรคของกำรผลิตขนมจีน
ในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
 2. เพ่ือศึกษำวิเครำะห์ต้นทุนและผลตอบแทนของกำรผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
 3. เพ่ือศึกษำมูลค่ำเพ่ิมในกำรแปรรูปข้ำวเป็นแป้งขนมจีน เส้นขนมจีน และมูลค่ำเพ่ิมของร้ำน
จ ำหน่ำยขนมจีน 
 4. เพ่ือศึกษำวิถีกำรตลำด ส่วนเหลื่อมกำรตลำด ประสิทธิภำพกำรตลำด และโครงสร้ำง
กำรตลำดของกำรผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
 5. เพ่ือศึกษำช่องทำงกำรตลำดของกำรจ ำหน่ำยแป้งขนมจีนและเส้นขนมจีนในจังหวัด
นครศรีธรรมรำช 
 6. เพ่ือพัฒนำระบบบัญชีที่เหมำะสมให้กับกลุ่มผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
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1.3 ขอบเขตของโครงการวิจัย 
 

 1. ขอบเขตด้านประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 
ผู้วิจัยใช้กำรเลือกกลุ่มตัวอย่ำงแบบเจำะจง ซึ่งได้แก่ ผู้ผลิตขนมและจ ำหน่ำยขนมจีนใน

จังหวัดนครศรีธรรมรำช ประกอบด้วย ผู้ผลิตแป้งขนมจีน จ ำนวน 30 รำย ผู้ผลิตเส้นขนมจีน จ ำนวน 
30 รำย และร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน จ ำนวน 30 ร้ำน 
 2. ขอบเขตด้านตัวแปรและเนื้อหาที่ศึกษา  

ขอบเขตด้ำนตัวแปรและเนื้อหำที่ศึกษำ มีรำยละเอียดดังนี้ 
2.1 ศึกษำสภำพทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีน เพ่ือทรำบข้อมูลเกี่ยวกับกิจกรรมด้ำนกำรผลิต กำร

บริหำรจัดกำร และกำรตลำด 
2.2 กำรพัฒนำที่ยั่งยืนด้ำนกำรเงิน ได้แก่  

2.2.1 ศึกษำต้นทุนและผลตอบแทนของกำรผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
2.2.2 วิเครำะห์ลักษณะรำยได้ และต้นทุน/ค่ำใช้จ่ำยของกำรผลิตขนมจีน 
2.2.3 วิเครำะห์ควำมเป็นไปได้ของกำรลงทุน 

2.3 กำรพัฒนำที่ยั่งยืนด้ำนกำรบัญชี ได้แก่  
2.3.1 ศึกษำโครงสร้ำงกำรบริหำรจัดกำรองค์กร และศักยภำพกำรจัดท ำบัญชีของกลุ่ม

ผู้ผลิตขนมจีน เพ่ือพัฒนำรูปแบบบัญชีที่เหมำะสมให้กับกลุ่มผู้ผลิตขนมจีน 
2.3.2 พัฒนำระบบบัญชีที่เหมำะสมกับกลุ่มผู้ผลิตขนมจีน 

2.4 กำรพัฒนำที่ยั่งยืนด้ำนกำรตลำด 
2.4.1 ศึกษำข้อมูลเกี่ยวกับสภำพทั่วไปทำงเศรษฐกิจ และสังคม ข้อมูลเกี่ยวกับวิถี

กำรตลำด ต้นทุนทำงกำรตลำด แล้วน ำข้อมูลที่ ได้มำค ำนวณหำส่วนเหลื่อมกำรตลำด ประสิทธิภำพ
กำรตลำด และเขียนสรุปโครงสร้ำงทำงกำรตลำด 

2.4.2 ศึกษำช่องทำงในกำรจ ำหน่ำยแป้งขนมจีน เส้นขนมจีน และร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน 
ในจังหวัด 
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1.4 กรอบแนวคิดของการวิจัย 
 

 
 

ภาพที่ 1-1 กรอบแนวคิดของกำรวิจัย 
 

1.5 ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 
 1. น ำผลกำรวิจัยไปใช้ในกำรส่งเสริมเกษตรกรในกำรแปรรูปข้ำวจ้ำวเป็นขนมจีน 
 2. ได้ข้อมูลมูลค่ำเพ่ิมของกำรแปรรูปข้ำวจ้ำวเป็นแป้งขนมจีน เส้นขนมจีน ตลอดจนข้อมูล
มูลค่ำเพ่ิมของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน 
 3. ทรำบต้นทุนและผลตอบแทนจำกกำรผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
 4. ผู้ผลิตขนมจีนสำมำรถน ำข้อมูลที่ได้ไปพิจำรณำลงทุนและหำแนวทำงในกำรเพ่ิม
ประสิทธิภำพในกำรผลิต สำมำรถแข่งขันและเพ่ิมผลก ำไรอันจะน ำไปสู่คุณภำพชีวิต  และควำม
เป็นอยู่ที่ดีข้ึน  มีภูมิคุ้มกันทำงกำรเงิน  เกิดกำรพึ่งตนเองและน ำไปสู่กำรพัฒนำที่ยั่งยืนต่อไป 
 5. เกิดกำรสืบทอดและอนุรักษ์ ส่งเสริม และฟ้ืนฟูกำรท ำขนมจีน 
 
1.6 นิยามศัพท์เฉพาะ 
 1. ต้นทุน (Cost) หมำยถึง ค่ำใช้จ่ำยในกำรด ำเนินงำนในกำรผลิตขนมจีน ซึ่งประกอบด้วย 
ต้นทุนคงท่ีและต้นทุนผันแปร 
 2. ผลตอบแทนทำงกำรเงิน หมำยถึง รำยได้ที่เกิดจำกกำรขำยขนมจีนหักด้วยต้นทุนในกำรผลิต 



ด 
 

 3. กำรจัดกำรด้ำนกำรตลำด หมำยถึง มีช่องทำงในกำรจ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์ขนมจีนของผู้ลงทุน
ผลิตขนมจีน 
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บทท่ี 2 
เอกสารและงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 

 
 ในกำรวิจัยครั้งนี้  ผู้วิจัยได้รวบรวมข้อมูลที่ เกี่ยวข้องเพ่ือประโยชน์ในกำรศึกษำ ซึ่ ง
ประกอบด้วยแนวคิด ทฤษฎี บทควำมและผลงำนวิจัยที่เกี่ยวข้อง ดังต่อไปนี้ 
 2.1 แนวคิดทฤษฎีเกี่ยวกับกำรบัญชี 
 2.2 แนวคิดและทฤษฎีเกี่ยวกับต้นทุน 
 2.3 แนวคิดเก่ียวกับผลตอบแทน 
 2.4 แนวคิดและทฤษฎีทำงด้ำนกำรตลำด 
 2.5 ควำมรู้ทั่วไปเกี่ยวกับขนมจีน 
 2.6 งำนวิจัยที่เกี่ยวข้อง 
 

2.1 แนวคิดทฤษฎีเกี่ยวกับการบัญชี 
1. ความหมายของการบัญชี 

กำรบัญชี ตำมควำมหมำยของสมำคมนักบัญชีของประเทศสหรัฐอเมริกำ (AICPA) 
หมำยถึง ศิลปะของกำรจดบันทึกรำยกำรและเหตุกำรณ์ทำงบัญชี กำรแยกประเภท จัดหมวดหมู่
รำยกำร และสรุปผล โดยเป็นกระบวนกำรในรูปของเงินตรำพร้อมทั้งตีควำมหมำยของผลด้วย  

2.  ขั้นตอนการจัดท าบัญชี 
        จำกควำมหมำยของกำรบัญชีสำมำรถแบ่งข้ันตอนกำรจัดท ำบัญชีได้ดังนี้ 

2.1. การเลือกและการเก็บรวบรวม  
ขั้นตอนแรกของกำรบัญชีคือกำรเลือกและกำรเก็บรวบรวมโดยต้องท ำกำรคัดเลือก

และเก็บรวบรวมรำยกำรที่เกิดขึ้นในกิจกำรเพ่ือไว้ท ำกำรบันทึกบัญชีโดยรำยกำรที่เกิดขึ้นนั้นกิจกำร
ต้องพิจำรณำว่ำเป็นรำยกำรค้ำ (Transaction) หรือไม่   ถ้ำรำยกำรที่เกิดขึ้นจัดเป็นรำยกำรค้ำ  
กิจกำรต้องเก็บรวบรวมเอกสำรหลักฐำนเพื่อไว้ใช้ในกำรบันทึกบัญชี  

2.2. การจดบันทึกและการวัดมูลค่า  
ในกำรจดบันทึกและกำรวัดมูลค่ำเป็นกำรน ำข้อมูลเอกสำรจำกขั้นตอนแรกมำบันทึก

ในสมุดบัญชีของกิจกำร เรียกว่ำ สมุดรำยวันขั้นต้น ในกำรบันทึกนั้นต้องวัดมูลค่ำของรำยกำรนั้น  
กำรวัดมูลค่ำของรำยกำรจะแตกต่ำงกันไปแล้วแต่ว่ำเป็นรำยกำรประเภทไหน  โดยมำตรฐำนกำรบัญชี
แต่ละเรื่องจะก ำหนดไว้ว่ำรำยกำรใดวัดมูลค่ำแบบใด  เช่น  วัดด้วยรำคำทุน (Historical- Cost) หรือ
วัดด้วยมูลค่ำยุติธรรม (Fair value)   ส ำหรับรำยกำรที่จดบันทึกแบ่งออกได้เป็น 5 ประเภท คือ 
สินทรัพย์ (Asset) หนี้สิน (Liability)   ส่วนของเจ้ำของ (Equity) รำยได้ (Revenue) และค่ำใช้จ่ำย 
(Expense)   
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2.3. การจัดหมวดหมู่  
หลังจำกจดบันทึกและกำรวัดมูลค่ำแล้ว ต้องท ำกำรจัดหมวดหมู่ ของบัญชีแต่ละ

ประเภทไว้ด้วยกันเพ่ือหำยอดคงเหลือของรำยกำรทุกรำยกำรในแต่ละประเภทโดยกำรจัดหมวดหมู่นั้น
จะใช้สมุดบัญชีที่เรียกว่ำ สมุดแยกประเภท (Ledger) 

2.4. การสรุปผลและการรายงานข้อมูลทางการเงิน  
ขั้นตอนนี้จะท ำกำรสรุปผลรำยกำรทั้งหมดและน ำเสนอในรูปของรำยงำนทำงกำร

เงิน ซึ่งรำยงำนทำงกำรเงินจะเป็นประโยชน์ต่อกำรตัดสินใจเชิงเศรษฐกิจของผู้ใช้งบกำรเงินกลุ่มต่ำง  
ๆ   ตำมมำตรฐำนกำรบัญชีฉบับที่ 35 (ปรับปรุง 2550) เรื่องกำรน ำเสนองบกำรเงินนั้น  กล่ำวว่ำ งบ
กำรเงินที่สมบูรณ์ประกอบด้วย 

2.4.1. งบแสดงฐานะการเงิน   
งบแสดงฐำนะทำงกำรเงินของธุรกิจ  ณ  วันใดวันหนึ่งตำมหลักกำรบัญชีที่

ยอมรับกันโดยทั่วไป  ซึ่งจะแสดงให้ทรำบว่ำมีสินทรัพย์  หนี้สินและส่วนของเจ้ำของ  จ ำนวนเท่ำใด
รำยละเอียดกำรแสดงสินทรัพย์ในงบแสดงฐำนะกำรเงินจะเรียงตำมสภำพคล่องโดยเงินสดจะมีสภำพ
คล่องสูงที่สุดเพรำะสำมำรถจ่ำยช ำระหนี้ได้เร็วกว่ำสินทรัพย์อ่ืนประเภทของงบแสดงฐำนะกำรเงินแบ่ง
ออกเป็น  2  ประเภท  คือ 

1) แบบบัญชี  (Accounting  Form)  เป็นแสดงรำยกำรบัญชีหมวดสินทรัพย์
ทำงด้ำนซ้ำยมือ (เดบิต) หนี้สินและส่วนของเจ้ำของ จะแสดงรำยกำรด้ำนขวำมือ (เครดิต) และ
ผลรวมด้ำน เดบิต จะต้องเท่ำกับด้ำนเครดิต ดัง ภำพที่ 1 

ร้าน -ตัวอย่าง- การบริการ 
งบแสดงฐานะการเงิน 

ณ วันที่ 31 ธันวาคม 25XX 
หน่วย : บำท 

สินทรัพย ์  หนี้สินและส่วนของเจ้าของ 
สินทรัพย์หมุนเวียน    หนี้สินหมุนเวียน  XXX 

เงินสด  XXX  เจ้ำหนี้กำรคำ้   
เงินฝำกธนำคำร  XXX     
ลูกหนี้กำรค้ำ  XXX  หนี้สินไม่หมนุเวียน  XXX 
วัสดุสิ้นเปลือง  XXX  เงินกู้  XXX 
รวมสินทรัพย์หมุนเวียน  XXX  รวมหนี้สิน  XXX 

สินทรัพย์ไม่หมุนเวียน       
ที่ดิน  XXX  ส่วนของเจ้าของ   
อำคำร XXX   ทุน XXX  
หัก ค่ำเสื่อมรำคำสะสม XXX XXX     
อุปกรณ์ส ำนักงำน XXX   บวก ก ำไรสุทธิ XXX   
หัก ค่ำเสื่อมรำคำสะสม XXX XXX     
รวมสินทรัพย์ไม่หมุนเวียน  XXX  หัก   ถอนใช้ส่วนตัว XXX XXX 

รวมสินทรัพย ์  XXX  รวมหนี้สินและส่วนของเจ้าของ  XXX 
ภาพที่ 2-1  งบแสดงฐำนะกำรเงินแสดงแบบบัญชี (Account Form) 
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2) แบบรำยงำน  (Report  Form) เป็นกำรแสดงรำยกำรเรียงกันตำมล ำดับ
ของหมวดบัญชี คือ หมวดสินทรัพย์  หมวดหนี้สิน และส่วนของเจ้ำของ  ผลรวมของหมวดสินทรัพย์
จะต้องเท่ำกับผลรวมของหมวดหนี้สิน และส่วนของเจ้ำของ ดังภำพที่  2 
 

บริษัท –ตัวอย่าง- จ ากัด (มหาชน) 
งบแสดงฐานะการเงิน 

ณ วันที่ 31 ธันวาคม 25X2 และ 25X1 
          หน่วย : บาท 

 หมาย
เหตุ 

25X2  25X1 

สินทรัพย์     

สินทรัพย์หมุนเวียน     

   เงินสดและรำยกำรเทียบเท่ำเงินสด  XXX  XXX 

   ลูกหน้ีกำรค้ำ  XXX  XXX 

   สินค้ำคงเหลือ  XXX  XXX 

   สินทรัพย์หมุนเวียนอื่น  XXX  XXX 

     รวมสินทรัพย์หมุนเวียน  XXX  XXX 

สินทรัพย์ไม่หมุนเวียน     

   สินทรัพย์ทำงกำรเงินเผือ่ขำย  XXX  XXX 

   เงินลงทุนในบริษัทร่วม  XXX  XXX 

   ที่ดิน อำคำรและอุปกรณ์  XXX  XXX 

   ค่ำควำมนิยม  XXX  XXX 

   สินทรัพยไ์ม่มีตัวตนอื่น  XXX  XXX 

     รวมสินทรัพย์ไม่หมุนเวยีน  XXX  XXX 

     รวมสินทรัพย ์  XXX  XXX 

หนี้สินและส่วนของเจ้าของ     

หนี้สินหมุนเวียน     

   เจ้ำหนี้กำรค้ำและเจ้ำหนีอ้ื่น  XXX  XXX 

   เงินกู้ยืมระยะสั้น  XXX  XXX 

   เงินกู้ยืมระยะยำวที่ถึงก ำหนดช ำระภำยใน
หน่ึงปี 

 XXX  XXX 

   ภำษีเงินได้ค้ำงจ่ำย  XXX  XXX 

   ประมำณกำรหนี้สินระยะสั้น  XXX  XXX 

     รวมหนี้สินหมุนเวียน  XXX  XXX 
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หนี้สินไม่หมุนเวียน     

   เงินกู้ยืมระยะยำว  XXX  XXX 

   หน้ีสินภำษเีงินได้รอกำรตัดบัญชี  XXX  XXX 

   ประมำณกำรหนี้สินระยะยำว  XXX  XXX 

     รวมหนี้สินไม่หมุนเวียน  XXX  XXX 

     รวมหนี้สิน  XXX  XXX 

     

ส่วนของเจ้าของ     

   ทุนจดทะเบียน  XXX  XXX 

   ก ำไรสะสม  XXX  XXX 

   องค์ประกอบอื่นของส่วนของเจ้ำของ  XXX  XXX 

     รวมส่วนของบริษัทใหญ่  XXX  XXX 

   ส่วนไดเ้สียที่ไม่มีอ ำนำจควบคุม  XXX  XXX 

     รวมส่วนของเจ้าของ  XXX  XXX 

     รวมหนี้สินและส่วนของเจ้าของ  XXX  XXX 

 
ภาพที่  2-2  งบแสดงฐำนะกำรเงินแสดงแบบรำยงำน   (Report Form) 
 

2.4.2. งบก าไรขาดทุน   
เป็นงบที่แสดงผลกำรด ำเนินงำนของกิจกำรในรอบระยะเวลำบัญชีที่ก ำหนด

แต่จะต้องไม่เกิน  1  ปี  เพ่ือวัดผลกำรด ำเนินงำนของธุรกิจว่ำมีรำยได้และค่ำใช้จ่ำยในรอบระยะเวลำ
นั้นเท่ำใด  และเมื่อน ำรำยได้หักด้วยค่ำใช้จ่ำยแล้ว  จะเป็นก ำไรสุทธิ  (Net  Income  หรือ  Net  
ProFit)  หรือขำดทุนสุทธิ  (Net  Loss)  งบก ำไรขำดทุนเป็น  งบกำรเงินที่แสดงผลกำรด ำเนินงำน
ของกิจกำรส ำหรับรอบระยะเวลำหนึ่ง  อำจเป็น  3  เดือน  หรือ  6  เดือน  ประกอบด้วย 

1) รำยได้  หมำยถึง  สินทรัพย์ที่กิจกำรได้รับมำจำกกำรประกอบกิจกรรม 
2) ค่ำใช้จ่ำย  หมำยถึง  มูลค่ำต้นทุนค่ำใช้จ่ำยต่ำงๆที่เกิดจำกกำรขำยสินค้ำ 
3) ก ำไรสุทธิ  หมำยถึง  ส่วนของรำยได้ที่เกินกว่ำต้นทุนขำย 
4) ขำดทุนสุทธิ  หมำยถึง  ส่วนของรำยได้ที่ต่ ำกว่ำต้นทุนขำย 

2.4.3. งบแสดงการเปลี่ยนแปลงส่วนของเจ้าของ   
โดยแสดงในลักษณะใดลักษณะหนึ่ง  ดังนี้ 
1) กำรเปลี่ยนแปลงทั้งหมดในส่วนของเจ้ำของ 
2) กำรเปลี่ยนแปลงในส่วนของเจ้ำของ  ซึ่งไม่รวมกำรเปลี่ยนแปลงที่เกิด

จำกรำยกำรกับผู้เป็นเจ้ำของซึ่งกระท ำกำรในฐำนะของผู้เป็นเจ้ำของ 
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2.4.4. งบกระแสเงินสด 
เป็นรำยงำนกำรเงินที่แสดงแหล่งที่มำและแหล่งใช้ไปของเงินสดในระหว่ำง

งวดบัญชีที่ก ำลังพิจำรณำ  แสดงให้ทรำบว่ำธุรกิจได้เงินสดมำจำกแหล่งใดและใช้เงินสดอย่ำงไร  
ผลต่ำงของเงินสดที่ได้มำทั้งหมดกับเงินสดที่ใช้ไปทั้งหมดตลอดงวดจะต้องเท่ำกับเงินสดที่เพ่ิมขึ้นหรือ
ลดลงในงวดบัญชีนั้น   

2.4.5. หมายเหตุประกอบงบการเงิน    
ในขณะที่งบแสดงฐำนะกำรเงิน งบก ำไรขำดทุน และงบกระแสเงินสดแสดง

ข้อมูลโดยสรุปของกิจกรรมทำงธุรกิจเพ่ือให้ผู้ใช้งบกำรเงินโดยทั่วไปสำมำรถเข้ำใจได้อย่ำงไรก็ตำมมี
ผู้ใช้งบกำรเงินบำงกลุ่มต้องกำรรำยละเอียดเพ่ิมเติมส ำหรับข้อมูล  ที่ ไม่ได้รวมไว้ในงบกำรเงินหลักทั้ง
สำมประเภท  ดังนั้น  กำรบัญชีจึงก ำหนดให้บริษัทต้องให้รำยละเอียดส ำหรับรำยกำรที่แสดงไว้ในงบ
กำรเงินทั้งสำมในหมำยเหตุประกอบงบกำรเงินตัวอย่ำงของข้อมูลที่ปรำกฏอยู่ในหมำยเหตุประกอบงบ
กำรเงิน  ได้แก่  นโยบำยบัญชีที่บริษัทเลือกใช้  รำยละเอียดของรำยกำรที่ดิน  อำคำร  และอุปกรณ์  
เป็นต้น  กำรที่ผู้ใช้ข้อมูลในงบแสดงฐำนะกำรเงิน  งบก ำไรขำดทุน  และงบกระแสเงินสดจะเข้ำใจงบ
กำรเงินทั้งสำมได้ดี  จ ำเป็นต้องเข้ำใจหมำยเหตุประกอบงบกำรเงินอย่ำงดี  ซึ่งประกอบด้วยสรุป
นโยบำยกำรบัญชีส ำคัญและค ำอธิบำยอื่น 

3. ระบบบัญช ี
1.1 ความหมายของระบบบัญชี 

ระบบบัญชี  (Accounting  System)  หมำยถึง  ระบบกำรจัดเก็บรวบรวมข้อมูลทำง
กำรเงินที่เป็นเอกสำรต่ำงๆ ทำงด้ำนบัญชี  รำยงำนทำงกำรเงินที่เป็นหลักฐำนด้ำนบัญชีวิธีกำร
ตลอดจนเครื่องมือต่ำงๆ ที่ใช้ในกำรบันทึกบัญชีที่ได้น ำมำใช้ในกำรรวบรวมข้อมูลเกี่ยวกับกำร
ด ำเนินงำน  เพื่อช่วยให้กิจกำรสำมำรถปฏิบัติหน้ำที่ได้อย่ำงมีประสิทธิภำพและเสนอข้อมูลต่อผู้ถือหุ้น  
เจ้ำหนี้  ส่วนรำชกำรที่เก่ียวข้อง   

ระบบบัญชี  คือ  กำรจัดเก็บข้อมูลทำงกำรเงินอันประกอบด้วยแบบฟอร์ม  หรือ
เอกสำรต่ำงๆ  บันทึกทำงกำรบัญชี  รำยงำน  เพ่ือช่วยให้ฝ่ำยจัดกำรสำมำรถปฏิบัติหน้ำที่อันอยู่ใน
ควำมรับผิดชอบของตนให้ลุล่วงไปด้วยดี 

ระบบบัญชี  คือ  กำรจัดท ำแบบฟอร์ม  กำรบันทึกรำยกำร  และท ำรำยงำน  เพ่ือให้
ได้ข้อมูลต่ำงๆ แก่ฝ่ำยจัดกำรตำมที่ต้องกำร  ข้อมูลต่ำงๆ ที่ฝ่ำยจัดกำรต้องกำรนั้นมีหลำยประเภท  
ดังนี้ 

1) ผลกำรด ำเนินงำนในรอบระยะเวลำใดเวลำหนึ่ง  และข้อมูลเปรียบเทียบของปีนี้
กับปีก่อน 

2) ยอดสินทรัพย์  หนี้สิน  และส่วนของผู้เป็นเจ้ำของ  ณ  วันใดวันหนึ่ง 
3) รำยละเอียดต่ำงๆ เกี่ยวกับรำยได้และค่ำใช้จ่ำยส ำหรับระยะเวลำหนึ่ง 
4) ข้อควำมต่ำงๆ ที่ต้องเสนอต่อทำงรำชกำร  เช่น  ยอดภำษีเงินได้บริษัท  ภำษี

กำรค้ำ  ภำษีหัก ณ ที่จ่ำย 
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1.2  ส่วนประกอบของระบบบัญชี 
1.2.1 เอกสารและบันทึกทางการบัญชี 

ซึ่งประกอบด้วยสิ่งต่ำงๆ ดังต่อไปนี้ 
1) แบบฟอร์มต่ำงๆ เช่น  ใบก ำกับสินค้ำ  (Invoice)  ใบส ำคัญสั่งจ่ำย  

(Vouchers)  ใบเสร็จรับเงิน  (Receipt) 
2) สมุดลงรำยกำรเบื้องต้นหรือสิ่งอ่ืนที่ทดแทน  ได้แก่  สมุดเงินสดรับ  สมุด

เงินสดจ่ำย  สมุดซื้อ  สมุดขำย  สมุดรำยวันรำยได้  ฯลฯ 
3) บัญชีแยกประเภท  ซึ่งได้ลงรำยกำรจำกสมุดลงรำยกำรเบื้องต้น 
4) รำยงำนหรืองบต่ำงๆ ซึ่งจะต้องเสนอต่อฝ่ำยจัดกำร 

1.2.2 วิธีการปฏิบัติงานทางการบัญชี 
 เป็นวิธีกำรต่ำงๆ ในกำรปฏิบัติเกี่ยวกับกำรใช้แบบฟอร์ม 
1.2.3 เครื่องจักรที่ใช้ในการจัดท าบัญชี 

เป็นเครื่องทุ่นแรงต่ำงๆ เพ่ือประหยัดเวลำและลดข้อผิดพลำดอันเกิดจำกกำร
ด ำเนินงำน  ได้แก่  เครื่องพิมพ์ดีด  เครื่องถ่ำยเอกสำร  เครื่องค ำนวณ  และคอมพิวเตอร์ เป็นต้น 

1.3 ประเภทของงานวางระบบบัญชี 
1.3.1 การวางระบบบัญชีของกิจการใหม่ทั้งหมด   

งำนชนิดนี้  ตำมปกติมักจะเกิดขึ้นกับกิจกำรที่เพ่ิงเริ่มด ำเนินงำน  หรือกิจกำร
ที่เปิดบริษัทในเครือขึ้น 

1.3.2 การขยายระบบบัญชีท่ีใช้ในปัจจุบัน 
เพ่ือให้ครอบคลุมถึงกิจกรรมที่เกิดขึ้นใหม่  เช่น  ห้ำงสรรพสินค้ำแห่งหนึ่ง

ต้องกำรที่จะตั้งสำขำที่ใกล้เคียงกัน  ผู้วำงระบบบัญชีจ ำเป็นต้องสนใจเป็นพิเศษถึงกำรก ำหนดวิธีกำร
บัญชีและกำรควบคุมสำขำเหล่ำนั้น 

1.3.3 การปรับปรุงระบบบัญชีและวิธีการบัญชีท่ีใช้ในปัจจุบัน   
งำนชนิดนี้อำจเป็นกำรปรับปรุงงำนเพียงส่วนใดส่วนหนึ่งของระบบบัญชีที่ เห็น

ว่ำยังไม่รัดกุมเท่ำนั้น  เช่น  กำรเปลี่ยนแปลงแบบฟอร์มที่ใช้ในกำรจัดซื้อ 
1.4 ล าดับขั้นของงานวางระบบบัญชี 

1.4.1 กำรส ำรวจเพ่ือศึกษำลักษณะของกิจกำร  โดยต้องศึกษำโดยละเอียดในเรื่อง
ต่อไปนี้ 

1) รูปแบบของกิจกำร 
2) ผังกำรจัดสำยงำนขององค์กรซึ่งแสดงให้เห็นกำรแบ่งส่วนงำนและควำม

รับผิดชอบ 
3) รำยกำรของธุรกิจ  ในกำรด ำเนินธุรกิจขนำดย่อมมีรำยกำรต่ำงๆ เกิดขึ้น

เป็นจ ำนวนมำกหรือน้อยนั้นย่อมขึ้นอยู่กับขนำดและลักษณะของธุรกิจ 
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1.4.2 กำรร่ำงระบบบัญชีใหม่  กำรร่ำงระบบบัญชีใหม่เพ่ือให้เหมำะสมกับลักษณะ
ของกิจกำรมีวิธีกำรดังต่อไปนี้ 

1) ก ำหนดแบบฟอร์มหรือเอกสำรที่จะใช้ส ำหรับบันทึกรำยกำรต่ำงๆ ของ
กิจกำรให้เหมำะสม 

2) ก ำหนดสมุดบัญชีซึ่งประกอบด้วยสมุดรำยวันและบัญชีแยกประเภท 
3) ก ำหนดรำยงำนที่ต้องเสนอต่อฝ่ำยจัดกำรและบุคคลภำยนอก 
4) ก ำหนดวิธีกำรปฏิบัติงำนต่ำงๆ โดยให้มีกำรตรวจสอบซึ่งกันและกัน 
5) จัดให้มีเครื่องจักรเครื่องทุ่นแรงที่ใช้  เพ่ือให้กำรปฏิบัติงำนเป็นไปโดย

รวดเร็วและปรำศจำกข้อผิดพลำด  เช่น  เครื่องพิมพ์ดีด  เครื่องค ำนวณ  คอมพิวเตอร์ 
6) ก ำหนดพนักงำนเจ้ำหน้ำที่ต่ำงๆ เพ่ือให้ปฏิบัติงำนตำมระบบบัญชีที่วำงไว้ 

1.4.3 กำรน ำระบบบัญชีใหม่ออกใช้ปฏิบัติ  เมื่อระบบบัญชีที่ตั้งขึ้นมำใหม่เสร็จ
เรียบร้อยแล้ว  จึงต้องน ำเสนอฝ่ำยจัดกำรเพ่ืออนุมัติเสียก่อนจึงจะน ำมำปฏิบัติได้  เมื่อฝ่ำยจัดกำร
เห็นชอบแล้วก็จะเริ่มปฏิบัติโดยวิธีกำรดังต่อไปนี้ 

1) จัดเตรียมแบบฟอร์มและเอกสำรต่ำงๆ ไว้ให้พร้อม  ส ำหรับกิจกำรที่จะเริ่ม
ด ำเนินงำนใหม่ 

2) จัดหำเครื่องจักร  และเครื่องทุ่นแรงต่ำงๆ ที่จ ำเป็นต้องใช้ไว้ให้เพียงพอกับ
ควำมต้องกำร 

3) ในบำงเรื่องที่จ ำเป็นต้องให้พนักงำนปฏิบัติตำมอย่ำงเคร่งครัด  เพรำะกำร
ละเว้นไม่ปฏิบัติเช่นนั้นจะก่อให้เกิดควำมเสียหำยแก่บริษัท 

4) จัดอบรมพนักงำนเพ่ือให้เข้ำใจในระบบใหม่และสำมำรถปฏิบัติได้ทันทีที่
กิจกำรเริ่มด ำเนินงำน 

1.4.4  กำรติดตำมผล 
 

2.2 แนวคิดและทฤษฎีเกี่ยวกับต้นทุน 
        แนวคิดเกี่ยวกับต้นทุนที่ ใช้ ในกำรศึกษำครั้ งนี้ ประกอบด้วย ควำมหมำยของต้นทุน         
ประเภทของต้นทุน กำรจ ำแนกต้นทุนและทฤษฎีต้นทุนกำรผลิต 
        2.1.1  ความหมายของต้นทุน 
         ต้นทุน (Cost) หมำยถึง มูลค่ำของทรัพยำกรที่สูญเสียไปเพ่ือให้ได้สินค้ำหรือบริกำรโดยมูลค่ำ
นั้นจะต้องสำมำรถวัดได้เป็นหน่วยเงินตรำ ซึ่งเป็นลักษณะของกำรลดลงในสินทรัพย์หรือเพ่ิมขึ้น       
ในหนี้สิน ต้นทุนที่เกิดขึ้นอำจจะให้ประโยชน์ในปัจจุบันหรือในอนำคตก็ได้ เมื่อต้นทุนใดที่เกิดขึ้นแล้ว
และกิจกำรได้ใช้ประโยชน์ไปท้ังสิ้นแล้ว ต้นทุนนั้นก็จะถือเป็น “ค่ำใช้จ่ำย” (Expenses)  
        ดังนั้น ค่ำใช้จ่ำยจึงหมำยถึง ต้นทุนที่ได้ให้ประโยชน์และกิจกำรได้ใช้ประโยชน์ทั้งหมดไปแล้วใน
ขณะนั้ นและส ำหรั บต้นทุนที่ กิ จกำรสูญเสี ย ไป แต่ จะให้ ประโยชน์แก่กิ จกำรในอนำคต
เรียกว่ำ “สินทรัพย์ (Assets) เมื่อค่ำใช้จ่ำย (Expenses) คือ ต้นทุนที่ก่อให้เกิดรำยได้ (Revenue) 
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โดยปกติแล้วก็จะน ำไปเปรียบเทียบกับรำยได้ท่ีเกิดข้ึนในงวดเดียวกันเพ่ือค ำนวณหำก ำไรสุทธิ (Profit) 
หรือขำดทุนสุทธิ (Loss) ซึ่งรำยได้ก็จะหมำยถึง รำคำขำยของสินค้ำหรือบริกำรคูณกับปริมำณหรือ
ระดับของกิจกรรม นอกจำกนี้โดยปกติเรำจะพบว่ำ ค ำว่ำ  “ค่ำใช้จ่ำย” มักจะหมำยถึงรำยจ่ำย        
ทีส่ำมำรถให้ผลประโยชน์ทำงภำษีได้ด้วยเหตุนี้ค ำว่ำ “ค่ำใช้จ่ำย” จึงนิยมแสดงในรำยงำนทำงกำรเงิน
ที่เสนอบุคคลภำยนอกแต่อย่ำงไรก็ตำมในทำงปฏิบัติแล้วกำรใช้ค ำว่ำ “ต้นทุน” และ “ค่ำใช้จ่ำย”      
ก็มักจะมีกำรใช้ทดแทนกันอยู่ 
        จำกนิยำมที่กล่ำวข้ำงต้น ต้นทุน หมำยถึง รำยจ่ำยที่เกิดขึ้นเพ่ือให้ได้มำซึ่งสินค้ำหรือบริกำรซึ่ง
อำจจะเป็นเงินสด สินทรัพย์อ่ืนหรือภำระผูกพันที่จะต้องช ำระในอนำคตรวมถึงรำยจ่ำยที่เกี่ยวข้อง
โดยตรงกับกำรได้มำซึ่งสินค้ำหรือบริกำร (อนุรักษ ์ ทองสุโขวงศ์, 2554) 
        ต้นทุน หมำยถึง เงินสดหรือสิ่งที่เทียบเท่ำเงินสดที่ได้ใช้ไปเพ่ือให้ได้มำซึ่งสินค้ำหรือบริกำร 
ก่อให้เกิดรำยได้จำกสินค้ำและบริกำรโดยมีมูลค่ำที่วัดได้ในหน่วยเงินตรำของสินทรัพย์หรือประโยชน์
อ่ืนใดที่กิจกำรได้ลงทุนไปเพ่ือได้มำซึ่งสินค้ำและบริกำรต่ำงๆ ต้นทุนนั้นอำจก่อให้เกิดประโยชน์ได้
ในทันทีหรือเกิดภำยหลังหำกก่อให้เกิดประโยชน์ทันทีจะถือว่ำต้นทุนนั้นเป็นค่ำใช้จ่ำย เช่น เงินเดือน
พนักงำน แต่ถ้ำประโยชน์นั้นเกิดขึ้นภำยหลังต้นทุน จะถือว่ำต้นทุนเป็นสินทรัพย์ เช่น อุปกรณ์ 
เ ค รื่ อ ง จั ก ร  โ ด ย สิ น ท รั พ ย์ ที่ ถู ก ใ ช้ ไ ป จ ะถื อ เ ป็ น ค่ ำ ใ ช้ จ่ ำ ย ใ น รู ป ข อ ง ค่ ำ เ สื่ อ ม ร ำ ค ำ                        
(เฉลิมขวัญ ครุธบุญยงค์, 2554) 
        ต้นทุนนั้นอำจเป็นได้ทั้งสินทรัพย์และค่ำใช้จ่ำย ในกรณีที่เป็นสินทรัพย์จะเกิดขึ้นเมื่อกิจกำรจ่ำย
ออกไปเพ่ือให้ได้สินค้ำและบริกำรมีไว้เพ่ือจ ำหน่ำยหรือมีไว้เพ่ือใช้งำนเป็นต้นทุนที่ใช้แล้วยังมี
ประโยชน์ต่อไปในอนำคตและตัดจ่ำยต้นทุนในรูปของค่ำเสื่อมรำคำของสินทรัพย์โดยจะน ำไปแสดงไว้
ในงบดุลส่วนกรณีที่เป็นค่ำใช้จ่ำยจะเป็นต้นทุนของสินค้ำหรือบริกำรที่กิจกำรจ่ำยออกไปเพ่ือให้เกิด
รำยไดแ้ละเมื่อใช้แล้วจะหมดประโยชน์ทันทีไม่ก่อให้เกิดรำยได้อีกต่อไป เช่น ค่ำโฆษณำ ค่ำขนส่งออก 
โดยจะน ำไปแสดงไว้ในงบก ำไรขำดทุน 
        2.1.2 ประเภทของต้นทุน 
        ต้นทุนต่ำงๆที่เกิดขึ้นจะมีควำมแตกต่ำงกันขึ้นอยู่กับวัตถุประสงค์ของกำรน ำต้นทุนไปใช้     
ของฝ่ำยบริกำร ต้นทุนมีควำมหมำยกว้ำงและคลอบคลุมไปถึงกำรตัดสินใจของผู้บริหำรในด้ำนต่ำงๆ 
และมีมำกมำยหลำยชนิดแต่ละชนิดจะให้ควำมหมำยที่แตกต่ำงกันไปขึ้นอยู่กับลักษณะขององค์ กร
ธุรกิจและวัตถุประสงค์ของกำรใช้ต้นทุนซึ่งในแต่ละลักษณะต่ำงๆ ก็มุ่งที่จะช่วยผู้บริหำรให้                  
ท ำกำรตัดสินใจได้อย่ำงมีประสิทธิภำพ ดังนั้นต้นทุนที่เกิดขึ้นสำมำรถจ ำแนกประเภทต้นทุน        
ตำมวัตถุประสงค์ท่ีจะน ำข้อมูลไปใช้ได้หลำยประกำร คือ 
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               1. วัตถุดิบ (Materials) นับว่ำเป็นส่วนประกอบส ำคัญของกำรผลิตสินค้ำหรือผลิตภัณฑ์
ส ำ เ ร็ จ รู ป โ ดยทั่ ว ไป  ซึ่ ง ต้ นทุ นที่ เ กี่ ย ว กั บกำ ร ใ ช้ วั ต ถุ ดิ บ ใ นก ำรผลิ ตสิ น ค้ ำ อำ จจะถู ก                      
แบ่งออกเป็น 2 ลักษณะ คือ 

         1.1 วัตถุดิบทำงตรง (Direct materials) หมำยถึง วัตถุดิบหลักที่ใช้ในกำรผลิต      
และสำมำรถระบุได้อย่ำงชัดเจนว่ำใช้ในกำรผลิตสินค้ำชนิดใดชนิดหนึ่งในปริมำณและต้นทุนเท่ำใด 
รวมทั้งจัดเป็นวัตถุดิบส่วนใหญ่ที่ใช้ในกำรผลิตสินค้ำชนิดนั้นๆ เช่น ไม้แปรรูปจัดเป็นวัตถุดิบทำงตรง
ของกำรผลิตเฟอร์นิเจอร์ ผ้ำที่ใช้ในอุตสำหกรรมเสื้อผ้ำ ยำงดิบที่ใช้ในกำรผลิตยำงรถยนต์ แร่เหล็ก         
ที่ใช้ในอุตสำหกรรมถลุงเหล็ก กระดำษท่ีใช้ในธุรกิจสิ่งพิมพ์ เป็นต้น 

         1.2 วัตถุดิบทำงอ้อม (Indirect materials) หมำยถึง วัตถุดิบต่ำงๆ ที่เกี่ยวข้องโดย
ทำงอ้อมกับกำรผลิตสินค้ำแต่ไม่ใช่วัตถุดิบหลักหรือวัตถุดิบส่วนใหญ่ เช่น ตะปู กำว กระดำษทรำย   
ที่ใช้เป็นส่วนประกอบของกำรท ำเครื่องหนังหรือเฟอร์นิเจอร์น ำมันหล่อลื่นเครื่องจักรเส้นด้ำยที่ใช้ใน
กำรตัดเย็บ 
               2. ค่ำแรงงำน (Labor) หมำยถึง ค่ำจ้ำงหรือผลตอบแทนที่จ่ำยให้แก่ลูกจ้ำงหรือคนงำนที่
ท ำหน้ำที่ เกี่ยวข้องกับกำรผลิตสินค้ำโดยปกติแล้วค่ำแรงงำนจะถูกแบ่งออกเป็น 2 ชนิด คือ 
ค่ำแรงงำนทำงตรง (Direct labor) และเสื้อผ้ำ เป็นต้น โดยปกติแล้ววัตถุดิบทำงอ้อมอำจจะถูก
เรียกว่ำ “วัสดุโรงงำน” ซึ่งจะถือเป็นค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตชนิดหนึ่ง 
                   2.1 ค่ำแรงงำนทำงตรง (Direct labor) หมำยถึง ค่ำแรงงำนต่ำงๆ ที่จ่ำยให้แก่คนงำน
หรือลูกจ้ำงที่ท ำหน้ำที่เกี่ยวกับกำรผลิตสินค้ำส ำเร็จรูปโดยตรง รวมทั้งเป็นค่ำแรงงำนที่มีจ ำนวนมำก
เมื่อเทียบกับค่ำแรงงำนทำงอ้อมในกำรผลิตสินค้ำหน่วยหนึ่งๆ และจัดเป็นค่ำแรงงำนส่วนส ำคัญ      
ในกำรแปรรูปวัตถุดิบให้เป็นสินค้ำส ำเร็จรูป เช่น คนงำนที่ท ำงำนเกี่ยวกับกำรควบคุมเครื่องจักรที่ใช้
ในกำรผลิตก็ควรถือเป็นแรงงำนทำงตรง พนักงำนในสำยกำรประกอบ เป็นต้น 

         2.2 ค่ำแรงงำนทำงอ้อม (Indirect labor) หมำยถึง ค่ำแรงงำนที่ไม่เกี่ยวข้องกับ
ค่ำแรงงำนทำงตรงที่ใช้ในกำรผลิตสินค้ำ เช่น เงินเดือนผู้ควบคุมโรงงำน เงินเดือนพนักงำน            
ท ำควำมสะอำดเครื่องจักร และโรงงำน พนักงำนตรวจสอบคุณภำพ ช่ำงซ่อมบ ำรุง ตลอดจนต้นทุนที่
เกี่ยวข้องกับคนงำน เช่น ค่ำภำษีที่ออกให้ลูกจ้ำง สวัสดิกำรต่ำงๆ เป็นต้น ซึ่งค่ำแรงงำนทำงอ้อม
เหล่ำนี้จะถือเป็นส่วนหนึ่งของค่ำใช้จ่ำยกำรผลิต 

     3. ค่ำใช้จ่ำยกำรผลิต (Manufacturing Overhead) หมำยถึง แหล่งรวบรวมค่ำใช้จ่ำย
ต่ำงๆ ที่เกี่ยวข้องกับกำรผลิตสินค้ำซึ่งนอกเหนือจำกวัตถุดิบทำงตรง ค่ำแรงงำนทำงตรง เช่น      
วัตถุดิบทำงอ้อม ค่ำแรงงำนทำงอ้อม ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิตทำงอ้อมอ่ืนๆ ได้แก่ ค่ำน้ ำ ค่ำไฟ ค่ำเช่ำ                
ค่ำเสื่อมรำคำ ค่ำประกันภัย ค่ำภำษี เป็นต้น แต่อย่ำงไรก็ตำมค่ำใช้จ่ำยเหล่ำนี้ก็จะต้องเป็นค่ำใช้จ่ำย  
ที่เกี่ยวกับกำรด ำเนินกำรผลิตในโรงงำนเท่ำนั้นไม่รวมถึงเงินเดือน ค่ำเช่ำ ค่ำไฟฟ้ำ ค่ำเสื่อมรำคำ        
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ที่เกิดขึ้นจำกกำรด ำเนินงำนในส ำนักงำน ดังนั้น ค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตจึงถือเป็นที่รวมของค่ำใช้จ่ำย      
ในกำรผลิตทำงอ้อมต่ำงๆ (Cost Pool of Indirect Manufacturing Costs) นอกจำกนี้ยังจะพบว่ำ
ในบำงกรณีก็มีกำรเรียกค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตในชื่ออ่ืนๆ เช่น ค่ำใช้จ่ำยโรงงำน (Factory.Overhead)  
โ สหุ้ ย กำ รผลิ ต  (Manufacturing.Burden)  ต้ นทุนผลิ ตทำ ง อ้อม  ( Indirect.Costs)  เ ป็ นต้ น                     
(เพ็ญศรี ขุนทอง, 2554) 
       2.1.3 การจ าแนกต้นทุน 
       กำรจ ำแนกต้นทุนสำมำรถจ ำแนกได้เป็น 4 ประเภท 

      1. การจ าแนกต้นทุนตามลักษณะส่วนประกอบของผลิตภัณฑ์ 
        ส่ วนประกอบของต้นทุนที่ ใ ช้ ในกำรผลิ ตสินค้ ำหรื อผลิ ตภัณฑ์แต่ ละชนิ ด          

(Cost.of.a.Manufactured.Product)  จะประกอบด้วยวัตถุดิบทำงตรง ค่ำแรงงำนทำงตรง        
และค่ำใช้จ่ำยกำรผลิต ซึ่ งถ้ำพิจำรณำในด้ำนทรัพยำกรที่ เป็นส่วนประกอบของสินค้ำแล้ว 
ประกอบด้วย 
                   1.1 วัตถุดิบ (Materials) นับว่ำเป็นส่วนประกอบส ำคัญของกำรผลิตสินค้ำหรือ
ผลิตภัณฑ์ส ำเร็จรูปโดยทั่วไป ซึ่งต้นทุนที่เกี่ยวกับกำรใช้วัตถุดิบในกำรผลิตสินค้ำอำจจะถูก          
แบ่งออกเป็น 2 ลักษณะ คือ 

             1.1.1,วัตถุดิบทำงตรง (Direct.Materials) หมำยถึง วัตถุดิบหลักที่ใช้ในกำรผลิต
และสำมำรถระบุได้อย่ำงชัดเจนว่ำใช้ในกำรผลิตสินค้ำชนิดใดชนิดหนึ่งในปริมำณและต้นทุนเท่ำใด 
รวมทั้งจัดเป็นวัตถุดิบส่วนใหญ่ที่ใช้ในกำรผลิตสินค้ำชนิดนั้นๆ  

             1.1.2ใวั ตถุดิ บทำง อ้อม ( Indirect.Materials)  หมำยถึ ง  วั ตถุดิบที่ ใช้ เป็ น
ส่วนประกอบย่อยในกำรผลิตสินค้ำ ซึ่งไม่เป็นส่วนประกอบที่ส ำคัญและไม่สำมำรถค ำนวณเป็นต้นทุน
ของสินค้ำแต่ละหน่วยได้โดยตรงและชัดเจน 

         2.1 ค่ำแรงงำน (Labor) หมำยถึง ค่ำจ้ำงหรือผลตอบแทนที่จ่ำยให้แก่ลูกจ้ำงหรือ
คนงำนที่ท ำหน้ำที่เกี่ยวข้องกับกำรผลิตสินค้ำ โดยปกติแล้วค่ำแรงงำนจะถูกแบ่งออกเป็น 2 ชนิด คือ 
ค่ำแรงงำนทำงตรง (Direct labor) และค่ำแรงงำนทำงอ้อม (Indirect labor) 

             2.1.1 ค่ำแรงงำนทำงตรง (Direct Labor) หมำยถึง ค่ำแรงงำนต่ำงๆ ที่จ่ำยให้แก่
คนงำนหรือลูกจ้ำงที่ท ำหน้ำที่เกี่ยวกับกำรผลิตสินค้ำส ำเร็จรูปโดยตรง รวมทั้งเป็นค่ำแรงงำนที่มี
จ ำนวนมำกเมื่อเทียบกับค่ำแรงงำนทำงอ้อมในกำรผลิตสินค้ำหน่วยหนึ่งๆ และจัดเป็นค่ำแรงงำน     
ส่วนส ำคัญในกำรแปรรูปวัตถุดิบให้เป็นสินค้ำส ำเร็จรูป เช่น คนงำนที่ท ำงำนเกี่ยวกับกำรควบคุม
เครื่องจักรที่ใช้ในกำรผลิตก็ควรถือเป็นแรงงำนทำงตรง พนักงำนในสำยกำรประกอบ เป็นต้น 

             2.2.2.ค่ำแรงงำนทำงอ้อม (Indirect. Labor) หมำยถึง ค่ำแรงงำนที่ไม่เกี่ยวข้อง
กับค่ำแรงงำนทำงตรงที่ใช้ในกำรผลิตสินค้ำ เช่น เงินเดือนผู้ควบคุมโรงงำน เงินเดือนพนักงำน            
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ท ำควำมสะอำดเครื่องจักรและโรงงำน พนักงำนตรวจสอบคุณภำพ ช่ำงซ่อมบ ำรุง ตลอดจนต้นทุน       
ที่เกี่ยวข้องกับคนงำน เช่น ค่ำภำษีที่ออกให้ลูกจ้ำง สวัสดิกำรต่ำงๆ เป็นต้น ซึ่งค่ำแรงงำนทำงอ้อม
เหล่ำนี้จะถือเป็นส่วนหนึ่งของค่ำใช้จ่ำยกำรผลิต 
                   3.1.ค่ำใช้จ่ำยกำรผลิต (Manufacturing.Overhead) หมำยถึง แหล่งรวบรวม
ค่ำใช้จ่ำยต่ำงๆ ที่เกี่ยวข้องกับกำรผลิตสินค้ำซึ่งนอกเหนือจำกวัตถุดิบทำงตรง ค่ำแรงงำนทำงตรง เช่น 
วัตถุดิบทำงอ้อม ค่ำแรงงำนทำงอ้อม ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิตทำงอ้อมอ่ืนๆ ได้แก่ ค่ำน้ ำ ค่ำไฟ            
ค่ำเช่ำ ค่ำเสื่อมรำคำ ค่ำประกันภัย ค่ำภำษี เป็นต้น แต่อย่ำงไรก็ตำมค่ำใช้จ่ำยเหล่ำนี้ก็จะต้องเป็น
ค่ำใช้จ่ำยที่เกี่ยวกับกำรด ำเนินกำรผลิตในโรงงำนเท่ำนั้นไม่รวมถึงเงินเดือน ค่ำเช่ำ ค่ำไฟฟ้ำ           
ค่ำเสื่อมรำคำที่เกิดขึ้นจำกกำรด ำเนินงำนในส ำนักงำน ดังนั้นค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตจึงถือเป็นที่รวม     
ของค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิตทำงอ้อมต่ำง ๆ  (Cost Pool of Indirect Manufacturing Costs) นอกจำกนี้ 
ยังจะพบว่ำในบำงกรณีก็มีกำรเรี ยกค่ำใช้จ่ำยกำรผลิต ในชื่อ อ่ืนๆ เช่น ค่ำใช้จ่ ำยโรงงำน        
( Factory.Overhead)  โ ส หุ้ ย ก ำ ร ผ ลิ ต  ( Manufacturing.Burden)  ต้ น ทุ น ผ ลิ ต ท ำ ง อ้ อ ม        
(Indirect Costs) เป็นต้น 

     2. การจ าแนกต้นทุนตามความส าคัญและลักษณะของต้นทุนการผลิต 
     กำรจ ำแนกต้นทุนตำมควำมส ำคัญและลักษณะของต้นทุนกำรผลิตนั้นจะมีลักษณะ       

ที่คล้ำยคลึงกับกำรจ ำแนกต้นทุนตำมส่วนประกอบของกำรผลิต ซึ่งวัตถุประสงค์ของกำรจ ำแนกต้นทุน
ในลักษณะนี้ก็เพ่ือใช้ในกำรวำงแผนและควบคุมมำกกว่ำที่จะจ ำแนกเพ่ือกำรค ำนวณต้นทุนของสินค้ำ
หรือบริกำรกำรจ ำแนกต้นทุนตำมควำมส ำคัญและลักษณะของต้นทุนกำรผลิตเรำสำมำรถจ ำแนกได้   
2 ลักษณะ คือ 

         2.1 ต้นทุนขั้นต้น (Prime Costs) หมำยถึง ต้นทุนรวมระหว่ำงวัตถุดิบทำงตรง          
และค่ำแรงงำนทำงตรงซึ่งตำมปกติเรำจะถือว่ำต้นทุนขั้นต้นจะมีควำมสัมพันธ์โดยตรงกับกำรผลิต 
รวมทั้งเป็นต้นทุนที่มีจ ำนวนมำกเมื่อเทียบกับต้นทุนกำรผลิตทั้งหมดแต่อย่ำงไรก็ตำมในยุคปัจจุบัน 
กำรผลิตในธุรกิจบำงแห่งมีกำรใช้เครื่องจักรมำกขึ้นท ำให้ต้นทุนค่ำแรงงำนทำงตรงลดลงในลักษณะ
เช่นนี้ต้นทุนขั้นต้นก็จะมีควำมส ำคัญลดลงเมื่อเทียบกับต้นทุนแปรสภำพ 

         2.2 ต้นทุนแปรสภำพ (Conversion Costs) หมำยถึง ต้นทุนที่เกี่ยวกับแปรสภำพ       
และเปลี่ยนรูปแบบจำกวัตถุดิบทำงตรงให้กลำยเป็นสินค้ำส ำเร็จรูป ต้นทุนแปรสภำพจะประกอบด้วย 
ค่ำแรงงำนทำงตรง และค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตจำกที่กล่ำวแล้วก็คือเมื่อกิจกำรมีกำรลงทุนในเครื่องจักร
มำกขึ้น ค่ำเสื่อมรำคำ ค่ำซ่อมบ ำรุง ซึ่งจัดเป็นค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตก็จะมีจ ำนวนมำกขึ้นตำมไปด้วย 
ดังนั้น ในปัจจุบันนี้ส ำหรับธุรกิจที่มีกำรใช้เทคโนโลยีชั้นสูงก็จะให้ควำมส ำคัญกับต้นทุนแปรสภำพ
มำกกว่ำต้นทุนขั้นต้น 
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      3. การจ าแนกต้นทุนตามความสัมพันธ์กับระดับของกิจกรรม 
      กำรจ ำแนกต้นทุนควำมสัมพันธ์กับระดับของกิจกรรมนี้ บำงครั้ งเรำก็ เรียกว่ำ           

ก ำ ร จ ำ แ นก ต้ น ทุ น ต ำ มพฤติ ก ร รม ขอ งต้ นทุ น  ( Cost.Behavior)  ซึ่ ง มี ลั ก ษณ ะที่ ส ำ คั ญ                    
คือ เป็นกำรวิเครำะห์จ ำนวนของต้นทุนที่จะมีกำรเปลี่ยนแปลงไปตำมปริมำณกำรผลิต หรือระดับของ
กิจกรรมที่ เป็นตัวผลักดันให้ เกิดต้นทุน (Cost.Driver) ในกำรผลิตทั้ งที่ เกี่ยวกับกำรวำงแผน           
กำรควบคุม กำรประเมินและวัดผลกำรด ำเนินงำน กำรจ ำแนกต้นทุนตำมควำมสัมพันธ์กับระดับของ
กิจกรรมเรำสำมำรถที่จะจ ำแนกต้นทุนได้ 3 ชนิด คือ ต้นทุนผันแปร ต้นทุนคงที่ ต้นทุนผสม อย่ำงไร    
ก็ตำมแนวคิดในกำรจ ำแนกต้นทุนใน 3 ชนิดนี้เป็นกำรจ ำแนกต้นทุนที่อยู่ในช่วงของต้นทุนที่มี
ควำมหมำยต่อกำรตัดสินใจ (Relevant Range) นั่นก็คือเป็นช่วงที่ต้นทุนคงที่รวมและต้นทุนผันแปร
ต่อหน่วยยังมีลักษณะคงท่ีหรือไม่เปลี่ยนแปลง 
      3 .1.ต้นทุนผันแปร (Variable.Costs)  หมำยถึ ง  ต้นทุนที่ จะมีต้นทุนรวม
เปลี่ยนแปลงไปตำมสัดส่วนของกำรเปลี่ยนแปลงในระดับกิจกรรมหรือปริมำณกำรผลิตในขณะที่
ต้นทุนต่อหน่วยจะคงที่เท่ำกันทุกๆ หน่วยโดยทั่วไปแล้วต้นทุนผันแปรนี้จะสำมำรถควบคุมได้โดย
แผนกหรือหน่วยงำนที่ท ำให้เกิดต้นทุนผันแปรนั้น 
                        3.2.ต้นทุนคงท่ี (Fixed Costs) คือ ต้นทุนที่มีพฤติกรรมคงที่ หมำยถึง ต้นทุนรวม
ที่มิได้เปลี่ยนแปลงไปตำมระดับของกำรผลิตในช่วงของกำรผลิตระดับหนึ่งแต่ต้นทุนคงที่ต่อหน่วยก็จะ
เปลี่ ย นแปลง ในทำงลดลงถ้ ำปริ ม ำณกำรผลิ ต เ พ่ิ มมำกขึ้ น  นอกจำกนี้ ต้ นทุ นคงที่ ยั ง                     
แบ่งออกเป็นต้นทุนคงที่ อีก 2 ลักษณะ คือ ต้นทุนคงที่ระยะยำว (Committed Fixed Cost)       
เป็นต้นทุนคงที่ที่ไม่สำมำรถเปลี่ยนแปลงได้ในระยะสั้น เช่น สัญญำเช่ำระยะยำว ค่ำเสื่อมรำคำ      
เป็นต้น และต้นทุนคงที่ระยะสั้น (Discretionary Fixed Cost) จัดเป็นต้นทุนคงที่ที่เกิดขึ้นเป็น      
ครั้งครำวจำกกำรประชุมหรือตัดสินใจของผู้บริหำร เช่น ค่ำโฆษณำ ค่ำใช้จ่ำยในกำรค้นคว้ำและวิจัย 
เป็นต้น ส ำหรับในเชิงกำรบริหำรแล้วต้นทุนคงท่ีส่วนใหญ่มักจะควบคุมได้ด้วยผู้บริหำรระดับสูงเท่ำนั้น 
                4. การจ าแนกประเภทต้นทุนตามงวดเวลา 

       กำรด ำเนินธุรกิจโดยปกติ กิจกำรจะต้องมีกำรวัดผลกำรด ำเนินงำนเมื่อด ำเนินงำนเสร็จ    
หนึ่งงวดบัญชี โดยกำรเปรียบเทียบระหว่ำงรำยได้และค่ำใช้จ่ำยที่เกิดขึ้นในงวดนั้นในส่วนของ
ค่ำใช้จ่ำยจะเกิดจำกต้นทุนที่เกิดขึ้นในงวดบัญชีนั้น ดังนี้ 

          4.1.ต้นทุนผลิตภัณฑ์ (product costs) หมำยถึง ต้นทุนที่ใช้เป็นองค์ประกอบ      
ในกำรผลิตถือเป็นปัจจัยกำรผลิต ได้แก่ วัตถุดิบทำงตรง ค่ำงแรงงำนทำงตรง และค่ำใช้จ่ำยกำรผลิต             
เมื่อผลิตเสร็จก็จะได้สินค้ำส ำเร็จรูปออกมำเป็นสินทรัพย์ของกิจกำรที่มีไว้เพ่ือขำยเมื่อขำยสินค้ำได้   
จะบันทึกเป็นต้นทุนสินค้ำที่ขำยถือเป็นค่ำใช้จ่ำยในงวดนั้ น ส่วนสินค้ำที่ขำยไม่หมดเมื่อสิ้นงวด         
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ก็จะแสดงเป็นสินทรัพย์ในงบแสดงฐำนะกำรเงินหรือบำงทีอำจจะกล่ำวได้ว่ำต้นทุนผลิตภัณฑ์เป็น
ต้นทุนที่จะยังไม่ถือเป็นค่ำใช้จ่ำยจนกว่ำจะขำยหรือเรียกว่ำต้นทุนที่เป็นสินค้ำคงเหลือได้ 

          4.2 ต้นทุนงวดเวลำ (Period Costs) หรือบำงทีเรียกว่ำ ต้นทุนส ำหรับงวด หมำยถึง 
ต้นทุนที่จะถือเป็นค่ำใช้จ่ำยทันทีเมื่อเกิดขึ้ นตำมงวดบัญชีนั้นๆ ได้แก่ ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย          
และบริหำรหรือเรียกว่ำค่ำใช้จ่ำยกำรด ำเนินงำน 
        2.1.4  ทฤษฏีต้นทุนการผลิต 
            1. ต้นทุนกำรผลิต (Cost of Production) หมำยถึง ค่ำใช้จ่ำยต่ำงๆ ที่เกิดขึ้นในกำรผลิต
สินค้ำและบริกำรในจ ำนวนที่ต้องกำรต้นทุนกำรผลิตสำมำรถจ ำแนกได้หลำยแบบ ดังนี้ต้นทุนที่       
เห็นได้ชัด (Explicit.Cost).และต้นทุนโดยปริยำย.(Implicit.Cost).ต้นทุนที่เห็นได้ชัด.(Explicit.Cost) 
หมำยถึง ต้นทุนที่จ่ำยออกไปจริงสำมำรถบันทึกลงในบัญชีได้ เช่น ค่ำแรงงำน ค่ำวัตถุดิบ ค่ำโฆษณำ 
เป็นต้น ต้นทุนโดยปริยำย (Lmplicit Cost) หมำยถึง ต้นทุนที่ไม่ได้จ่ำยออกไปเป็นเงินจริงแต่เป็น      
ค่ ำ เสี ย โอกำสที่ จะใช้ปั จจั ยกำรผลิต ไปท ำประโยชน์ อ่ืน เ รี ยกว่ ำ  “ต้นทุนค่ ำ เสี ย โอกำส     
(Opportunity.Cost)”.เช่น  ค่ ำจ้ ำ งตั ว เองหรื อค่ ำ เช่ ำอำคำรของตนเองสิ่ ง เหล่ ำนี้ ถื อ เป็ น            
ต้นทุนกำรผลิตเพรำะเจ้ำของปัจจัยกำรผลิตเสียโอกำสได้รับผลตอบแทนส่วนต้นทุนกำรผลิตในทำง
เศรษฐศำสตร์มีควำมหมำยกว้ำงกว่ำต้นทุนทำงบัญชีโดยได้รวมค่ำใช้จ่ำยที่ไม่ได้จ่ำยออกไปจริงเข้ำ      
ไว้ด้วยค่ำใช้จ่ำยต่ำงๆที่ เกิดขึ้นในระหว่ำงกำรผลิตสินค้ำและบริกำรที่หน่วยผลิตได้จ่ำยไป                    
ในกำรผลิตสินค้ำและบริกำรทั้งหมดประกอบด้วยต้นทุนต่ำงๆ ดังนี้ 

          1.1 ต้นทุนทำงตรง (Direc.cost) หมำยถึง ต้นทุนที่ฝ่ำยบริหำรสำมำรถที่จะระบุได้
ว่ ำต้ นทุน ใด เป็ นของหน่ วยต้นทุน  ( Cost.Object)  ใดนั่ น เอง  เช่ น  วั ตถุดิ บทำงตรงและ          
ค่ำแรงงำนทำงตรงที่ ใช้ ในกำรผลิตงำนผลิตชิ้นใดชิ้นหนึ่ ง หรือค่ำเสื่อมรำคำเครื่องจักรใน            
แผนกประกอบ ก็คือ ต้นทุนทำงตรงของแผนกประกอบนั่นเองแบ่งได้เป็น 3 ประเภท คือ 

             1.1.1.ต้นทุนคงที่  ( Fixed.Costs)  คือ ต้นทุนที่มีพฤติกรรมคงที่  หมำยถึ ง       
ต้นทุนรวม ที่มิได้เปลี่ยนแปลงไปตำมระดับของกำรผลิตในช่วงของกำรผลิตระดับหนึ่งแต่ต้นทุนคงที่
ต่อหน่วยก็จะเปลี่ยนแปลงในทำงลดลงถ้ำปริมำณกำรผลิตเพิ่มมำกข้ึน 
                        1.1.2.ต้นทุนผันแปร (Variable.Costs) หมำยถึ ง ต้นทุนที่ จะมี ต้นทุนรวม
เปลี่ยนแปลงไปตำมสัดส่วนของกำรเปลี่ยนแปลงในระดับกิจกรรมหรือปริมำณกำรผลิตในขณะที่
ต้นทุนต่อหน่วยจะคงที่เท่ำกันทุกๆ หน่วย โดยทั่วไปแล้วต้นทุนผันแปรนี้จะสำมำรถควบคุมได้โดย
แผนกหรือหน่วยงำนที่ท ำให้เกิดต้นทุนผันแปรนั้น 
                        1.1.3 ต้นทุนทำงอ้อม (Indirect Cost) หมำยถึง ต้นทุนร่วม (Common Cost)     
ที่เกิดขึ้นโดยไม่สำมำรถระบุได้ว่ำเกิดจำกหน่วยต้นทุนใด โดยปกติแล้วต้นทุนทำงอ้อมนี้จะถูกแบ่งสรร
ให้แก่หน่วยต้นทุนต่ำงๆ ด้วยเทคนิควิธีในกำรจัดสรรต้นทุน (Allocation Techniques) ซึ่งโดยทั่วไป
ต้นทุนเกี่ยวกับกำรผลิตนั้นต้นทุนทำงอ้อมก็หมำยถึงค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตของสินค้ำ 
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        จำกกำรศึกษำแนวคิดทฤษฎีเกี่ยวกับต้นทุน ต้นทุน คือ รำยจ่ำยที่เกิดขึ้นเพ่ือให้ได้มำซึ่งสินค้ำ
หรือบริกำรซึ่งอำจจะเป็นเงินสดสินทรัพย์อ่ืนหรือภำระผูกพันที่จะต้องช ำระในอนำคต รวมถึงรำยจ่ำย
ที่เกี่ยวข้องโดยตรงกับกำรได้มำซึ่งสินค้ำหรือบริกำรส ำหรับกำรศึกษำครั้งนี้ผู้วิจัยได้จ ำแนกต้นทุน   
ตำมลักษณะส่วนประกอบของผลิตภัณฑ์ซึ่ง ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง ค่ำแรงงำนทำงตรงและ
ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต 

 
2.3 แนวคิดเกี่ยวกับผลตอบแทน 
        ผลตอบแทน หมำยถึง สิ่งที่ผู้ลงทุนมุ่งหวังจะท ำได้จำกกำรลงทุนไม่ว่ำจะเป็นกำรลงทุน         
ในธุรกิจในหลักทรัพย์หรือในอสังหำริมทรัพย์ ก็คือ ผลตอบแทนหรืออัตรำผลตอบแทนจำกกำรลงทุน
นั้น ซึ่งค ำว่ำอัตรำผลตอบแทนนี้มีควำมหมำยกว้ำงมำกอำจหมำยถึงอัตรำผลตอบแทนจำกส่วนของ        
ผู้ถือหุ้นสำมัญและอัตรำผลตอบแทนที่กินควำมหมำยแคบลงไปอีก ก็คืออัตรำผลตอบจำกโครงกำร
ลงทุนเฉพำะโครงกำร ซึ่งแต่ละอย่ำงจะมีรูปแบบกำรวัดที่แตกต่ำงกันไปบ้ำงและกำรใช้ ประโยชน์       
ก็แตกต่ำงกัน ทั้งนี้ขึ้นอยู่กับวัตถุประสงค์ของกำรวิเครำะห์เป็นส ำคัญ อัตรำส่วนผลตอบแทนนอกจำก
ใช้ประโยชน์ในกำรประเมินผลของโครงกำรปฏิบัติงำนยังใช้ประโยชน์ช่วยในกำรตัดสินใจลงทุน 
วำงแผน ควบคุม และปรับปรุงกำรด ำเนินงำน (เพชรี ขุมทรัพย์, 2554) 
        แนวคิดเกี่ยวกับผลตอบแทนที่ใช้ในกำรศึกษำครั้งนี้ประกอบด้วยควำมหมำยของผลตอบแทน
และกำรวิเครำะห์เพื่อกำรตัดสินใจลงทุน โดยมีรำยละเอียดดังนี้ 
        ผลประโยชนหรือผลตอบแทน (Benefits) ของกำรลงทุน หมำยถึง มูลค่ำของสินคำหรือบริกำร      
ที่ผลิตไดจำกกำรลงทุน ประกอบดวย ผลตอบแทนทำงตรง ผลตอบแทนทำงออมและผลตอบแทน     
ทีไ่มมีตัวตน 
        ผลตอบแทนทำงตรง (Direct.Benefits) คือ ผลผลิตสุทธิของกำรลงทุน ซึ่งหมำยถึงมูลค่ำ        
ของสินค้ำและบริกำรที่ผลิตไดโดยตรงจำกกำรลงทุน นอกจำกนี้ยังหมำยถึงกำรประหยัดและกำรลด            
ค่ำใช้จำยจำกที่เคยมีอยูเดิม 
        ผลตอบแทนทำงออม.(Indirect.Benefits).คือผลประโยชนตอบแทนอ่ืนๆที่นอกเหนือจำก      
ผลประโยชนตอบแทนทำงตรง นอกจำกนี้ยังรวมถึงผลประโยชนตอบแทนดำนสังคมและสิ่งแวดลอม
ต่ำงๆ 
        รำยได้ หมำยถึง ผลตอบแทนที่มำจำกกำรขำยสินค้ำและบริกำรภำยในช่วงระยะเวลำหนึ่ง 
        ก ำไรขั้นต้น หมำยถึง รำยได้จำกกำรขำยหักต้นทุนขำย 

        ก ำไร(ขำดทุน)สุทธิ หมำยถึง ก ำไรหรือขำดทุนหลังจำกหักหรือรวมหำกมีผลขำดทุนสุทธิให้
แสดงจ ำนวนเงินไว้ในวงเล็บ 



ร 
 

        2.2.1 การวิเคราะห์เพื่อการตัดสินใจลงทุน 
        กำรศึกษำเกี่ ยวกับกำรวิ เครำะห์ เ พ่ือกำรตัดสินใจลงทุนเป็นกำรวัดประสิทธิภำพ                  
ในกำรด ำเนินงำนว่ำมีกำรแสวงหำรำยได้อย่ำงเหมำะสมหรือไม่ โดยใช้กำรวิเครำะห์อัตรำส่วนดังนี้ 

        อัตรำก ำไรขั้นต้น คือ อัตรำส่วนร้อยละของต้นทุนสินค้ำต่อรำยได้ทั้ งหมดสะท้อนให้เห็นถึง
ควำมสำมำรถในกำรท ำก ำไรขั้นต้นของกิจกำร 
       อัตรำก ำไรขั้นต้น = ก ำไรขั้นต้น100 
                        ขำย 
        อัตรำก ำไรสุทธิ คือ กำรด ำเนินงำนของกิจกำรที่เป็นไปอย่ำงมีประสิทธิภำพและเกิดประสิทธิผล
สะท้อนให้เห็นผลตอบแทนที่เป็นก ำไรซึ่งเป็นควำมสำมำรถในกำรท ำก ำไรสุทธิจำกรำยได้หรือยอดขำย
ทั้งหมด 
       อัตรำก ำไรสุทธิ = ก ำไรสุทธิ 100 
                            ยอดขำย 
        จุดคุ้มทุน คือ ระดับของยอดขำยของกิจกำรที่เท่ำกับค่ำใช้จ่ำยทั้งหมดของกิจกำร ซึ่งก็คือ      
จุดที่กิจกำรไม่มีผลก ำไรหรือขำดทุนนั่นเอง โดยจุดคุ้มทุนจะสำมำรถหำได้ก็ต่อเมื่อผู้ประกอบกำร
สำมำรถแยกได้ว่ำค่ำใช้จ่ำยของธุรกิจนั้นมีอะไรเป็นต้นทุนคงที่และต้นทุนผันแปรอย่ำงละเท่ำไรบ้ำง 
จำกกำรค ำนวณดังนี้ 
        จุดคุ้มทุน (หน่วยขำยที่คุ้มทุน) =                ต้นทุนคงท่ี 
                                          รำคำขำยต่อหน่วย – ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย 

        จำกแนวคิดทฤษฎีข้ำงต้นในกำรศึกษำครั้งนี้ผู้วิจัยจึงก ำหนดกำรวิเครำะห์ผลตอบแทน        
จำกกำรผลิตขนมจีนเส้นสดเป็น 3 วิธีคือ อัตรำก ำไรขั้นต้นและอัตรำก ำไรสุทธิซึ่งมีรำยละเอียด ดังนี้ 
        อัตรำก ำไรขั้นต้น   = ก ำไรขั้นต้น100 
                                                      ยอดขำย 
        อัตรำก ำไรสุทธิ  =  ก ำไรขั้นต้น X 100 

  ยอดขำย 
        จุดคุ้มทุน (หน่วยขำยที่คุ้มทุน) =                  ต้นทุนคงท่ี 
                                               รำคำขำยต่อหน่วย – ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย 
        จำกกำรศึกษำแนวคิดทฤษฎีเกี่ยวกับผลตอบแทน ผลตอบแทนหมำยถึง ผลตอบแทนที่เจ้ำของ
ปัจจัยกำรผลิตจะได้รับจำกกำรถือครองปัจจัยกำรผลิต ซึ่ งจะได้มำกหรือน้อยขึ้นอยู่กับ              
ควำมต้องกำรใช้และปริมำณของปัจจัยกำรผลิตนั้นๆ ที่มีอยู่ในตลำด ส ำหรับกำรศึกษำครั้งนี้ผู้วิจัยได้
ใช้ในกำรวิเครำะห์ผลตอบแทนของกำรผลิตเส้นขนมจีน ได้แก่ ผลตอบแทนสุทธิและจุดคุ้มทุน  
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2.4 แนวคิดและทฤษฎีทางด้านการตลาด 
1. ความหมายของการตลาด 

ตลำด  (Market) หมำยถึง สถำนที่ที่เป็นชุมชนหรือเป็นที่ชุมนุมเพ่ือซื้อและขำยสินค้ำ ทั้ง
ในรูปของวัตถุดิบและสินค้ำส ำเร็จรูปเป็นประจ ำ เป็นครั้งครำว หรือตำมวันที่ก ำหนด โดยที่ตั้งของ
ตลำดอำจมีเพียงที่เดียว หรือหลำยที่ที่ตั้งอยู่ใกล้กันในบริเวณที่มีท ำเลเหมำะสม เช่น เป็นศูนย์กลำง
ของชุมชน และเหมำะจะเป็นที่นัดพบ หรือเป็นแหล่งแลกเปลี่ยนข้อมูลข่ำวสำรต่ำงๆของคนในชุมชน
นั้นๆ ด้วยเหตุนี้เมื่อมีชุมชนอยู่ ณ ที่ใด ก็มักจะมีตลำดอยู่ ณ ที่นั้น ตลำดจึงมีมำแต่ครั้งโบรำณในทุก
สังคม  

ตลำด (Market)  หมำยถึง  สถำนที่ใด ที่สำมำรถท ำกำรตกลงซื้อขำยสินค้ำกันได้  ในทำง
เศรษฐศำสตร์ได้แบ่งตลำดออกเป็น 4 ลักษณะ คือ (สมคิด ทักษิณำวิสุทธิ์, 2548) 

1) ตลำดที่มีกำรแข่งขันอย่ำงแท้จริง หรือ ตลำดแข่งขันโดยสมบูรณ์ (Pure or perfect 
competition)  ตลำดประเภทนี้มีผู้ซื้อและผู้ขำยเป็นจ ำนวนมำก  สินค้ำและกำรบริกำรมีลักษณะที่
เหมือนกัน  รำคำจะถูกก ำหนดโดยอุปสงค์และอุปทำนของตลำด  ตลำดประเภทนี้มีอยู่น้อยมำกใน
โลกแห่งควำมเป็นจริง  อำจกล่ำวได้ว่ำเป็นตลำดในอุดมคติ  (ideal  market)  ของนักเศรษฐศำสตร์  
ตลำดชนิดนี้เป็นตลำดที่รำคำสินค้ำเกิดขึ้นจำกแรงผลักดันของ 

2) ตลำดกึ่งแข่งขันกึ่งผูกขำด (Monopolistic competition)  ลักษณะของตลำดกึ่ง
แข่งขันกึ่งผูกขำดมีพฤติกรรมดังนี้  คือ  มีจ ำนวนธุรกิจจ ำนวนมำกไม่มีกำรกีดกันธุรกิจใหม่เข้ำมำใน
ธุรกิจ  สินค้ำมีลักษณะแตกต่ำงกัน 

3) ตลำดผู้ขำยน้อยรำย  (Oligopoly competition)  หมำยถึงตลำดที่มีผู้ขำยมำกกว่ำ
หนึ่งรำยแต่มีไม่มำกพอที่จะท ำให้ผู้ผลิตแต่ละรำยไม่มีอิทธิพลต่อกำรก ำหนดรำคำขำยในตลำดได้  เมื่อ
ผู้ผลิตรำยใดรำยหนึ่งเปลี่ยนแปลงรำคำและจ ำนวนผลผลิตจะมีผลกระทบกระเทือนต่อคู่แข่งขันและ
มักจะมีกำรกระท ำโดยโต้ตอบตลำดที่มีผู้ขำยน้อยรำยเกิดจำกกำรผลิตที่จ ำเป็นต้องมีขนำดใหญ่เพ่ือลด
ต้นทุนกำรผลิต ส่วนใหญ่จึงเป็นอุตสำหกรรมหนัก  เช่น  ซีเมนต์ รถยนต์ เหล็กกล้ำ เครื่องจักร 
ส ำหรับตลำดกึ่งแข่งขันก่ึงผูกขำดมักเป็นอุตสำหกรรมโดยทั่วไป 

4) ตลำดผูกขำด (Monopoly)  คือ  ตลำดที่มีผู้ผลิตหรือผู้ขำยเพียงรำยเดียว  โดยสินค้ำ
และบริกำรในตลำดเป็นสินค้ำที่ไม่มีสินค้ำอ่ืนใดมำทดแทนกันได้เลย 

กำรตลำด (Marketing)  (ไพฑูรย์ รอดวินิจ.2526)    หมำยถึง กิจกรรมทำงเศรษฐกิจต่ำง 
ๆ ที่ท ำให้สินค้ำและบริกำรจำกมือผู้ผลิตดั้งเดิม(Initial product) ไปถึงมือผู้บริโภคคนสุดท้ำย 
(ultimate -consumers) ที่ตรงกับควำมต้องกำรของผู้บริโภค ทั้งทำงด้ำน เวลำ สถำนที่ รูปร่ำง โดย
กระท ำผ่ำนหน้ำที่ทำงกำรตลำด (Marketing functions)  ที่ส ำคัญ 3 ประกำร  (สมคิด ทักษิณำวิสุทธิ์
, 2548) คือ 1)  หน้ำที่ในกำรแลกเปลี่ยน 2)  หน้ำที่ทำงกำยภำพ และ 3)  หน้ำที่อ ำนวยควำมสะดวก 
และมีผู้ที่ท ำหน้ำที่ทำงกำรตลำดสินค้ำเกษตร 5 ประเภท คือ 1)  คนกลำงประเภทพ่อค้ำ 2)  คนกลำง
ประเภทตัวแทน 3)  คนกลำงประเภทเก็งก ำไร 4)  ผู้แปรรูปและโรงงำนแปรรูป และ 5)  องค์กรหรือ
สถำบันที่อ ำนวยควำมสะดวก 
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ตลำดสินค้ำเกษตร (Agricultural Market) หมำยถึง กำรที่ผู้ซื้อผู้ขำยสำมำรถติดต่อตกลง
ซื้อขำยสินค้ำและบริกำรต่ำง ๆ (ไพฑูรย์ รอดวินิจ.2526) ซึ่งในตลำดสินค้ำเกษตร สำมำรถแบ่งระดับ
ของตลำดออกได้เป็น 3 ระดับ คือ 

1)  ตลำดในแหล่งผลิต 
     1.1)  ตลำดท้องถิ่น 
     1.2)  ตลำดกลำงท้องถิ่น 
2)  ตลำดกลำงปลำยทำง 
3)  ตลำดขำยปลีก  
 

2. กระบวนการตลาด และระบบการตลาด (ไพฑูรย์ รอดวินิจ.2526)                               
กระบวนกำรตลำด หมำยถึง  กระบวนกำรกิจกรรมทำงเศรษฐกิจต่ำง ๆ ที่เกิดขึ้นและ

ด ำเนินต่อเนื่องกันเป็นล ำดับ เพ่ือให้สินค้ำเคลื่อนย้ำยจำกมือผู้ผลิตไปสู่มือผู้บริโภค   ซึ่งเรำสำมำรถ
แบ่งออกได้เป็น 

1.1 กิจกรรมทำงเศรษฐกิจที่มีผลโดยตรงต่อกำรตลำด   เป็นกิจกรรมที่ด ำเนินกำรโดยผู้ที่
ท ำหน้ำที่ทำงกำรตลำด เช่น กำรออกไปรับซื้อผลผลิตหน้ำฟำร์ม กำรเก็บรักษำ กำรแปรรูป กำรขนส่ง 
และขำย ไปจนกระทั่ง กำรขำยปลีกให้กับผู้บริโภคโดยพ่อค้ำขำยปลีกในตลำด (จำกพ่อค้ำท้องถิ่นไป
ถึงพ่อค้ำปลีก) 

1.2 กิจกรรมทำงสังคมที่มีผลโดยทำงอ้อมต่อกำรตลำด  เป็นกิจกรรมที่ด ำเนินกำรโดย
หน่วยงำนของรัฐ องค์กร หรือสถำบันต่ำงๆ เพ่ืออ ำนวยควำมสะดวก ส่งเสริมและควบคุมกำร
ด ำเนินงำนของผู้ท ำหน้ำที่กำรตลำดในระดับต่ำง ๆ เช่น วัฒนธรรม ประเพณี กฎหมำย และ
กฎระเบียบทำงกำรค้ำต่ำง ๆ  โดยกิจกรรมต่ำง ๆ ทำงเศรษฐกิจ ในกระบวนกำรตลำดสินค้ำเกษตร
สำมำรถแบ่งออกได้ 3 ประเภท คือ 

1.2.1 กำรรวบรวมสินค้ำจำกผู้ผลิต (assembly) 
1.2.2 กำรปรับให้เกิดสมดุลระหว่ำงกำรผลิต และกำรบริโภค  ระหว่ำงผู้ซื้อกับผู้ขำย 
1.2.3 กำรแจกแจงและกำรกระจำยสินค้ำไปสู่ผู้บริโภค (distribution)  เมื่อน ำเอำ

กระบวนกำรตลำดมำรวมกันเพื่อศึกษำสินค้ำชนิดใดชนิดหนึ่ง  เพ่ือให้มองเห็นถึงกำรด ำเนินกำร  ว่ำมี
ใครบ้ำงในแต่ละระดับ  และมีลักษณะหรือหน้ำที่ในกำรด ำเนินกำรอย่ำงไร  มีทิศทำงแบบไหน เรำ
เรียกว่ำ “ระบบกำรตลำด” ของสินค้ำชนิดนั้น ๆ  

ดังนั้น  ระบบตลำด  จึงหมำยถึง  “ควำมสัมพันธ์ของกิจกรรมทำงกำรตลำดที่เกิดขึ้น”  
ยิ่งบุคคลที่อยู่ในระบบตลำดมีกำรแข่งขันกันมำกเพียงใดยิ่งแสดงว่ำระบบตลำดนั้นมีกำรด ำเนินงำนที่มี
ประสิทธิภำพ ซึ่งเรำสำมำรถแบ่งออกได้  3  ลักษณะคือ  

1) ระบบกำรตลำดแบบกระจำยออกจำกศูนย์กลำง  จะเกิดขึ้นกับสินค้ำเกษตรที่มี
ลักษณะกำรผลิตเฉพำะที่ แต่มีควำมต้องกำรบริโภคอยู่กระจัดกระจำย 

2) ระบบกำรตลำดแบบเข้ำหำจุดศูนย์กลำง  จะเกิดขึ้นกับสินค้ำเกษตรที่มีลักษณะกำร
ผลิตอยู่กระจัดกระจำยทั่วไป และผลผลิตส่วนใหญ่จะถูกส่งออกเกือบทั้งหมด   
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3) ระบบกำรตลำดแบบผสม คือ มีทั้งเข้ำหำศูนย์กลำงและกระจำยออกจำกศูนย์กลำงจะ
เกิดขึ้นกับสินค้ำเกษตรที่มีลักษณะกำรผลิตอยู่กระจัดกระจำย และควำมต้องกำรของผู้บริโภคอยู่
กระจัดกระจำย 

 

3. วิถีการตลาด  (Marketing Channel) (ไพฑูรย ์รอดวินิจ,2526) 
 วิถีกำรตลำด  หมำยถึง “ครรลองกำรเคลื่อนย้ำยผลผลิต หรือสินค้ำ จำกผู้ผลิตไปสู่มือ
ผู้บริโภค”   โดยวิถีกำรตลำดจะเป็นตัวชี้ให้เห็นว่ำผลผลิตหรือสินค้ำทั้งหมดจำกผู้ผลิต ได้ผ่ำนผู้ท ำ
หน้ำที่กำรตลำดประเภทและระดับ   ต่ำง ๆ เป็นจ ำนวนเท่ำไหร่ และอย่ำงไร จนไปถึงมือผู้บริโภค ซึ่ง
สอดคล้องกับลักษณะ ของระบบตลำดของสินค้ำ วิถีกำรตลำดหรือช่องทำงกำรตลำดสำมำรถแบ่งออก
ได้เป็น  2 รูปแบบ คือ 

3.1 วิถีการตลาดทางตรง   
วิถีกำรตลำดทำงตรง หมำยถึงกำรขำยสินค้ำจำกมือผู้ผลิตไปยังมือผู้บริโภคหรือผู้ใช้

ในทำงอุตสำหกรรมโดยตรง ซึ่งมีลักษณะที่ส ำคัญคือ 
3.1.1 เป็นช่องทำงกำรจ ำหน่ำยสินค้ำในตลำดธุรกิจที่มีผู้ซื้อน้อยรำยและซื้อครั้งละ 

มำก ๆ 
3.1.2 สินค้ำท่ีใช้วิถีกำรตลำดทำงตรง ต้องมีกำรบริกำรเป็นพิเศษ  ผู้จัดจ ำหน่ำยต้อง

มีพนักงำนขำยที่มีควำมช ำนำญเฉพำะเพ่ือกำรเจรจำซื้อขำยโดยตรง 
3.1.3 ผู้ซื้อในตลำดมีควำมต้องกำรลดต้นทุนทำงกำรตลำดหรือกำรผลิตโดยกำรตัด

คนกลำงออกไป 
3.2 วิถีการตลาดทางอ้อม   

วิถีกำรตลำดทำงอ้อม หมำยถึง กำรขำยสินค้ำจำกมือผู้ผลิตไปยังผู้บริโภคหรือผู้ใช้
ในทำงอุตสำหกรรมโดยให้คนกลำงเข้ำมำช่วยท ำหน้ำที่ทำงกำรตลำด 

 

4. ต้นทุนการตลาด  
ต้นทุนกำรตลำด  หมำยถึง  “ค่ำใช้จ่ำยในรำยกำรต่ำง ๆ ที่เกิดขึ้นเนื่องจำกกำรท ำหน้ำที่

กำรตลำด”  หรือ  “ควำมแตกต่ำงระหว่ำงค่ำใช้จ่ำยทั้งหมดที่ผู้บริโภคจ่ำยเงินซื้อสินค้ำกับรำยได้ที่
เกษตรกรได้รับจำกกำรขำยผลผลิต”  ต้นทุนกำรตลำดจะเกิดขึ้นโดยเริ่มตั้งแต่ผลผลิตพ้นจำกมือของ
เกษตรกร ไปจนถึงมือของผู้บริโภคคนสุดท้ำย เพ่ือให้สินค้ำนั้นเกิดอรรถประโยชน์ในด้ำนรูปร่ำง เวลำ 
และสถำนที ่ที่ผู้บริโภคหรือผู้ใช้เกิดควำมต้องกำร(สมคิด ทักษิณำวิสุทธิ์, 2548) ซึ่งเรำสำมำรถจ ำแนก
ออกเป็น 2 ประเภท (ไพฑูรย์ รอดวินิจ.2526) คือ ค่ำใช้จ่ำยที่เป็นตัวเงิน และ ค่ำใช้จ่ำยที่ไม่เป็นตัว
เงิน 

 

5. ส่วนเหลื่อมการตลาด    
ส่วนเหลื่อมกำรตลำด  หมำยถึง ควำมแตกต่ำงระหว่ำงรำคำสินค้ำที่ผู้บริโภคจ่ำยกับรำคำ

ที่ผู้ผลิตได้รับ  ซึ่งพิจำรณำได้จำกกำรเปรียบเทียบในหน่วยเดียวกันของสินค้ำ จำกควำมพึงพอใจของ
ผู้บริโภคท่ียินดีจ่ำยเพื่อซื้อสินค้ำในระดับรำคำต่ำง ๆ กัน กับรำคำที่จ ำหน่ำยหน้ำฟำร์ม โดยทั่วไปจะมี
กำรคิดค่ำเป็นร้อยละ ซึ่งสำมำรถค ำนวณหำได้จำกสูตร  
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ส่วนเลื่อมกำรตลำด = 
      

  
 × 100 

โดยที่ 
Pr = รำคำสินค้ำ ณ ระดับขำยปลีกหรือรำคำที่ผู้บริโภคจ่ำย 
Pf = รำคำสินค้ำ ณ ระดับฟำร์ม หรือรำคำท่ีผู้ผลิตได้รับ 

รำคำขำยปลีกหรือรำคำที่ผู้บริโภคจ่ำย สะท้อนถึงอุปสงค์ของผู้บริโภคต่อสินค้ำนั้น ซึ่งเป็น
ควำมสัมพันธ์ระหว่ำงปริมำณและรำคำในระดับขำยปลีก ซึ่งเรียกว่ำอุปสงค์ขั้นปฐม หรือขั้นต้น ซึ่ง
เป็นควำมต้องกำรปัจจัยทั้งหมด ที่ก่อให้เกิดผลิตภัณฑ์ชนิดนั้น มีทั้งปัจจัยกำรผลิตระดับฟำร์ม และ
ปัจจัยที่ใช้ในกระบวนกำรตลำด 
 ควำมต้องกำรปัจจัยกำรผลิตในระดับฟำร์ม เป็นควำมต้องกำรของเกษตรกร ส่วนปัจจัยที่
ใช้ในกระบวนกำรกำรตลำด เป็นควำมต้องกำรของคนกลำงประเภทต่ำง ๆ  ในกำรท ำธุรกิจเพ่ือกำร
ครองชีพ คนกลำงไม่ได้เป็นผู้บริโภคสินค้ำ เหล่ำนั้น ควำมต้องกำรของคนกลำงเหล่ำนี้ เรียกว่ำ อุป
สงค์สืบเนื่อง ซึ่งเป็นควำมสัมพันธ์ระหว่ำงปริมำณ และรำคำในระดับฟำร์ม และระดับคนกลำง
ประเภทต่ำง ๆ ก่อนถึงระดับขำยปลีกหรือระดับส่งออก ส่วนประกอบของส่วนเหลื่อมกำรตลำด 
(สมคิด ทักษิณำวิสุทธิ์ : 2548) ประกอบด้วย ต้นทุนกำรตลำดและก ำไรของคนกลำงประเภทต่ำง ๆ  
กำรเปลี่ยนแปลงของส่วนเหลื่อมกำรตลำด  ซึ่งปัจจัยที่ท ำให้ส่วนเหลื่อมกำรตลำดเปลี่ยนแปลง ได้แก่ 
ระดับรำคำสินค้ำโดยทั่วไปเปลี่ยนแปลง ปริมำณสินค้ำที่เข้ำสู่ตลำด กำรปรับปรุงเทคโนโลยีต่ำง  ๆ 
และกำรเปลี่ยนแปลงควำมต้องกำรของผู้บริโภค 

6. ประสิทธิภาพการตลาด 
ประสิทธิภำพกำรตลำด  (สมคิด ทักษิณำวิสุทธิ์ : 2548)  หมำยถึง กำรใช้ปัจจัยทำง

เศรษฐกิจในจ ำนวนต่ ำที่สุดในกิจกรรมทำงกำรตลำด เพ่ือให้ได้มำซึ่งสินค้ำและบริกำรอันเป็นที่พอใจ 
สมควำมปรำรถนำของผู้บริโภค  กำรวัดประสิทธิภำพกำรตลำดท ำได้จ ำกัด เพรำะควำมพอใจของ
ผู้บริโภคนั้นวัดได้ยำก และเปลี่ยนแปลงเสมอ Kohls and Downey,1972 ได้แบ่งประสิทธิภำพ
กำรตลำด ออกเป็น 2 ลักษณะ คือ 

6.1 ประสิทธิภาพทางเทคนิคหรือการด าเนินการ   
สำมำรถวัดได้โดยใช้ร้อยละของอัตรำส่วนของรำคำขำยปลีก หรือ รำคำที่ผู้บริโภค

จ่ำย สะท้อนถึงควำมพอใจของผู้บริโภคกับส่วนเหลื่อมกำรตลำด ซึ่งสะท้อนถึงปัจจัยบริกำรกำรตลำด 
ที่นักกำรตลำดหรือคนกลำงประเภทต่ำง ๆ ให้กับตัวสินค้ำ โดยใช้สูตร ดังนี้ 

 
ประสิทธิภาพการตลาด =     ราคาขายปลีก    x  100 

 
 
ผลกำรค ำนวณที่ได้ ยิ่งมีค่ำสูงมำกเท่ำไหร่ แสดงว่ำ ตลำดมีประสิทธิภำพมำกเท่ำนั้น 

โดยกำรเปรียบเทียบว่ำสินค้ำใดมีประสิทธิภำพทำงกำรตลำดมำกกว่ำกัน โดยให้ท ำกำรเปรียบเทียบ
ระหว่ำงสินค้ำ 2 ชนิด หรือ สินค้ำชนิดเดียวกันแต่คนละเวลำ ซึ่งกำรวัดประสิทธิภำพทำงเทคนิคจะมี
ประสิทธิภำพมำกน้อยแค่ไหนขึ้นอยู่กับ 1) ควำมหลำกหลำยของสินค้ำที่มีให้ผู้บริโภคเลือกซื้อ 2) 

ส่วนเหลื่อมกำรตลำด 
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รำคำของสินค้ำชนิดนั้น ๆ สะท้อนให้เห็นถึงต้นทุนกำรผลิตหรือไม่ และ 3) หน่วยธุรกิจมีอิสระในกำร
เข้ำออกตลำดหรือไม่ 

6.2 ประสิทธิภาพทางราคาหรือทางเศรษฐกิจ   
เกี่ยวข้องกับควำมถูกต้อง แม่นย ำในกำรก ำหนดรำคำที่จะให้รำคำนั้น สะท้อนอุปสงค์

ของผู้บริโภค และสินค้ำนั้นผ่ำนวิถีกำรตลำดได้อย่ำงรวดเร็ว นั่นคือ อัตรำกำรหมุนเวียนของสินค้ำต่อ
เนื้อท่ีที่วำงขำยในระยะเวลำหนึ่ง 

 

7. โครงสร้างการตลาดเกษตร   
โครงสร้ำงกำรตลำดเกษตร  (ไพฑูรย์ รอดวินิจ, 2526)  เนื่องจำกลักษณะพิเศษของสินค้ำ

เกษตรตลอดจนกำรผลิตที่แตกต่ำงไปจำกสินค้ำอุตสำหกรรมกำรตลำดเกษตรจ ำเป็นจะต้องท ำหน้ำที่
ทำงกำรตลำดหลำยอย่ำงผ่ำนคนกลำง และระบบกำรตลำดหลำยขั้นตอนกว่ำสินค้ำ จะถึงมือผู้บริโภค
คนสุดท้ำย 

โดยโครงสร้ำงกำรตลำด (Market Structure) คือ “ลักษณะกำรจัดองค์กำรที่ชี้ให้เห็น
ควำมสัมพันธ์ระหว่ำงผู้ขำยที่มีต่อกัน ควำมสัมพันธ์ระหว่ำงผู้ซื้อในตลำด และควำมสัมพันธ์ระหว่ำงผู้
ซื้อและผู้ขำยในตลำด 
 
2.5 ความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับขนมจีน 
        ขนมจีน เป็นอำหำรคำวชนิดหนึ่ง ท ำด้วยแป้งเป็นเส้นกลมๆ คล้ำย เส้นหมี่ รับประทำนกับ  
น้ ำยำ น้ ำพริก เป็นต้น อำหำรชนิดนี้ภำษำเหนือเรียกว่ำ "ขนมเส้น" ภำษำอีสำนเรียกว่ำ "ข้ำวปุ้น"    
และภำคใต้เรียกว่ำ "โหน้มจีน" (สิริรักษ์  บำงสุด, 2558)  เส้นขนมจีนแบ่งได้เป็น 3 ชนิด คือ 
        1. ขนมจีนแป้งหมัก เป็นเส้นขนมจีนที่นิยมท ำทำงภำคอีสำน เส้นมีสีคล้ ำออกน้ ำตำลเหนียวนุ่ม
กว่ำขนมจีนแป้งสดและเก็บไว้ได้นำนกว่ำ ไม่เสียง่ำย กำรท ำขนมจีนแป้ งหมักเป็นวิธีกำรท ำ         
เส้นขนมจีนแบบโบรำณต้องเลือกใช้ข้ำวแข็ง คือข้ำวที่เรียกว่ำ ข้ำวหนัก เช่น ข้ำวเล็บมือนำง        
ข้ำวปิ่นแก้ว ข้ำวพลวง ถ้ำข้ำวยิ่งแข็งจะยิ่งดีเวลำท ำขนมจีนแล้วท ำให้ได้เส้นขนมจีนที่เหนียวเป็นพิเศษ 
นอกจำกนี้แหล่งน้ ำธรรมชำติก็เป็นสิ่งส ำคัญ ต้องใช้น้ ำจำกแหล่งน้ ำธรรมชำติจำกคลองชลประทำน 
หรือน้ ำบำดำล ไม่ควรใช้น้ ำประปำ เพรำะเส้นขนมจีนจะเละท ำให้จับเส้นไม่ได้ ไม่น่ำกิน   
        2. ขนมจีนแป้งสด ใช้วิธีกำรผสมแป้ง เส้นจะมีขนำดใหญ่กว่ำขนมจีนแป้งหมัก เส้นมีสีขำว      
อุ้มน้ ำมำกกว่ำ ตัวเส้นนุ่ม แต่จะเหนียวน้อยกว่ำแป้งหมัก วิธีท ำจะคล้ำยๆกับขนมจีนแป้งหมัก       
แต่จะท ำง่ำยกว่ำเพรำะไม่ต้องแช่ข้ำวหลำยวันและได้ เส้นขนมจีนที่มีสีขำว น่ำรับประทำน               
กำรเลือกซื้อขนมจีนแป้งสดควรเลือกที่ท ำใหม่ๆ เส้นจับวำงเรียงตัวกันอย่ำงเป็นระเบียบ เส้นขนมจีน
ไม่ขำด ดมดูไม่มีกลิ่นเหม็นแป้ง ไม่มีเมือก ขนมจีนแป้งสดจะเก็บได้ไม่นำน ควรน ำมำนึ่ง ก่อนกิน 
        3. ขนมจีนเส้นแห้ง คือกำรแปรรูปขนมจีน สดที่บีบจำกเตำใหม่ๆ ให้สำมำรถเก็บรักษำไว้กิน    
ได้นำน โดยกำรใช้เทคโนโลยีทำงวิทยำศำสตร์เข้ำมำช่วยสำมำรถท ำให้คนที่จะกินขนมจีน สำมำรถท ำ
กินได้ ทุกที่ ทุกเวลำและยังใช้เส้นขนมจีนแห้งติดตำมเมนูขนมจีนเด็ดๆ ที่ ไปใช้ในกำรท ำเมนูต่ำงๆ   
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อีกมำกมำย กำรแปรรูปเส้นขนมจีนอบแห้งโดยท ำมำจำกแป้งข้ำวเจ้ำ 90% สมุนไพร 7%            
และน้ ำเปล่ำ 3% น ำมำคลุกรวมจนกลำยเป็นเนื้อเดียวกัน จำกนั้นใส่เครื่องบีบให้ออกมำเป็นเส้นๆ        
พักไว้ประมำณ 4 ชั่วโมง แล้วน ำไปตำกแดด อีก 3-4 ชั่วโมง แล้วเข้ำเครื่องอบที่อุณหภูมิ 45 องศำ 
อีกประมำณ 30 ชั่วโมง เพ่ือเพ่ิมควำมสวยงำมน่ำกินน ำพืชสมุนไพรต่ำงๆ ได้แก่ ดอกอัญชัน ใบเตย 
แครอท ฟักทอง และแก้วมังกร มำต้มสกัดเป็นน้ ำแล้วผสมลงไปด้วย ช่วยให้เส้นออกมำมีสีสันสวยงำม 
นอกจำกนั้นยังมีสีจำกธรรมชำติ เช่น ข้ำวกล้อง เส้นขนมจีนอบแห้ง 
        ภาคกลาง 
        นิยมรับประทำนกับน้ ำพริก น้ ำยำและแกงเผ็ดชนิดต่ำงๆ น้ ำยำของภำคกลำงนิยมรับประทำน
กับน้ ำยำกะทิ เน้นกระชำยเป็นส่วนผสมหลัก ส่วนน้ ำพริกเป็นขนมจีนแบบชำววังปนด้วยถั่วเขียว     
ถั่วลิสง รับประทำนกับเครื่องเคียงทั้งผักสด ผักลวก และผักชุบแป้งทอด ขนมจีนซำวน้ ำเป็นขนมจีน    
ที่นิยมในช่วงสงกรำนต์ รับประทำนกับสับปะรด ขิง พริกขี้หนู กระเทียม มะนำว รำดด้วยหัวกะทิ
เคี่ยว ทำงสมุทรสงครำมและเพชรบุรีจะปรุงรสหวำนด้วยน้ ำตำลมะพร้ำว 
        ภาคเหนือ 
        เรียกว่ำ ขนมเส้น หรือข้ำวเส้น หรือข้ำวหนมเส้น นิยมรับประทำนร่วมกับน้ ำเงี้ยวหรือน้ ำงิ้ว     
ที่ มี เ ก ส รดอก งิ้ ว ป่ ำ เ ป็ นอ งค์ ป ระกอบส ำ คัญ  รั บป ระทำนกั บ แคบหมู แ ละข้ ำ ว กั้ น จิ๊ น                     
(ข้ำวเงี้ยว,จิ๊นส้มเงี้ยว) เป็นเครื่องเคียง เดิมทีนั้นขนมจีนน่ำจะยังไม่แพร่หลำยในภำคเหนือ 
เนื่องจำกว่ำน้ ำเงี้ยวเดิมนิยมรับประทำนกับเส้นก๋วยเตี๋ยวและภำคเหนือมีน้ ำขนมจีนเพียงชนิดเดียว 
คือ น้ ำเงี้ยว ค ำว่ำ เงี้ยวในภำษำเหนือหมำยถึง ชำวไทใหญ่ ในจังหวัดแพร่มีขนมจีนน้ ำหมู มีลักษณะ
คล้ำยน้ ำเงี้ยวแต่ไม่ใส่ดอกงิ้ว และใช้เป็นน้ ำซุปกระดูกหมู ก่อนกินสำมำรถปรุงได้ตำมควำมชอบด้วย
เครื่องปรุงก๋วยเตี๋ยวและปัจจุบันมีขนมจีนน้ ำย้อย โดยจะกินขนมจีนคลุกกับน้ ำพริกน้ ำย้อยแล้วใส่
น้ ำปลำหรือ   ผงปรุงรสตำมชอบ 
        ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 
        เรียกว่ำ ข้ำวปุ้น อีสำนใต้เรียกว่ำ นมปั่นเจ๊ำะ คล้ำยกับกัมพูชำนิยมรับประทำนกับน้ ำยำ       
ใส่ปลำร้ำใส่กระชำยเหมือนน้ ำยำภำคกลำง และข้ำวปุ้นน้ ำแจ่วที่รับประทำนขนมจีนกับน้ ำต้มกระดูก 
ปรุงรสด้วยน้ ำปลำร้ำไม่ใส่เนื้อปลำและน ำขนมจีนมำท ำส้มต ำเรียกต ำซั่วนิยมขนมจีนแป้งหมัก 
        ภาคใต้ 
        เรียกว่ำ โหน้มจีน โดยเป็นอำหำรเช้ำที่ส ำคัญของภำคใต้ฝั่งตะวันตก เช่น ระนอง พังงำ ภูเก็ต 
รับประทำนกับผักเหนำะชนิดต่ำงๆ ทำงภูเก็ตนิยมรับประทำนกับห่อหมก ปำท่องโก๋ ชำร้อน กำแฟร้อน 
ทำงชุ มพรนิ ยมรั บประทำนขนมจีน เป็ นอำหำร เย็ น รั บประทำนกั บทอดมันปลำกรำย                   
ส่วนที่นครศรีธรรมรำชรับประทำนเป็นอำหำรเช้ำคู่กับข้ำวย ำ น้ ำยำทำงภำคใต้ใส่ขมิ้นไม่ใส่กระชำย
เหมือนภำคกลำง ถ้ำรับประทำนคู่กับแกงจะเป็นแกงไตปลำ 
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        การรับประทาน 
        ชำวไทยมีรสนิยมในกำรรับประทำนขนมจีน ดังนี้ 
        เมื่อเรียงจับขนมจีนลงในจับแล้ว ผู้รับประทำนจะรำดน้ ำยำลงไปบนเส้นขนมจีนให้ทั่ว        
น้ ำยำขนมจีนนั้นมีลักษณะคล้ำยน้ ำแกง ไม่ เหลวจนเกินไปใช้รำดไปบนเส้นขนมจีนในจำน             
แต่ละท้องถิ่นจะมีน้ ำยำแตกต่ำงกันไป เช่น น้ ำยำกะทิ น้ ำยำป่ำ น้ ำพริก แกงกะทิต่ำงๆ เช่น         
แกงเขียวหวำน น้ ำเงี้ยว แกงไตปลำ ซำวน้ ำ ส ำหรับเด็กก็ยังมีน้ ำยำหวำนที่ไม่มีรสเผ็ดและมีส่วนผสม
ของถั่ว เป็นต้น ใช้ช้อนตัดเส้นขนมจีนให้มีควำมยำวพอดีค ำแล้วคลุกเคล้ำให้เข้ำกับน้ ำยำบำงท่ำนนิยม
รับประทำนขนมจีนกับน้ ำปลำ นอกจำกน้ ำยำแล้วยังมเีครื่องเคียงเป็นผักสดและผักดองตำมรสนิยมใน
แต่ละท้องถิ่น เครื่องเคียงประเภททอด เช่น ทอดมัน ดอกไม้ทอด หรืออ่ืนๆ ตำมแต่ควำมชอบและ       
ควำมนิยมในแต่ละภำค 
        ผักที่รับประทานคู่กับขนมจีน 
        ผักที่รับประทำนกับขนมจีนแต่ละภำคของประเทศไทยมีควำมแตกต่ำงกัน ดังนี้  
        ภำคกลำง เรียกผักที่รับประทำนคู่กับขนมจีนว่ำ "เหมือด" ได้แก่ หัวปลีซอย ถั่วฝักยำว แตงกวำ 
ถั่วงอกมะละกอดิบ ใบแมงลัก กะหล่ ำปลี  ผักกระเฉด ใบบัวบก ผักลวกมีมะระจีน  ผักบุ้ ง               
ผักชุบแป้งทอดที่รับประทำนกับขนมจีนน้ ำพริกเท่ำนั้น ได้แก่ ใบผักบุ้ง ใบเล็บครุฑ ใบกะเพรำ ดอกแค         
ดอกอัญชัน ดอกพวงชมพู ดอกเข็ม ผักดอง เช่น ผักกำดดอง เครื่องเคียงอ่ืนๆ เช่น พริกขี้หนูแห้งคั่ว 
ไข่ต้มยำงมะตูม 
        ภำคตะวันออกเฉียงเหนือ ผักสดได้แก่ ยอดจิก ยอดมะกอก ผักติ้ว ใบแต้ว ผักชีลำว ผักชีล้อม 
ผักแขยง ผักไผ่ ยอดชะอม ยอดกระถิน เม็ดกระถิน 
        ภำคเหนือ รับประทำนกับผักกำดดองและถ่ัวงอกดิบ 
        ภำคใต้  เรียกผักที่ รับประทำนกับขนมจีนว่ ำ  "ผัก เหนำะ"  ผักสด ได้แก่  ยอดมันปู                 
ยอดมะม่วงหิมพำนต์ ยอดมะกอก ยอดสะตอ ลูกเนียง เม็ดกระถิน ถั่วฝักยำว ถั่วงอก ถั่วพู       
มะเขือเปรำะ ใบบัวบก ผักดอง เช่น แตงกวำ หอมกระเทียม มะละกอดิบ ส้มมุด ถั่วงอก ขนุนอ่อน          
หัวไชโป๊หวำน หน่อไม้ลวก ผักต้มกะทิ เช่น สำยบัว ผักบุ้ง หัวปลี ขนุนอ่อน 
        วิธีการท าขนมจีน (แบบหมัก) 
        วัตถุดิบ 
        1. ข้ำว 
            ข้ำวเป็นวัตถุดิบหลักในกำรท ำขนมจีน โดยทั่วไปจะใช้ข้ำวจ้ำว จะไม่ใช้ข้ำวเหนียว      
เพรำะไม่ต้องกำรให้ขนมจีนเหนียวมำก โดยข้ำวที่ใช้จะมีอำยุหลังกำรเก็บเกี่ยวประมำณ 3 เดือน      
ถึง 1 ปี ไม่ควรเป็นข้ำวเก่ำเพรำะจะท ำให้ขนมจีนมีสีเหลืองมำก กำรผลิตขนมจีนในระดับชุมชนมักใช้
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ข้ำวจ้ำวเม็ดเต็มหรือข้ำวจ้ำวเกรดที่ใช้บริโภคทั่วไป เช่น ข้ำวหอมมะลิ แต่หำกเป็นในระดับโรงงำน    
มักใช้ข้ำวหักหรือปลำยข้ำวเป็นหลัก และค่อนข้ำงเป็นข้ำวเกรดปำนกลำง 
        2. น้ ำ   
              น้ ำที่ใช้ในทุกขั้นตอนกำรผลิตสำมำรถใช้ได้ทั้งน้ ำฝนและน้ ำประปำแต่ทั่วไปนิยมใช้น้ ำประปำ
มำกที่สุด น้ ำฝนจะมีใช้น้อยบำงพ้ืนที่ชนบทเท่ำนั้นส่วนน้ ำบำดำลก็สำมำรถใช้ได้เช่นกันเฉพำะบำงพ้ืนที่    
ที่ไม่มีปัญหำในเรื่องน้ ำบำดำลเค็มหรือน้ ำกร่อยมำกและเมื่อสูบขึ้นมำแล้ว ควรเก็บในบ่อพักเสียก่อน         
ก่อนน ำมำใช้ 
          3. เกลือ 
           เกลือที่ผสมในขนมจีนใช้เพ่ือป้องกันกำรเน่ำ เพ่ิมรส และลดควำมเปรี้ยวของขนมจีน       
อำจเป็นเกลือสมุทรหรือเกลือสินเธำว์ก็ได้แต่ควรมีควำมขำวและบริสุทธิ์มำกพอ 
         4. สีผสมอำหำร 
           ในบำงครั้งกำรท ำขนมจีนอำจต้องกำรเพ่ิมสีสันให้แก่ขนมจีน เช่น สีชมพู สีเหลือง สีม่วง    
และสีเขียว เป็นต้น เพ่ือให้ขนมจีนมีสีสันที่น่ำรับประทำนมำกขึ้นและช่วยดึงดูดควำมสนใจ                
ในทำงกำรตลำดได้อีกทำง สีผสมอำหำรที่ใช้ควรเป็นสีผสมอำหำรจำกธรรมชำติ เช่น สีเขียว         
จำกใบเตย สีม่วงจำกดอกอัญชัน สีชมพูจำกดอกเฟ่ืองฟ้ำ สีเหลืองจำกดอกดำวเรือง เป็นต้น 
 

         ขั้นตอนการท าขนมจีน 
         1. กำรท ำควำมสะอำด และแช่ข้ำว 
                ขั้นตอนแรกของกำรท ำขนมจีน คือ กำรน ำข้ำวมำแช่น้ ำและล้ำงท ำควำมสะอำด โดยเฉพำะ
สิ่งปนเปื้อนที่มักลอยอยู่ชั้นบนหลังแช่ข้ำวในน้ ำ หลังล้ำงเสร็จให้แช่ข้ำวสักพักก่อนน ำเข้ำขั้นตอน   
กำรหมัก 
         2. กำรหมักข้ำว 
            กำรหมักข้ำวเป็นกระบวนกำรที่ใช้จุลินทรีย์เข้ำช่วยย่อยแป้งและท ำให้เกิดกลิ่นด้วยกำรหมัก
ข้ำวทั้งแบบแห้งและแบบแช่น้ ำแต่ทั่วไปนิยมหมักแห้งมำกที่สุด กำรหมักแห้งเป็นวิธีกำรหมัก           
ที่ ไม่ต้องแช่ข้ำวแต่จะให้น้ ำแก่ เมล็ดข้ำวเป็นช่วงๆ เ พ่ือให้แป้งในเมล็ดข้ำวมีกำรดูดซับน้ ำ              
เกิดภำวะเหมำะสมของจุลินทรีย์ และท ำให้น ำมำบดได้ ง่ ำยขึ้น  ขั้นตอนกำรหมักมี  ดั งนี้ 
            2.1 น ำข้ำวที่ล้ำงท ำควำมสะอำด และแช่ได้เหมำะสมแล้วใส่ในภำชนะที่มีรูให้น้ ำไหลผ่ำนได้ 
เช่น  ตะกร้ ำ ไม้ ไผ่  ตะแกรงลวด เป็นต้น  กำรหมักจะเป็นกำรให้น้ ำแก่ เมล็ดข้ ำวทุกวัน                  
แบบไม่มีกำรแช่ ซึ่งมักจะหมักนำน 2-3 วัน (โรงงำนมักหมักประมำณ 1-2 วัน/ครัวเรือน 2-3 วัน) 
            2.2 เมื่อหมักข้ำวครบตำมวันที่ต้องกำร ให้สังเกตข้ำวที่พร้อมน ำมำใช้ ซึ่งจะมีลักษณะ      
เม็ดพองโตมีสีใสออกคล้ ำเล็กน้อย เมื่อบีบจะเปื่อยยุ่ยง่ำยมีกลิ่นแรงจำกกำรหมัก ซึ่งถือว่ำลักษณะ
เหล่ำนี้เหมำะส ำหรับน ำมำบดขั้นต่อไป ทั้งนี้กำรหมักข้ำวไม่ควรหมักนำนเกิน 3-4ใวันเพรำะจะ        
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ท ำ ใ ห้ ข้ ำ ว มี สี ค ล้ ำ แ ล ะ มี ก ลิ่ น ค ล้ ำ ย ก ลิ่ น ข้ ำวบู ด ได้  โดยจุ ลิ นทรี ย์ ที่ ตรวจพบ ไ ด้ แ ก่           
Bacillus.Subtilis, Lactobacillus Plantarum เป็นต้น 
        3. กำรบดข้ำว  
             เป็นขั้นตอนน ำข้ำวมำบดผ่ำนเครื่องบดเพ่ือให้เมล็ดข้ำวแตกเป็นผงขนำดเล็ก โดยมักบดขณะ    
ที่ข้ำวอ่ิมน้ ำร่วมกับเติมน้ ำขณะบด โดยข้ำวที่บดจะแตกเป็นผงละลำยมำกับน้ ำ ผ่ำนผ้ำขำวส ำหรับกรอง   
ให้ ไหลลงตุ่ ม  ซึ่ ง ในขั้ นตอนนี้ อำจ เติ ม เกลื อประมำณ 4.ส่ วน .ส ำหรั บป้ องกั นกำรเติ บโต                         
ของเชื้อจุลินทรีย์ 
        4. กำรนอนแป้ง 
           กำรนอนแป้งเป็นขั้นตอนที่ ใช้ ในระดับครัวเรือนด้วยกำรแช่น้ ำแป้งให้ตกตะกอน              
น้ ำแป้งส่วนบนจะมีสีเหลืองและสิ่งปนเปื้อนสีด ำคล้ ำจะลอยอยู่บนสุดในขั้นตอนนี้จะท ำกำรล้ำงน้ ำแป้ง  
ด้วยกำรให้น้ ำและปล่อยให้ตกตะกอน ซึ่งจะท ำให้แป้งขำวสะอำดและมีกลิ่นน้อยลง 
         5. กำรทับน้ ำหรือกำรไล่น้ ำ 
           ขั้นตอนนี้เป็นวิธีกำรก ำจัดน้ ำออกจำกน้ ำแป้งด้วยกำรน ำน้ ำแป้งใส่ผ้ำขำวที่มัดห่อให้แน่น 
แล้วน ำของหนักมำทับเพ่ือให้น้ ำไหลซึมผ่ำนออกขั้นตอนนี้จะใช้เวลำประมำณ 1 วัน หลังจำกนั้น    
จะได้ก้อนแป้งที่มีน้ ำประมำณ 40-50 เปอร์เซ็นต์ 
         6. กำรต้มหรือนึ่งแป้ง  
           เป็นขั้นตอนที่ท ำให้แป้งสุกประมำณ 25-35.เปอร์เซ็นต์ เท่ำนั้นเพ่ือไม่ให้แป้งเหนียว         
มำกเกินไปส ำหรับระดับครัวเรือนจะใช้วิธีกำรต้ม ส่วนในโรงงำนจะใช้วิธีกำรนึ่งแทนในระดับครัวเรือน  
จะใช้วิธีกำรปั้นแป้งเป็นก้อนๆ เส้นผ่ำศูนย์กลำงประมำณ 20-25.ซม.น ำใส่เสวียนหย่อนลงต้ม        
ในน้ ำเดือดโดยให้แป้งสุกเข้ำด้ำนในประมำณ 1-3 ซม. เท่ำนั้น อย่ำให้แป้งสุกลึกมำกเพรำะจะท ำให้    
โรยเส้นได้ยำก 
         7. กำรนวดแป้ง   

  เป็นขั้นตอนกำรน ำก้อนแป้งมำบี้ให้ส่วนแป้งสุกและแป้งดิบผสมกัน ซึ่งอำจใช้มือหรือ
เครื่องจักรหรือครกไม้ส ำหรับชำวชนบทโดยสังเกตเนื้อแป้งขณะนวดหำกแป้งแห้งมำกให้ผสมน้ ำร้อน 
หำกแป้งเหนียวติดกันมำกให้ผสมแป้งดิบ ก้อนแป้งที่เหมำะส ำหรับโรยเส้นนั้น คือข้ำวประมำณ       
1 กิโลกรัมจะท ำให้ได้ก้อนแป้งเหลวหนักประมำณ 3-3.5 กิโลกรัม มีลักษณะเป็นก้อนแป้งอ่อนออก
เหลวเล็กน้อยในขั้นตอนกำรนวดแป้งหำกต้องกำรเพ่ิมสีสันขนมจีนให้มีสีต่ำงๆ จะท ำในขั้นตอนนี้   
ด้วยกำรเทสีผสมอำหำรผสมลงนวดพร้อมก้อนแป้งให้มีสีเนื้อเข้ำกัน 
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         8. กำรกรองเม็ดแป้ง 
            ในบำงครั้งแป้งสุกอำจจับเป็นก้อนในขั้นตอนกำรนวดแป้ง  หำกน ำไปโรยเส้นอำจท ำให้          
เส้นขนมจีนไม่ต่อเนื่องได้ ดังนั้น จึงจ ำเป็นต้องกรองแป้งหลังนวดด้วยผ้ำขำวเสียก่อนเพ่ือก ำจัดก้อนแป้ง
สุกออกไปให้หมด 
         9. กำรโรยเส้น  

  กำรโรยเส้นเป็นขั้นตอนส ำคัญที่ท ำให้ขนมจีนเป็นเส้นด้วยกำรบีบดันก้อนแป้งเหลวให้     
ไหลผ่ำนรูลงในน้ ำเดือดเพ่ือท ำให้เส้นสุกโดยยังคงรูปเส้นเหมือนเดิม ซึ่งในระดับครัวเรือนจะใช้แว่น    
หรือเฝื่อนแว่นจะมีลักษณะเป็นแผ่นโลหะทรงกลมที่มีรูขนำดเล็กจ ำนวนมำก แว่นนี้จะถูกเย็บติดแน่น  
กับถุงผ้ำที่ใช้ส ำหรับใส่ก้อนแป้งเหลว หลังจำกนั้นรวบปลำยผ้ำเข้ำหำกันและบีบดันแป้งให้ไหลผ่ำนรู   
ลงหม้อต้ม 

  เฝื่อนมีลักษณะเป็นหม้อทรงกลมขนำดเล็ก 2 อัน อันแรกด้ำนล่ำงมีรูขนำดเล็กจ ำนวนมำก 
ด้ำนบนมีหูล็อกติดสองข้ำงส ำหรับจับ อันที่สองมีลักษณะเหมือนกันแต่เล็กกว่ำและสำมำรถวำงสวม
อันแรกได้ ซึ่งจะใช้ส ำหรับดันก้อนแป้งให้ไหลผ่ำนรูของอันแรกลงหม้อต้ม 
         ส่วนระดับโรงงำนมักใช้ปั๊มแรงดันต่อท่อดันก้อนแป้งเหลวผ่ำนตะแกรงที่มีรูขนำดเล็กลักษณะ
คล้ำยแว่นลงหม้อต้ม ซึ่งจะประหยัดแรงงำน และได้เส้นขนมจีนที่รวดเร็วกว่ำ  เมื่อบีบเส้นลงหม้อต้ม
แล้วให้พยำยำมรักษำควำมร้อนให้คงทีแ่ละรอจนกว่ำเส้นขนมจีนจะลอยตัวจึงใช้ตะแกรงตักขึ้นมำ 
          10. กำรท ำให้เย็น และจัดเรียงเส้น 
              เป็นขั้นตอนสุดท้ำยในกำรท ำขนมจีนภำยหลังจำกต้มเส้นให้สุกลอยขึ้นด้ำนบนหม้อแล้ว 
ต่อมำจะใช้ตะแกรงหรือกระชุตักเส้นขนมจีนขึ้นมำแล้วจุ่มลงน้ ำเย็นทันทีรอจนเส้นเย็น ให้ใช้มือข้ำง     
ที่ ถนัดจับ เส้นขึ้นมำพันรอบฝ่ ำมือ อีกข้ำงที่ ว ำงในแนวตั้ ง  จนกระทั่ งหมดควำมยำว เส้น               
พร้อมวำงใส่ภำชนะบรรจุหรือตะแกรงที่มีช่องให้น้ ำไหลผ่ำนได้ และเป็นภำชนะที่พร้อมส่งจ ำหน่ำยได้
ทันทีหรืออำจวำงเรียงให้แห้งก่อนหลังค่อยจัดเรียงในภำชนะจ ำหน่ำย ทั้งนี้พยำยำมเรียงเส้น         
ให้เป็นแนวสม่ ำเสมอ 
 

          สาเหตุปัญหาคุณภาพขนมจีน 
             ระยะเวลำกำรหมักที่ไม่เหมำะสม หำกกำรหมักไม่เพียงพอ เมล็ดข้ำวมักไม่มีกลิ่นแต่หำก
หมักนำนเกินไปมักท ำให้มีกลิ่นแรง สีคล้ ำมำก และมีรสเปรี้ยวมำก ซึ่งอำจเกิดจำกเชื้อที่ไม่ดีและเชื้อดี 
ดังนั้น จึงควรผสมเกลือเล็กน้อยเพ่ือควบคุมกำรเจริญเติบโตของจุลินทรีย์ในขั้นตอนนี้ด้วย 
             1. กลิ่นแรง อันเกิดจำกระยะเวลำกำรหมักนำนเกินไป มีจุลินทรีย์มำกเกินไปหรือมีเชื้อชนิด
อ่ืนเจริญเติบโต วิธีกำรแก้ไขด้วยกำรเติมเกลือในขั้นตอนหมักและน ำข้ำวมำล้ำงน้ ำก่อนเข้ำขั้นตอนกำรบด 
                 . 2. สีคล้ ำ อำจเกิดจำกขั้นตอนกำรล้ำงที่ไม่สะอำดพอ รวมถึงมีกำรหมักนำนเกินไป รวมไป
ถึงกำรใช้น้ ำที่ไม่สะอำดในขั้นตอนกำรผลิตวิธีแก้ไข ได้แก่ ใช้น้ ำที่สะอำด เช่น น้ ำประปำ         
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   3. เส้นยุ่ย อำจเกิดจำกคุณภำพข้ำวไม่ดี ใช้เวลำนวดแป้งสั้น ใช้เกลือน้อย รวมถึงน้ ำแป้ง
ก่อนโรยเส้นมีน้ ำมำกเกินไป แก้โดยคัดเลือกพันธุ์ข้ำวและเมล็ดข้ำวที่มีคุณภำพมีกำรใช้เกลือที่
เหมำะสมเวลำในกำรนวดแป้งนำนพอที่ท ำให้แป้งผสมกันดีและเตรียมก้อนแป้งให้มีควำมหนืด           
ที่เหมำะสม 

 

2.6 งานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 
        ยศนนท์ ศรีวิจารย์ (2560) ได้ศึกษำวิจัยเรื่อง กำรเปรียบเทียบต้นทุนและผลตอบแทน       
ของกำรปลูกข้ำวนำหยอดนำด ำ และนำหว่ำน มีวัตถุประสงค์เพ่ือเปรียบเทียบต้นทุนและผลตอบแทน
ของกำรปลูกข้ำวนำหยอดนำด ำ และนำหว่ำน ใช้ข้อมูลจำกกำรสัมภำษณ์เกษตรกรในพ้ืนที่                 
จังหวัดอุบลรำชธำนี ปีกำรเพำะปลูก 2558/59 โดยกำรสุ่มตัวอย่ำงแบบหลำยขั้นตอน ร่วมกับ      
กำรสุ่มตัวอย่ำงแบบเจำะจง ผลกำรศึกษำพบว่ำเกษตรกรผู้ผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำวที่เลือกปลูกข้ำว           
แบบนำหยอดใช้ปัจจัยกำรผลิตด้ำนเมล็ดพันธุ์ 5.34 กิโลกรัมต่อไร่ ใช้ปุ๋ยเคมีในอัตรำ 17.91 กิโลกรัม
ต่อไร่และมีต้นทุนกำรผลิตต่ ำเท่ำกับ 3,249.59 บำทต่อไร่ และได้รับผลตอบแทน 1,838.68 บำท     
ต่อไร่สูงกว่ำเกษตรกรที่ปลูกข้ำวแบบนำด ำและนำหว่ำน ที่ได้รับผลตอบแทนเท่ำกับ 1,586.77 และ 
552.40 บำทต่อไร่ ตำมล ำดับ ดังนั้นกำรให้ควำมรู้ในกำรปลูกข้ำวแบบนำหยอดจึงเป็นสิ่งส ำคัญ              
เพ่ือเพ่ิมประสิทธิภำพกำรผลิตข้ำว และเพ่ือเป็นแรงจูงใจให้เกษตรกรผู้ผลิตเมล็ดพันธุ์ให้กับศูนย์ข้ำว
ชุมชนและเกษตรกรผู้ปลูกข้ำวทั่วๆ ไปได้หันมำสนใจท ำนำในรูปแบบนำหยอดเพ่ิมมำกขึ้น        
เพ่ือให้เกษตรกรได้รับผลตอบแทนสูงขึ้นและสำมำรถพ่ึงพำตนเองได้ในระยะยำว 
        ชาลิสา สุวรรณกิจ (2559) ได้ศึกษำวิจัยเรื่อง กำรเปรียบเทียบต้นทุนและผลตอบแทน
ระหว่ำงกำรปลูกข้ำวเกษตรอินทรีย์กับเกษตรเคมีของเกษตรกร ต ำบลบำงใหญ่ อ ำเภอบำงปลำม้ำ        
จังหวัดสุพรรณบุรี มีวัตถุประสงค์ เพ่ือศึกษำเปรียบเทียบต้นทุนและผลตอบแทนระหว่ำงกำรปลูกข้ำว
เกษตรอินทรีย์กับเกษตรเคมีของเกษตรกร ต ำบลบำงใหญ่ อ ำเภอบำงปลำม้ำ จังหวัดสุพรรณบุรี      
ปีกำรเพำะปลูก 2557 กำรเลือกกลุ่มตัวอย่ำงเป็นแบบตำมสะดวก จ ำนวน 20 รำย ประกอบด้วย
เกษตรกรที่ปลูกข้ ำว เกษตรอินทรีย์จ ำนวน 10.รำย และเกษตรกรที่ปลูกข้ ำวเกษตรเคมี           
จ ำนวน 10 รำย และรวบรวมข้อมูลโดยวิธีกำรสัมภำษณ์สถิติที่ใช้ในกำรวิเครำะห์ครั้งนี้ คือ ควำมถี่ 
ร้อยละ ค่ำเฉลี่ย และ t-test ผลกำรวิจัยพบว่ำ กำรปลูกข้ำวเกษตรอินทรีย์มีต้นทุนทั้งสิ้นเฉลี่ยต่อไร่
เท่ำกับ 4,230.85 บำท รำยได้เฉลี่ยต่อไร่เท่ำกับ 6,007.55 บำท ท ำให้กำรปลูกข้ำวเกษตรอินทรีย์     
มีก ำไรสุทธิเฉลี่ยต่อไร่เท่ำกับ 1,776.70 บำท ส่วนเกษตรกรที่ปลูกข้ำวเกษตรเคมี พบว่ำ กำรปลูกข้ำว
เกษตรเคมีมีต้นทุนทั้งสิ้นเฉลี่ยต่อไร่เท่ำกับ 5,472.27 บำท รำยได้เฉลี่ยต่อไร่เท่ำกับ 6,642.38 บำท 
ท ำให้กำรปลูกข้ำวเกษตรเคมีมีก ำไรสุทธิเฉลี่ยต่อไร่เท่ำกับ 1,170.11 บำท จำกผลกำรวิจัยดังกล่ำว
สำมำรถสรุปได้ว่ำ เกษตรกรที่ปลูกข้ำวเกษตรอินทรีย์มีต้นทุนที่ต่ ำกว่ำเกษตรเคมีและมีผลตอบแทน  
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ที่มำกกว่ำเกษตรเคมี นอกจำกนี้พบว่ำ รำยได้และต้นทุนกำรปลูกข้ำวระหว่ำงเกษตรอินทรีย์       
และเกษตรเคมีแตกต่ำงกันอย่ำงมีนัยส ำคัญทำงสถิติ  อย่ำงไรก็ตำม ไม่พบควำมแตกต่ำง             
อย่ำงมีนัยส ำคัญทำงสถิติของก ำไรจำกกำรปลูกข้ำวทั้งสองแบบ 
        สุวัฒน์ แก้วบุญศรี (2558) ได้ศึกษำวิจัยเรื่อง กำรวิเครำะห์ต้นทุนและผลตอบแทนของ      
กำรลงทุนจัดตั้งโรงงำนผลิตเส้นก๋วยเตี๋ยว มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษำสภำพแวดล้อมทั่วไปของ
อุตสำหกรรมเส้นก๋วยเตี๋ยวและเส้นหมี่ ผลกำรศึกษำพบว่ำ โรงงำนผลิตเส้นก๋วยเตี๋ยวและเส้นหมี่ มี    
กำรแข่งขันที่รุนแรง โดยใช้กลยุทธ์ด้ำนรำคำมีจุดแข็งด้ำนผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภำพ ประสบกำรณ์ของ
ผู้ประกอบกำร จุดอ่อนด้ำนแรงงำนมีต้นทุนที่สูงกว่ำคู่แข่ง และอำยุกำรเก็บรักษำผลิตภัณฑ์ควรมี     
กลยุทธ์กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์ให้ เป็นที่ยอมรับด้ำนคุณภำพและควำมปลอดภัย โดยอำศัย             
กระบวนกำรผลิตที่ได้มำตรฐำนและจำกกำรวิเครำะห์ควำมคุ้มค่ำในกำรลงทุนจัดตั้งโรงงำนผลิตเส้น
ก๋วยเตี๋ยวและเส้นหมี่มีควำมคุ้มค่ำในกำรลงทุน โดยมีมูลค่ำปัจจุบันสุทธิ ( NPV) มีค่ำเป็นบวก      
เท่ำกับ 6,435,222.06 บำท อัตรำส่วนผลประโยชน์ต่อต้นทุน (BCR) มีค่ำเท่ำกับ 1.01 เท่ำ          
และอัตรำผลตอบแทนกำรลงทุน (IRR) มีค่ำเท่ำกับร้อยละ 8 ซึ่งมีค่ำมำกกว่ำค่ำเสียโอกำสกำรลงทุน 
(ร้อยละ7) ระยะเวลำคืนทุนของโครงกำรเท่ำกับ .17.20.ปี อย่ำงไรก็ตำมผลกำรวิเครำะห์           
ควำมอ่อนไหวของโครงกำรชี้ให้เห็นว่ำโครงกำรลงทุนในกำรจัดตั้งโรงงำนผลิตเส้ นก๋วยเตี๋ยวและ     
เส้นหมี่ไม่คุ้มค่ำในกำรลงทุนถ้ำรำคำปลำยข้ำวเพ่ิมขึ้น ร้อยละ.5.หรือรำคำขำยเส้นก๋วยเตี๋ยวและ     
เส้นหมี่ลดลงร้อยละ.5.ผลกำรวิเครำะห์แสดงให้เห็นว่ำโครงกำรลงทุนมีควำมอ่อนไหวต่อกำร
เปลี่ยนแปลงของรำคำปัจจัยกำรผลิตคือรำคำปลำยข้ำวและรำคำเส้นก๋วย เตี๋ยวและเส้นหมี่ ดังนั้น
ผู้สนใจลงทุนจัดตั้ งโรงงำนผลิตเส้นก๋วยเตี๋ยวและเส้นหมี่ควรมีควำมระมัดระวังควำมเสี่ยง             
ของกำรลงทุนที่เกิดขึ้นจำกกำรเพ่ิมของรำคำปลำยข้ำวหรือกำรลดลงของรำคำเส้นก๋วยเตี๋ยวและ    
เส้นหมี่ 
        นงลักษณ์ จิ๋วจู (2557) ได้ศึกษำวิจัยเรื่อง กำรวิเครำะห์เปรียบเทียบต้นทุนและผลตอบแทน
จำกกำรปลูกข้ำวระหว่ำงพันธุ์ ขำวตำแห้ งกับ พันธุ์ ไรซ์ เบอร์ รี่ ของ เกษตรกรต ำบลท่ ำไม้             
อ ำเภอพรำนกระต่ำย จังหวัดก ำแพงเพชร มีวัตถุประสงค์เพ่ือ 1).ศึกษำต้นทุนและผลตอบแทน      
จำกกำรปลูกข้ำวพันธุ์ขำวตำแห้งกับข้ำวพันธุ์ไรซ์เบอร์รี่และ 2) เพ่ือวิเครำะห์เปรียบเทียบต้นทุน    
และผลตอบแทนจำกกำรปลูกข้ำวระหว่ำงพันธุ์ขำวตำแห้งกับพันธุ์ไรซ์เบอร์รี่ กำรวิจัยครั้งนี้เป็น      
กำรวิจัยเชิงส ำรวจ เครื่องมือที่ใช้ในกำรวิจัยคือ กำรสัมภำษณ์เกษตรกรผู้ปลูกข้ำวพันธุ์ขำวตำแห้ง    
กับพันธุ์ ไรซ์ เบอร์ รี่ ไว้ทั้ งสองชนิดในแปลง ในเขตพ้ืนที่ต ำบลท่ำไม้อ ำ เภอพรำนกระต่ำย                
จังหวัดก ำแพงเพชร กลุ่มตัวอย่ำง ในกำรศึกษำครั้งนี้ คือ จ ำนวนพ้ืนที่ท ำกำรเกษตร จ ำนวนทั้งหมด 
44.ไร่ โดยทดลองปลูกข้ำวพันธุ์ขำวตำแห้ง จ ำนวน 22.ไร่ และพันธุ์ไรซ์เบอร์รี่ จ ำนวน 22.ไร่
ผลกำรวิจัยวัตถุประสงค์ข้อ 1 พบว่ำ ต้นทุนกำรปลูกข้ำวพันธุ์ขำวตำแห้งมีต้นทุนกำรผลิตทั้งหมด
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เท่ำกับ 2,510.20.บำทต่อไร่ เมื่อจ ำแนกตำมประเภทของต้นทุนแล้ว พบว่ำ มีต้นทุนทำงด้ำนวัตถุดิบ
เท่ำกับ 592.37.บำทต่อไร่ ต้นทุนค่ำแรงงำนเท่ำกับ 1,667.83 บำทต่อไร่ และต้นทุนค่ำใช้จ่ำย      
กำรผลิต เท่ ำกับ 250.บำทต่อไร่  และจำกกำรศึกษำต้นทุนกำรปลูกข้ำว พันธุ์ ไรซ์ เบอร์ รี่                    
มีต้นทุนกำรผลิตทั้งหมดเท่ำกับ 2,785.43.บำทต่อไร่ เมื่อจ ำแนกตำมประเภทของต้นทุนแล้ว        
พบว่ำ มีต้นทุนทำงด้ำนวัตถุดิบเท่ำกับ 739.99 บำทต่อไร่ ต้นทุนค่ำแรงงำนเท่ำกับ 1,713.63 บำท   
ต่อไร่ และต้นทุนค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตเท่ำกับ 331.81 บำทต่อไร่ กำรศึกษำเรื่องผลตอบแทนจำกกำร
ปลูกข้ำวพันธุ์ขำวตำแห้งมีรำยได้เฉลี่ยต่อไร่เท่ำกับ 6,300 บำท ผลตอบแทนจำกกำรปลูกข้ำวพันธุ์ไรซ์
เบอร์รี่มีรำยได้เฉลี่ยต่อไร่เท่ำกับ 16,200 บำท ผลกำรวิจัยวัตถุประสงค์ข้อที่ 2 จำกกำรวิเครำะห์
เปรียบเทียบต้นทุนและผลตอบแทนจำกกำรปลูกข้ำวระหว่ำงพันธุ์ขำวตำแห้งกับพันธุ์ไรซ์เบอร์รี่ พบว่ำ 
ต้นทุนกำรปลูกข้ำวพันธุ์ไรซ์เบอร์รี่มีต้นทุนเฉลี่ยต่อไร่สูงกว่ำกำรปลูกข้ ำวพันธุ์ขำวตำแห้งเท่ำกับ 
127.61 บำท ผลจำกกำรเปรียบเทียบผลตอบแทนจำกกำรลงทุนปลูกข้ำว พบว่ำ ข้ำวพันธุ์ไรซ์เบอร์รี่ 
มีรำยได้เฉลี่ยต่อไร่สูงกว่ำกำรปลูกข้ำวพันธุ์ขำวตำแห้งเฉลี่ยต่อไร่เท่ำกับ 9,900 บำท 
        ชาญธวัช แง้เจริญกุล (2555) ได้ศึกษำวิจัยเรื่อง กำรวิเครำะห์ต้นทุนและผลตอบแทนจำก
กำรผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำวขำวดอกมะลิ 105 ของเกษตรกรผู้จัดท ำแปลงขยำยพันธุ์ข้ำวศูนย์เมล็ดพันธุ์
ข้ำวสุรินทร์ มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษำข้อมูลต้นทุนและผลตอบแทนจำกกำรปลูกข้ำวหอมมะลิ ในปี    
กำรผลิต 2551-52-2554/55 พบว่ำ เกษตรกรมีรำยได้กำรขำยเมล็ดพันธุ์ข้ำว ฟำงข้ำวและใบ                 
รวมเฉลี่ย 7,209.4 บำทต่อไร่มีต้นทุนกำรผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำว ขำวมะลิ 105 รวม 4,077.2 บำทต่อไร่ 
แบ่งเป็นต้นทุนผันแปรและต้นทุนคงที่ 3 ,008.2 และ 1,069 บำทต่อไร่ ตำมล ำดับ เกษตรกร           
มีก ำไรสุทธิ 3,132.2 บำทต่อไร่ คิดเป็นก ำไรเฉลี่ย 7.9 บำทต่อกิโลกรัม โดยมีสัดส่วนต้นทุนต่อไร่ 
ระหว่ำง ค่ำแรง ค่ำวัสดุอุปกรณ์ และค่ำต้นทุนคงที่เท่ำกับ 29.5 : 44.3 : 26.2 ส่วนใหญ่เกษตรกร      
ต้องลงทุนในส่วนของค่ำวัสดุอุปกรณ์สัดส่วนมำกที่สุด ส่วนปัญหำของเกษตรกรที่เป็นปัญหำ      
ระดับมำกในกำรผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำว ขำวดอกมะลิ 105 คือ ขำดแคลนน้ ำ เนื่องจำกฝนทิ้งช่วงนำน 
น้ ำมันเชื้อเพลิงแพง ส่วนใหญ่เกิดปัญหำเนื่องจำกปัจจัยกำรผลิตและกำรเข้ำถึงแหล่งองค์ควำมรู้    
เป็นหลักหำกเกษตรกรได้รับกำรถ่ำยทอดเทคโนโลยีข้ำวและวิทยำกำรผลิตเมล็ดพันธุ์ดีที่ถูกต้อง   
และเหมำะสมปรับเปลี่ยนวิธีกำรผลิตระบบกำรปลูกข้ำวใหม่ให้เหมำะสมกับธรรมชำติสิ่งแวดล้อม 
และองค์ควำมรู้ภูมิปัญญำท้องถิ่นประยุกต์แนวคิดกำรท ำเกษตรทฤษฎีใหม่ เกษตรผสมผสำน          
ก็จะสำมำรถช่วยลดต้นทุนกำรผลิตตลอดจนเพิ่มผลผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำวเฉลี่ยต่อไรที่สูงขึ้น 
        วรวิทย์ กุลตังวัฒนา (2555) ได้ศึกษำวิจัยเรื่อง ต้นทุนและผลตอบแทนกำรปลูกข ำว   
กรณีศึกษำต ำบลเชียงเครือ อ ำเภอเมือง จังหวัดสกลนคร มีวัตถุประสงค เพ่ือศึกษำต นทุน           
และผลตอบแทนกำรปลูกขำวปญหำและอุปสรรคในกำรปลูกข้ำวโดยใช้วิธีกำรวิจัยเชิงส ำรวจ         
โดยใชแบบสอบถำมเป็นเครื่องมือประชำกรที่ใช ในกำรวิจัยคือเกษตรกรที่ปลูกข้ำวในพ้ืนที่          
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ต ำบลเชียงเครือ อ ำเภอเมือง จังหวัดสกลนครและท ำกำรวิเครำะหโดยใช้สถิติเชิงพรรณนำ ได้แก่ 
ค่ำเฉลี่ย ค่ำร้อยละ จำกผลกำรวิเครำะหข้อมูล พบว่ำ ผู้ตอบแบบสอบถำมส่วนใหญ่เป็นเพศชำยมีอำยุ
ระหว่ำง 40-49 ป จ ำนวนสมำชิกในครอบครัวอยู่ระหว่ำง 2-4.คน เกษตรกรมีต้นทุนในกำรปลูกข้ำว                   
ในปีกำรเพำะปลูก 2552/53 เฉลี่ยเท่ำกับ 3,126.15 บำทต่อไร่และปริมำณข้ำวเฉลี่ยที่ผลิตไดทั้งหมด 
420.40 กิโลกรัมต่อไร่ รำคำขำยเฉลี่ยกิโลกรัมละ 12.19 บำท ดังนั้นเกษตรกรมีรำยไดจำกกำรขำย
ข้ำวเฉลี่ยเท่ำกับ 5,124.67 บำทต่อไร่ หำกจะพิจำรณำเปรียบเทียบระหว่ำงรำยไดจำกกำรขำยข้ำว   
และต้นทุนของกำรปลูกข้ำวของเกษตรกรจะพบว่ำเกษตรกรมีก ำไรจำกกำรปลูกขำวประมำณเฉลี่ย   
ไร่ละ 1,998.52 บำท (5,124.67.–.3,126.15) กำรปลูกข้ำวเป็นอำชีพที่ตกทอดมำจำกบรรพบุรุษ     
และเกษตรกรไมมีอำชีพอ่ืนจึงมีควำมจ ำเปนตองปลูกขำวตอไป นอกจำกนี้ยังพบปญหำและอุปสรรค       
ที่ส ำคัญของกำรปลูกขำวของเกษตรกรกลุมตัวอยำงนั่นคือปญหำเกี่ยวกับหอยเชอรี่ที่กัดกินตนขำว   
กำรขำดแคลนแหลงน้ ำเพ่ือกำรปลูกขำวนำปรัง แมลงศัตรูพืช ปญหำเกี่ยวกับปุยมีรำคำแพง 
        เกศรินทร์  เพ็ชรรัตน์ (2554) ศึกษำวิจัยเรื่อง โครงกำรวิจัยกำรประยุกต์ใช้ข้ำวกล้องงอก   
ในผลิตภัณฑ์ขนมหวำนได้ด ำเนิน กำรพัฒนำสูตรและกรรมวิธีกำรผลิตขนมหวำนแต่ละชนิด  พบว่ำ     
กำรพัฒนำบัวลอยข้ำวกล้องงอกแช่แข็ง มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษำอัตรำส่วนของข้ำวกล้องงอกต่อน้ ำ  
ในกำรพรีเจลกับปริมำณแป้งข้ำวเหนียวในกระบวนกำรผลิตบัวลอยข้ำวกล้องงอก โดยวำงแผน      
กำรทดลองแบบ Factorial in Rcbd โดยศึกษำอัตรำส่วนของข้ำวกล้องงอกต่อน้ ำในพรีเจล 2 ระดับ 
ที่ 2:3.และ 2:4.กับปริมำณแป้งข้ำวเหนียว 3.ระดับที่ 25.30.และ.35.กรัม ผู้ทดสอบให้คะแนน
ควำมชอบบัวลอยข้ำวกล้องงอกระดับชอบปำนกลำงที่อัตรำส่วนของข้ำวกล้องงอกต่อน้ ำในกำรพรีเจล
กับปริมำณแป้งข้ำวเหนียวในกระบวนกำรผลิตบัวลอยข้ำวกล้องงอก ที่ 2:3.กับปริมำณแป้งข้ำวเหนียว 
3 ระดับที่ 30 กรัม เมื่อจะรับประทำนน ำบัวลอยข้ำวกล้องงอกแช่แข็ง .-18°C ท ำกำรละลำย         
หลังกำรแช่แข็งที่ระดับควำมร้อนของเตำไมโครเวฟ 70.เป็นเวลำ 2.นำที เต้ำฮวยข้ำวกล้องงอก        
ศึกษำอัตรำส่วนของน้ ำข้ำวกล้องงอกต่อนมสดในเต้ำฮวย โดยศึกษำอัตรำส่วนของน้ ำข้ำวกล้องงอก  
ต่อนมสดจำกผู้ทดสอบให้คะแนนควำมชอบเต้ำฮวยข้ำวกล้องงอกที่อัตรำส่วนข้ำวกล้องต่อนมสด 
100:0 และใช้สำรให้ควำมคงตัวผงวุ้น อยู่ในระดับชอบมำก โดยเต้ำฮวยมีลักษณะสีขำวอมเหลือง
เล็กน้อยมีควำมเนียนลอดช่องข้ำวกล้องงอก จำกกำรศึกษำร้อยละข้ำวกล้องงอกต่อแป้งข้ำวเจ้ำ       
ในกระบวนกำรผลิตลอดช่องข้ำวกล้อง 3 ระดับที่ร้อยละ 50,60 และ.70 จำกผู้ทดสอบให้คะแนน
ควำมลอดช่ อ งข้ ำ วกล้ อ ง งอก  กั บปริ มำณแป้ ง ข้ ำ ว เจ้ ำที่ ร้ อ ยละ .60.โดย ใช้ ร ะยะ เวล ำ                     
ในกำรกวนส่วนผสมที่เหมำะสมในกระบวนกำรผลิตลอดช่องข้ำวกล้อง 30 นำที จำกกำรศึกษำ       
อำยุกำรเก็บอำยุกำรเก็บรักษำของขนมหวำนพบว่ำ บัวลอยข้ำวกล้องงอกแช่แข็ง มีอำยุกำรเก็บรักษำ 
4.เดือน เต้ำฮวยข้ำวกล้องงอกอำยุกำรเก็บรักษำ 1.เดือน และลอดช่องข้ำวกล้องงอกมีอำยุ           
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กำรเก็บรักษำ.2.สัปดำห์ โดยเต้ำฮวยเริ่มมีกำรแยกชั้น ส่วนลอดช่องก็มีกลิ่นหื่น และเส้นยุ่ย           
ซึ่งเป็นลักษณะที่ผู้บริโภคไม่ยอมรับ 
        นีรนาท ศรีเจริญ และคณะ (2554) ได้ศึกษำวิจัยเรื่อง กำรพัฒนำบัญชีต้นทุนกำรผลิตข้ำว
เพ่ือวิเครำะห์ผลตอบแทนของเกษตรกรที่มีนำเป็นของตนเอง ต ำบลบ้ำนวังยำว อ ำเภอโกสุมพิสัย     
จังหวัดมหำสำรคำม โดยมีวัตถุประสงค์ คือ 1).เพ่ือศึกษำกำรผลิตข้ำวส ำหรับกำรวิเครำะห์
ผลตอบแทนของเกษตรกรที่มีนำเป็นของตนเอง 2).เพ่ือพัฒนำบัญชีต้นทุนของเกษตรกรส ำหรับ     
กำรผลิตข้ำว กำรด ำเนินกำรวิจัยแบ่งเป็น 2 ระยะ คือ ระยะที่ 1 เก็บรวบรวมข้อมูลโดยใช้สัมภำษณ์
เชิงลึกกับเกษตรกร 10 คน และใช้แบบสอบถำมจำกเกษตรกร 5 หมู่บ้ำนจ ำนวน 50 คน โดย        
สุ่มแบบกลุ่ม (Cluster Sampling) ระยะที่ 2 ฝึกอบรมเชิงปฏิบัติกำรเพ่ือจัดท ำบัญชีต้นทุนกำรผลิต
ข้ำวมีผู้เข้ำร่วมอบรมทั้งหมด 30 คน วิเครำะห์ข้อมูลด้วยค่ำร้อยละ ค่ำเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมำตรำฐำน 
ต้นทุนรวมเฉลี่ย  ต้นทุนคงที่ เฉลี่ ย  ต้นทุนผันแปรเฉลี่ย  และจุดคุ้มทุน ผลกำรวิจัยมีดั งนี้                  
1) ผลกำรวิเครำะห์ต้นทุนพบว่ำ (1) ต้นทุนรวมที่เป็นนำปักด ำเฉลี่ยไร่ละ 3,671.65 บำท นำหว่ำน
เฉลี่ยไร่ละ 3,242.74 บำท (2) มีรำยได้จำกกำรปลูกข้ำวเหนียวที่เป็นนำหว่ำน เฉลี่ยไร่ละ 3,784.38 
บำท และนำปักด ำต้นกล้ำเฉลี่ยไร่ละ 4,175.78 บำท รำยได้จำกกำรปลูกข้ำวเจ้ำที่เป็นนำหว่ำนเฉลี่ย
ไร่ละ 6,571.25 บำท และนำปักด ำต้นกล้ำเฉลี่ยไร่ละ 7,250.90 บำท (3) ผลตอบแทนที่เป็นก ำไร 
กำรปลูกข้ำวเหนียวที่เป็นนำหว่ำนเฉลี่ยไร่ละ 541.61 บำท และนำปักด ำเฉลี่ยไร่ละ 504.13 บำท 
ส่วนกำรปลูกข้ำวจ้ ำวที่ เป็นนำหว่ำนเฉลี่ย ไร่ละ 3,328.50.บำท และนำปักด ำ เฉลี่ย ไร่ละ        
3,579.25 บำท 2) ผลกำรพัฒนำบัญชีต้นทุนของเกษตรกรส ำหรับกำรผลิตข้ำว พบว่ำ (1) เกษตรกร
ให้ควำมสนใจเป็นอย่ำงมำกมีควำมกระตือรือร้นในกำรซักถำมในเนื้อหำที่ไม่เข้ำใจ เพรำะเป็น      
ควำมรู้ใหม่มีกำรแลกเปลี่ยนควำมคิดเห็นและตอบข้อซักถำมกัน (2) ผลกำรฝึกทักษะในกำรท ำบัญชี
ต้นทุนกำรผลิตข้ำว พบว่ำส่วนฝึกกำรกรอกบัญชีได้อย่ำงเข้ำใจท ำได้ถูกต้อง มีส่วนน้อยที่เป็นผู้สูงอำยุ
จะอ่ำนหนังสือไม่ได้แต่รู้จักตัวเลขจึงต้องอ่ำนให้ฟังและพำกรอกข้อมูลแบบตัวต่อตัว (3) ผลกำรพัฒนำ
แบบฟอร์มบัญชีต้นทุนกำรผลิตข้ำว ภำยหลังกำรปรับปรุงแบบฟอร์มและผ่ำนกำรตรวจสอบ         
ของผู้เชี่ยวชำญ 2 คน แล้วได้เอกสำรคู่มือจ ำนวน 4 หน้ำและ VCD โปรแกรม Microsoft Word 
        ทิฆัมพร สุทธิฤทธิ์ (2550) ได้ศึกษำวิจัยเรื่อง กำรวิเครำะห์ต้นทุนและผลตอบแทนจำก        
กำรผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำวของเกษตรกรสมำชิกศูนย์ขยำยพันธุ์ พืชที่  22 จังหวัดสุรำษฏร์ธำนี                
มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษำต้นทุนและผลตอบแทนจำกกำรผลิตเมล็ดพันธุ์ข้ำวของเกษตรกรสมำชิก     
ศูนย์ขยำยพันธุ์พืช ที่ 22 จังหวัดสุรำษฏร์ธำนี ปีเพำะปลูก 2548 พบว่ำต้นทุนกำรผลิตทั้งหมด       
เฉลี่ยต่อไร่ มีค่ำเท่ำกับ 2,619.34 บำท แบ่งเป็นต้นทุนผันแปรเท่ำกับ 2,256.49 บำท คิดเป็นร้อยละ 
86.15 ของต้นทุนกำรผลิตทั้งหมด และต้นทุนคงที่ เท่ำกับ 362.85 บำท คิดเป็นร้อยละ 13.85      
ของต้นทุนกำรผลิตทั้งหมดและเป็นต้นทุนที่เป็นตัวเงินเท่ำกับ 1,731.74.บำท และเป็นต้นทุนที่ไม่เป็น
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ตัวเงินเท่ำกับ 887.60 บำทในส่วนของต้นทุนผันแปร 2,256.49.บำท ประกอบไปด้วย ค่ำปัจจัย     
กำรผลิตเท่ำกับ 881.00 บำท ค่ำแรง เท่ำกับ 1,266.66 บำท และค่ำใช้จ่ำยอ่ืนๆ 108.83 บำท       
โดยแบ่งต้นทุนผันแปรที่เป็นตัวเงิน เท่ำกับ 1,643.31.บำท และต้นทุนผันแปรที่ไม่เป็นตัวเงิน 613.18 
บำท ส่วนต้นทุนคงที่ 362.85 บำท ประกอบด้วย ค่ำใช้ที่ดิน ค่ำภำษี และค่ำเช่ำ 158.52 บำท              
ค่ำเสื่อมรำคำอุปกรณ์ (ค่ำเช่ำ) 3.64 บำท และค่ำดอกเบี้ยและค่ำเสียโอกำสเท่ำกับ 200.69 บำท   
โดยแบ่งเป็นต้นทุนที่เป็นตัวเงิน 88.43 บำท และต้นทุนที่ที่ไม่เป็นตัวเงิน 274.42 บำท เกษตรกร      
มีผลผลิตเฉลี่ย 567.27 กิโลกรัมต่อไร่ ขำยได้ในรำคำ 7.22 บำทต่อกิโลกรัมมีรำยได้สุทธิหลังหัก   
ต้นทุนผันแปร เท่ำกับ 1,817.54 บำทต่อไร่ มีก ำไรทำงเศรษฐศำสตร์เท่ำกับ 1,544.69 บำทต่อไร่      
มีก ำไรทำงบัญชี เท่ำกับ 1,817.54 บำทต่อไร และก ำไรเฉลี่ยต่อหน่วยเท่ำกับ 2.58 บำทต่อกิโลกรัม 
จะเห็นได้ว่ำเกษตรกรที่ท ำกำรผลิตกับศูนย์ฯ มีก ำไรจำกกำรผลิตและวำงแผนกำรผลิตให้ดีขึ้น 
เกษตรกรก็จะสำมำรถมีก ำไรมำกขึ้น 
        ฤทัยภักดิ์   มุลาลินน์ (2550) ได้ศึกษำวิจัยเรื่องกำรผลิตแป้งบัวลอยตำลส ำเร็จรูป                 
มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษำปริมำณแป้งข้ำวเหนียวและเนื้อตำลในกำรท ำแป้งบัวลอยตำลส ำเร็จรูปใน
อัตรำส่วนที่แตกต่ำงกันโดยที่แป้งข้ำวเหนียวมี 3 ระดับ คือ 100 กรัม 150 กรัม 200.กรัมและเนื้อ
ตำล มี 3.ระดับคือ 100.กรัม 150.กรัม 200.กรัมอุณหภูมิที่ใช้ในกำรอบแห้งที่ 90 องศำเซลเซียล           
และระยะเวลำที่ใช้ในกำรอบแห้ง 3 ชั่งโมง ท ำกำรศึกษำอิทธิพลร่วมของ 2 ปัจจัย พบว่ำปัจจัย     
ร่วมระหว่ำงแป้งข้ำวเหนียวและเนื้อตำล ไม่มีควำมแตกต่ำงในทำงสถิติอย่ำงมีนัยส ำคัญมีควำมเชื่อมั่น 
95% แต่เมื่อพิจำรณำจำกคะแนนพบว่ำ คุณลักษณะด้ำนสีผู้ทดสอบกำรประเมินทำงประสำทสัมผัส
กำรยอมรับมำกที่สุดคือสูตรที่  7 ที่ ระดับของแป้งข้ำวเหนียว 200.กรัม เนื้อตำล .100.กรัม            
โดยมีคะแนนเฉลี่ยเท่ำกับ 6.93≠1.11.คุณลักษณะด้ำนกลิ่นผู้ทดสอบชิมกำรประเมินทำงประสำท
สัมผัสกำรยอมรับมำกที่สุดคือสูตรที่  4 ที่ระดับแป้งข้ำวเหนียว 150.กรัม เนื้อตำล 100.กรัม         
โ ดยมี คะแนน เฉลี่ ย เท่ ำ กั บ  6.53≠1.04.คุณลั กษณะด้ ำนรสช ำติ ผู้ ทดสอบกำรประ เมิ น                  
ทำงประสำทสัมผัสกำรยอมรับมำกที่สุดคือสูตรที่ 5 ที่ระดับแป้งข้ำวเหนียว 150 กรัม เนื้อตำล.    
150.กรัม  มีคะแนนเฉลี่ยเท่ำกับ 6.70≠1.20 คุณลักษณะด้ำนเนื้อสัมผัสผู้ทดสอบกำรประเมิน      
ทำงประสำทสัมผัสกำรยอมรับมำกที่สุดคือ สูตรที่ 7 ที่ระดับแป้งข้ำวเหนียว 200 กรัม เนื้อตำล.100 
กรัม โดยมีคะแนนเฉลี่ยเท่ำกับ6.50≠1.63 คุณลักษณะด้ำนควำมชอบโดยรวมผู้ทดสอบกำรประเมิน
ทำงประสำทสัมผัสกำรยอมรับมำกที่สุดคือสูตรที่ 4 ที่ระดับแป้งข้ำวเหนียว 150 กรัม เนื้อตำล.100.
กรัม โดยมีคะแนนเฉลี่ยเท่ำกับ 6.60≠1.35 86 คุณลักษณะทั้งหมดเมื่อพิจำรณำจำกคะแนนเฉลี่ย     
ในทุกด้ำน พบว่ำผู้บริโภคชอบในระดับควำมชอบปำนกลำง โดยผลิตภัณฑ์แป้งส ำเร็จรูปที่ได้มีลักษณะ            
สีเหลืองอมส้มเล็กน้อยและเนื้อแป้งนิ่มดีมีกลิ่นเฉพำะตัวของตำลสุก มีปริมำณควำมชื้นร้อยละ 3.59 
ปริมำณยีสต์และรำเท่ำกับ 2.60 log cfu/g หรือ 60 โคโลนีต่อ 1 กรัม 
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บทท่ี 3 
วิธีการด าเนินการวิจัย 

 
 ในกำรศึกษำต้นทุน ผลตอบแทนทำงกำรเงินและกำรจัดกำรด้ำนกำรตลำดส ำหรับกำรผลิต
ขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำชในครั้งนี้ ผู้วิจัยได้ด ำเนินกำรตำมข้ันตอนดังนี้ 
 3.1 กำรก ำหนดประชำกรและกลุ่มตัวอย่ำง 
 3.2 กำรสร้ำงเครื่องมือที่ใช้ในกำรวิจัย 
 3.3 กำรเก็บรวบรวมข้อมูล 
 3.4 กำรวิเครำะห์ข้อมูล 
 

3.1 การก าหนดประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 
ผู้วิจัยใช้กำรเลือกกลุ่มตัวอย่ำงแบบเจำะจง ซึ่งได้แก่ ผู้ผลิตขนมและจ ำหน่ำยขนมจีนใน

จังหวัดนครศรีธรรมรำช ประกอบด้วย ผู้ผลิตแป้งขนมจีน จ ำนวน 30 รำย ผู้ผลิตเส้นขนมจีน จ ำนวน 
30 รำย และร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน จ ำนวน 30 ร้ำน 

 
3.2 การสร้างเครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย 
        3.2.1 ขั้นตอนในกำรสร้ำงเครื่องมือ 

3.2.1.1  ศึกษำและรวบรวมข้อมูล เพ่ือน ำมำก ำหนดโครงสร้ำงแบบสัมภำษณ์  
3.2.1.2  ก ำหนดโครงสร้ำงของแบบสัมภำษณ์ ประเด็นต่ำงๆ และเรียบเรียงส ำนวน

ภำษำของกำรสัมภำษณ์            
3.2.1.3  สร้ำงแบบสัมภำษณ์ฉบับร่ำงและน ำไปทดลองใช้กับกลุ่มตัวอย่ำงหำกยังไม่

สมบูรณ์จะน ำมำปรับปรุงและแก้ไข                  
3.2.1.4  จัดท ำแบบสัมภำษณ์ฉบับสมบูรณ์ 

         3.2.2  ลักษณะของเครื่องมือ 
ผู้วิจัยใช้แบบสัมภำษณ์ชนิดแบบมีโครงสร้ำงเป็นเครื่องมือในกำรเก็บรวบรวมข้อมูล 

โดยแบบสัมภำษณ์ แบ่งออกเป็น 4 ส่วน คือ  
ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ตอบแบบสอบถำม 
ส่วนที่ 2 ข้อมูลทั่วไปเกี่ยวกับกิจกำร   
ส่วนที่ 3 ข้อมูลเกี่ยวกับต้นทุนของกำรผลิตขนมจีน 
ส่วนที่ 4 ข้อมูลเกี่ยวกับผลตอบแทนของกำรผลิตขนมจีน 
ส่วนที่ 5 ข้อมูลด้ำนกำรตลำด   
ส่วนที่ 6 ข้อเสนอแนะ 

 
 

 



ฌฌ 
 

3.3 การเก็บรวบรวมข้อมูล 
        กำรเก็บรวบรวมข้อมูลในกำรวิจัยครั้งนี้ สำมำรถแบ่งได้เป็น 2 ประเภท คือ ข้อมูลปฐมภูมิและ
ข้อมูลทุติยภูมิ โดยมีรำยละเอียดดังนี้ 
        1..ข้อมูลปฐมภูมิ  ได้จำกกำรสัมภำษณ์และเก็บรวบรวมข้อมูล จำกกิจกำรมณเฑียร        
ขนมจีนเส้นสด ใช้กำรบันทึกภำพ จดบันทึก และน ำข้อมูลที่ได้มำท ำกำรวิเครำะห์ 
        2..ข้อมูลทุติยภูมิ ได้จำกกำรศึกษำ หนังสือ วำรสำร เอกสำร และงำนวิจัยที่เกี่ยวข้อง       
รวมทั้งข้อมูลที่เผยแพร่ในระบบออนไลน์  
 
3.4 การวิเคราะห์ข้อมูล 

ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ตอบแบบสอบถำม วิเครำะห์ข้อมูลโดยใช้สถิติเชิงพรรณนำ หำ
ค่ำควำมถ่ีและร้อยละ 

ส่วนที่ 2 ข้อมูลทั่วไปเกี่ยวกับกิจกำร วิเครำะห์ข้อมูลโดยกำรบรรยำยเนื้อหำ   
ส่วนที่ 3 ข้อมูลเกี่ยวกับต้นทุนของกำรผลิตขนมจีนเส้นสด  

1) วิเครำะห์ต้นทุนกำรผลิตขนมจีนโดยแบ่งต้นทุนออกเป็น วัตถุดิบทำงตรง 
ค่ำแรงงำนทำงตรง และค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต  

2) วิเครำะห์ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยและบริหำร 
ส่วนที่ 4 ข้อมูลเกี่ยวกับผลตอบแทนของกำรผลิตขนมจีนเส้นสด น ำข้อมูลที่ได้จำกกำร

สัมภำษณ์มำวิเครำะห์ โดยใช้เครื่องมือทำงกำรเงิน 3 วิธี คือ อัตรำก ำไรขั้นต้น อัตรำก ำไรสุทธิ และ
จุดคุ้มทุน 

ส่วนที่ 5 ข้อมูลด้ำนกำรตลำด น ำข้อมูลที่ได้จำกกำรสัมภำษณ์มำวิเครำะห์ วิถีกำรตลำด ส่วน
เหลื่อมกำรตลำด ประสิทธิภำพกำรตลำด และโครงสร้ำงกำรตลำด   

ส่วนที่ 6 ข้อมูลเกี่ยวกับกำรบันทึกบัญชี 
ส่วนที่ 7 ข้อเสนอแนะ วิเครำะห์ข้อมูลโดยกำรบรรยำยเนื้อหำ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



ญญ 
 

บทท่ี 4 
 

ผลการวิเคราะห์ข้อมูล 
   
 กำรศึกษำต้นทุน ผลตอบแทนทำงกำรเงินและกำรจัดกำรด้ำนกำรตลำดส ำหรับกำรผลิต
ขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำชในครั้งนี้ได้แบ่งผลกำรศึกษำออกเป็น 6 ส่วน ดังนี้ 
 ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
 ส่วนที่ 2 ข้อมูลต้นทุนในกำรผลิตขนมจีน 
 ส่วนที่ 3 ข้อมูลผลตอบแทนจำกกำรผลิตขนมจีน 
 ส่วนที่ 4 กำรวิเครำะห์ข้อมูลเกี่ยวกับกำรตัดสินใจลงทุน 
 ส่วนที่ 5 กำรวิเครำะห์ข้อมูลด้ำนกำรตลำด 
 ส่วนที่ 6 ข้อมูลเกี่ยวกับกำรบันทึกบัญชี 
 
ผลการวิเคราะห์ข้อมูล 
 

ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมราช 
ตารางท่ี 4-1 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
จ ำแนกตำมเพศ 
เพศ จ านวน (ราย) ร้อยละ 
ชำย 11 12.20 
หญิง 79 87.80 
รวม 90 100.00 
 

 

 จำกตำรำงที่ 4-1 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่เป็นเพศหญิง จ ำนวน 79 รำย คิดเป็น
ร้อยละ 87.80 และเพศชำย จ ำนวน 11 รำย คิดเป็นร้อยละ 12.20  
  
ตารางท่ี 4-2 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
จ ำแนกตำมอำยุ 
อายุ จ านวน (ราย) ร้อยละ 
20 – 40 ปี 13 14.40 
41 – 60 ปี 65 72.20 
ตั้งแต่ 61 ปีขึ้นไป 12 13.30 
รวม 90 100.00 

 



ฎฎ 
 

 จำกตำรำงที่ 4-2 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่มีอำยุ 41 – 60 ปี จ ำนวน 65 รำย 
คิดเป็นร้อยละ 72.20 รองลงมำคือ มีอำยุ 20 – 40 ปี จ ำนวน 13 รำย คิดเป็นร้อยละ 14.40 และ
น้อยที่สุด คือ มีอำยุ 61 ปีขึ้นไป จ ำนวน 12 รำย คิดเป็นร้อยละ 13.30 
 
ตารางท่ี 4-3 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
จ ำแนกตำมระดับกำรศึกษำ 
ระดับการศึกษา จ านวน (ราย) ร้อยละ 
ประถมศึกษำหรือต่ ำกว่ำ 32 35.60 
มัธยมศึกษำ 31 34.40 
ปวช. – ปวส. 9 10.00 
ปริญญำตรีขึ้นไป 18 20.00 
รวม 90 100.00 
  
 จำกตำรำงที่ 4-3 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่มีระดับกำรศึกษำระดับประถมศึกษำ
หรือต่ ำกว่ำ จ ำนวน 32 รำย คิดเป็นร้อยละ 35.60 รองลงมำ คือ ระดับมัธยมศึกษำ จ ำนวน 31 รำย 
คิดเป็นร้อยละ 34.40 ระดับปริญญำตรีขึ้นไป จ ำนวน 18 รำย คิดเป็นร้อยละ 20.00 และน้อยที่สุด 
คือ ปวช. – ปวส. จ ำนวน 9 รำย คิดเป็นร้อยละ 10.00  
 
ตารางท่ี 4-4 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
จ ำแนกตำมรำยได้เฉลี่ยต่อเดือน 

รายได้เฉลี่ยต่อเดือน จ านวน (ราย) ร้อยละ 
ต่ ำกว่ำ 10,000 บำท 25 27.80 
10,000 – 19,999 บำท 32 35.60 
20,000 – 29,999 บำท 8 8.90 
30,000 บำทข้ึนไป 25 27.80 
รวม 90 100.00 
 
 จำกตำรำงที่ 4-4 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่มีรำยได้เฉลี่ยต่อเดือนเท่ำกับ 10,000 
– 19,999 บำท จ ำนวน 32 รำย คิดเป็นร้อยละ 35.60 รองลงมำ คือ มีรำยได้เฉลี่ยต่อเดือนต่ ำกว่ำ 
10,000 บำท จ ำนวน 25 รำย คิดเป็นร้อยละ 27.80  มีรำยได้ 30,000 บำทขึ้นไป จ ำนวน 25 รำย 
คิดเป็นร้อยละ 27.80 และน้อยที่สุด คือ มีรำยได้ 20,000 – 29,999 บำท จ ำนวน 8 รำย คิดเป็นร้อย
ละ 8.90 
 



ฏฏ 
 

ตารางท่ี 4-5 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
จ ำแนกตำมประสบกำรณ์ในกำรผลิต 

ประสบการณ์ในการผลิต จ านวน (ราย) ร้อยละ 
ผลิตปีแรก 6 6.70 
2 – 5 ปี 24 26.70 
6 – 9 ปี 12 13.30 
10 – 13 ปี 11 12.20 
14 ปีขึ้นไป 37 41.10 
รวม 90 100.00 
 

 จำกตำรำงที่ 4-5 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่มีประสบกำรณ์ในกำรผลิตขนมจีน 14 
ปีขึ้นไป จ ำนวน 37 รำย คิดเป็นร้อยละ 41.10 รองลงมำคือ มีประสบกำรณ์ในกำรผลิตขนมจีน 2 – 5 
ปี จ ำนวน 24 รำย คิดเป็นร้อยละ 26.70 มีประสบกำรณ์ในกำรผลิตขนมจีน 6 – 9 ปี จ ำนวน 12 รำย 
คิดเป็นร้อยละ 13.30 มีประสบกำรณ์ในกำรผลิตขนมจีน 10 – 13 ปี จ ำนวน 11 รำย คิดเป็นร้อยละ 
12.20 และน้อยที่สุด คือ ผลิตปีแรก จ ำนวน 6 รำย คิดเป็นร้อยละ 6.70 
 

ตารางท่ี 4-6 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
จ ำแนกตำมประเภทกิจกำร 

ประเภทกิจการ จ านวน (ราย) ร้อยละ 
ผลิตแป้งขนมจีน 30 33.34 
ผลิตเส้นขนมจีน 30 33.33 
ร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน 30 33.33 
รวม 90 100.00 
 

 จำกตำรำงที่ 4-6 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์มีประเภทกิจกำร ผลิตแป้งขนมจีน ผลิตเส้น
ขนมจีน และร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน จ ำนวนเท่ำกัน คือ 30 รำย คิดเป็นร้อยละ 33.34 33.33 และ 
33.33 ตำมล ำดับ 
 
ตารางท่ี 4-7 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
จ ำแนกตำมแหล่งเงินทุน 

แหล่งเงินทุน จ านวน (ราย) ร้อยละ 
ทุนส่วนตัว 87 96.70 
เงินกู ้ 3 3.30 
รวม 90 100.00 
 



ฐฐ 
 

 จำกตำรำงที่ 4-7 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่มีแหล่งเงินทุนเป็นทุนส่วนตัว จ ำนวน 
87 รำย คิดเป็นร้อยละ 96.70 รองลงมำ คือ เงินกู้ จ ำนวน 3 รำย คิดเป็นร้อยละ 3.30 
 
ตารางท่ี 4-8 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
จ ำแนกตำมแหล่งเงินกู้ 

แหล่งเงินกู้ จ านวน (ราย) ร้อยละ 
ไม่กู้ 87 96.70 
ธนำคำรพำณิชย์ 1 1.10 
เงินกู้นอกระบบ 1 1.10 
ธกส. 1 1.10 
รวม 90 100.00 
 
 จำกตำรำงที่ 4-8 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่ไม่กู้ยืมเงิน จ ำนวน 87 รำย คิดเป็น
ร้อยละ 96.70 รองลงมำ คือ กู้เงินจำกธนำคำรพำณิชย์ จ ำนวน 1 รำย คิดเป็นร้อยละ 1.10 เงินกู้นอก
ระบบ จ ำนวน 1 รำย คิดเป็นร้อยละ 1.10 และน้อยที่สุด คือ ธกส. จ ำนวน 1 รำย คิดเป็นร้อยละ 
1.10 
 
ส่วนที่ 2 ข้อมูลต้นทุนในการผลิตขนมจีน 
 จำกกำรศึกษำต้นทุน ผลตอบแทนทำงกำรเงินและกำรจัดกำรด้ำนกำรตลำดส ำหรับกำรผลิต
ขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช พบว่ำ ส่วนใหญ่ผู้ผลิตแป้งขนมจีนจะผลิตเส้นขนมจีนเองไม่ได้ส่ง
ขำยเนื่องจำกขั้นตอนกำรผลิตแป้งจะมีขั้นตอนที่ยุ่งยำกกว่ำขั้นตอนอ่ืนๆ ดังนั้นในกำรวิเครำะห์ข้อมูล
ผู้วิจัยจึงแบ่งประเภทของผู้ผลิตและจ ำหน่ำยขนมจีนได้  2 ประเภทคือ  
 1. ผู้ผลิตเส้นขนมจีน 

1.1 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจำกแป้งผลิตเอง 
1.2 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจำกแป้งส ำเร็จรูป  

 2. ร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน   
 โดยมีรำยละเอียดต้นทุน ดังต่อไปนี้ 
1. ผู้ผลิตเส้นขนมจีน 

1.1 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจากแป้งผลิตเอง 
 1. ค่ำใช้จ่ำยในกำรลงทุน (Investment Cost) เป็นค่ำใช้จ่ำยในกำรลงทุนเริ่มแรก
ประกอบด้วย โรงเรือน รถกระบะ เครื่องบดข้ำวสำร เครื่องตีแป้ง เครื่องปั้นแป้ง เครื่องโรยเส้น 
กระทะ โต๊ะสแตนเลส ท่อพีวีซี สำยส่งน้ ำ กระจำดเหล็ก กระจำดไม้ไผ่ เตำถ่ำน ตำชั่ง ถังแช่ข้ำวสำร 



ฑฑ 
 

กะละมังใส่เส้นขนมจีน กะละมังสแตนเลส ในกำรผลิตขนมจีนเส้นสด ซึ่งมีรำยละเอียดค่ำใช้จ่ำยใน
กำรลงทุน ดังนี้ 
ตารางท่ี 4-9 แสดงรำยละเอียดสินทรัพย์ในกำรลงทุน  

รายการ อายุการใช้งาน ราคาต่อหน่วย จ านวน มูลค่ารวม 
โรงเรือน 10 100,000 1 100,000 
รถกระบะ 10 700,000 1 700,000 
เครื่องบดข้ำวสำร 10 40,000 1 40,000 
เครื่องตีแป้ง 10 15,000 2 30,000 
เครื่องปั้นแป้ง 10 25,000 1 25,000 
เครื่องโรยเส้น 10 84,000 1 84,000 
กระทะ 5 2,000 3 6,000 
โต๊ะสแตนเลส 5 1,000 2 2,000 
ท่อพีวีซี 5 12.5 300 3,750 
สำยส่งน้ ำ 5 300 2 600 
กระจำดเหล็ก 5 1,000 2 2,000 
กะละมังสแตนเลส 5 120 2 240 
เตำถ่ำน 5 500 3 1,500 
ตำชั่ง 3 900 2 1,800 
ถังแช่ข้ำวสำร 2 600 3 1,800 
กะละมังใส่เส้น
ขนมจีน 

1 50 1 50 

กระจำดไม้ไผ่ 1 240 1 240 
รวม  998,980 

 
 จำกตำรำงที่ 4-9 พบว่ำ สินทรัพย์ในกำรลงทุนผลิตขนมจีน รวมเป็นเงิน 998,980 บำท 
ประกอบด้วย โรงเรือน 100,000 บำท รถกระบะ 700,000 บำท เครื่องบดข้ำวสำร 40,000 บำท 
เครื่องตีแป้ง 30,000 บำท เครื่องปั้นแป้ง 25,000 บำท เครื่องโรยเส้น 84,000 บำท กระทะ 6,000 
บำท โต๊ะสแตนเลส 2,000 บำท ท่อพีวีซี 3,750 บำท สำยส่งน้ ำ 600 บำท กระจำดเหล็ก 2,000 บำท 
กะละมังสแตนเลส 240 บำท เตำถ่ำน 1,500 บำท ตำชั่ง 1,800 บำท ถังแช่ข้ำวสำร 1,800 บำท 
กะละมังใส่เส้นขนมจีน 50 บำท และกระจำดไม้ไผ่ 240 บำท 
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 2. ต้นทุนกำรผลิต (Production Cost) หมำยถึง ค่ำใช้จ่ำยที่เกิดขึ้นจำกกำรผลิตขนมจีน 
เพ่ือให้ได้ขนมจีนที่ดีมีคุณภำพตำมควำมต้องกำรของผู้บริโภค มีรำยละเอียดดังนี้ 
ตารางที่ 4-10 แสดงวัตถุดิบทำงตรงของกำรผลิตขนมจีนจำกแป้งผลิตเอง (ปริมำณผลิต 500 กิโลกรัม) 

รายการ ปริมาณการใช้ หน่วย ราคาต่อหน่วย
(บาท) 

วัตถุดิบทางตรง
รวม (บาท) 

ข้ำวสำร 250 กิโลกรัม 20 5,000 
เกลือ 0.5 กิโลกรัม 10 10 
น้ ำมันพืช 0.25 ลิตร 15 15 
รวม  5,025 
 
 จำกตำรำงที่ 4-10 พบว่ำ ต้นทุนในกำรผลิตแป้งขนมจีน 500 กิโลกรัม มีวัตถุดิบทำงตรงที่ใช้
ในกำรผลิตจ ำนวนทั้งสิ้น 5,025 บำท ประกอบด้วย ข้ำวสำร 5,000 บำท เกลือ 10 บำท และน้ ำมัน
พืช 15 บำท ดังนั้นต้นทุนวัตถุดิบทำงตรงต่อหน่วยของกำรผลิตแป้งขนมจีน เท่ำกับ 10.05 บำท/
กิโลกรัม (5,025 บำท/500 กิโลกรัม) 
 
 3. ค่ำแรงงำนทำงตรง 
ตารางท่ี 4-11 แสดงค่ำแรงงำนทำงตรงของกำรผลิตขนมจีนจำกแป้งผลิตเอง 

รายการ จ านวน 
(คน) 

ค่าแรงงาน  
ต่อวัน (บาท) 

จ านวน 
(วัน) 

รวมค่าแรงงานทางตรง
ต่อวัน (บาท) 

ค่ำแรงงำนแช่และบดข้ำวสำร 1 300 1 300 
ค่ำแรงงำนคนล้ำงเส้นขนมจีน 1 300 1 300 
ค่ำแรงงำนคนบรรจุเส้นขนมจีน 1 300 1 300 
ค่ำแรงงำนคนเอำแป้งใส่กระบอก
ขนมจีน 

1 300 1 300 

รวม    1,200 
 
 จำกตำรำงที่ 4-11 พบว่ำ ค่ำแรงงำนทำงตรงในกำรผลิตแป้งขนมจีน มีจ ำนวนทั้งสิ้น 300 
บำท เป็นค่ำแรงงำนแช่และบดข้ำวสำร 
 
 4. ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต 
 ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต หมำยถึง แหล่งรวบรวมค่ำใช้จ่ำยต่ำงๆ ที่เกี่ยวข้องกับกำรผลิตสินค้ำซึ่ง
นอกเหนือจำกวัตถุดิบทำงตรง ค่ำแรงงำนทำงตรง ได้แก่ ค่ำเสื่อมรำคำโรงเรือนและอุปกรณ์ ค่ำน้ ำ ค่ำ
ไฟฟ้ำ ค่ำบรรจุภัณฑ์  
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ตารางที่ 4-12 แสดงรำยละเอียดกำรค ำนวณค่ำเสื่อมรำคำโรงเรือนและอุปกรณ์ที่ใช้ในกำรผลิต
ขนมจีน 
รายการ มูลค่าต้นทุน 

(บาท) 
จ านวน มูลค่ารวม 

(บาท) 
อายุการใช้
งาน (ปี) 

ค่าเสื่อม
ราคา/ปี
(บาท) 

ค่าเสื่อม
ราคา/วัน 

(บาท) 
โรงเรือน 100,000 1 100,000 10 10,000 27.40 
รถกระบะ 700,000 1 700,000 10 70,000 191.78 
เครื่องบด
ข้ำวสำร 

40,000 1 40,000 10 4,000 10.96 

เครื่องตีแป้ง 15,000 2 30,000 10 3,000 8.22 
เครื่องปั้น
แป้ง 

25,000 1 25,000 10 2,500 6.85 

เครื่องโรย
เส้น 

84,000 1 84,000 10 8,400 23.01 

กระทะ 2,000 3 6,000 5 1,200 3.29 
โต๊ะสแตน
เลส 

1,000 2 2,000 5 400 1.10 

ท่อพีวีซี 12.5 300 3,750 5 750 2.05 
สำยส่งน้ ำ 300 2 600 5 120 0.33 
กระจำด
เหล็ก 

1,000 2 2,000 5 400 1.10 

กะละมัง 
สแตนเลส 

1,000 2 2,000 5 400 1.10 

เตำถ่ำน 500 3 1,500 5 300 0.82 
ตำชั่ง 900 2 1,800 3 600 1.64 
ถังแช่
ข้ำวสำร 

600 3 1,800 2 900 2.47 

กะละมังใส่
เส้นขนมจีน 

50 1 50 1 50 0.14 

กระจำดไม้
ไผ่ 

120 2 240 1 240 0.66 

รวม 971,482.50  1,000,740  103,260 282.92 
 
 จำกตำรำงที่ 4-12 พบว่ำ ค่ำเสื่อมรำคำโรงเรือนและอุปกรณ์ของกำรผลิตขนมจีน มีจ ำนวน
ทั้งสิ้น 971,482.50 บำทต่อปี และเท่ำกับ 282.92 บำทต่อวัน 



ดด 
 

ตารางท่ี 4-13 แสดงรำยละเอียดค่ำน้ ำ ค่ำไฟฟ้ำต่อวัน (ปริมำณกำรผลิต 500 กิโลกรัม) 
รายการ มูลค่ารวม (บาท/เดือน) มูลค่ารวม (บาท/วัน) 
ค่ำน้ ำ 530 17.67 
ค่ำไฟฟ้ำ 3,100 103.33 
รวม 3,630 121.00 
 
 จำกตำรำงที่ 4-13 พบว่ำ กิจกำรมีค่ำน้ ำ ค่ำไฟฟ้ำในกำรผลิตขนมจีน รวมเป็นเงินทั้งสิ้น 
3,630 บำทต่อเดือน และเท่ำกับ 121 บำทต่อวัน 
 
ตารางท่ี 4-14 แสดงรำยละเอียดค่ำบรรจุภัณฑ์ต่อครั้งกำรผลิต  
รายการ มูลค่ารวม (บาท/วัน) 
ค่ำถุงขนำด 6x14 15 
ค่ำถุงขนำด 14x12 45 
ค่ำยำงรัดถุง 10 
ค่ำตะกร้ำ 120 
รวม 190 
   
 จำกตำรำงที่ 4-14 พบว่ำ มีค่ำใช้จ่ำยเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์ พบว่ำ มีค่ำใช้จ่ำยค่ำบรรจุภัณฑ์ต่อ
ครั้งกำรผลิต เท่ำกับ 190 บำทต่อวัน 
 
ตารางท่ี 4-15 แสดงรำยละเอียดค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตรวมต่อวัน 
รายการ มูลค่ารวม (บาท/วัน) 
ค่ำเสื่อมรำคำ (ตำรำงที่ 4-12) 282.92 
ค่ำน้ ำ ค่ำไฟฟ้ำ (ตำรำงที่ 4-13) 121.00 
ค่ำบรรจุภัณฑ์ (ตำรำงที่ 4-6) 190.00 
รวม 593.92 
 
 จำกตำรำงที่ 4-15 พบว่ำ มีค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตทั้งสิ้น 593.92 บำท/วัน ประกอบด้วย ค่ำเสื่อม
รำคำ จ ำนวน 282.92 บำท/วัน ค่ำน้ ำ  ค่ำไฟฟ้ำ จ ำนวน 121 บำท/วัน และค่ำบรรจุภัณฑ์ จ ำนวน 
190 บำท/วัน 
 
 
 



ตต 
 

ตารางท่ี 4-16 แสดงต้นทุนกำรผลิตขนมจีนโดยผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเอง 
รายการ จ านวนเงิน (บาท/วัน) 
วัตถุดิบทำงตรง (ตำรำงท่ี 4-10) 5,025.00 
ค่ำแรงงำนทำงตรง  (ตำรำงที่ 4-11) 1,200.00 
ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต (ตำรำงที่ 4-15) 593.92 
รวมต้นทุนการผลิต 6,818.92 
 
 จำกตำรำงที่ 4-16 พบว่ำ ต้นทุนกำรผลิตขนมจีนโดยกำรผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเอง มี
จ ำนวนทั้งสิ้น 6,818.92 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง จ ำนวน 5,025.00 บำท/วัน 
ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 1,200.00 บำท/วัน และค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต จ ำนวน 593.92 บำท/วัน 
 
ตารางท่ี 4-17 แสดงรำยละเอียดค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยขนมจีน (ปริมำณกำรผลิต 500 กิโลกรัม) 
รายการ จ านวนเงิน (บาท/วัน) 
ค่ำน้ ำมันรถ 300 
ค่ำแรงงำนคนส่งขนมจีนและขำยขนมจีน 300 
รวม 600 
 
 จำกตำรำงที่  4 -17 พบว่ำ ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยขนมจีน มีจ ำนวนทั้งสิ้น 600 บำท 
ประกอบด้วย ค่ำน้ ำมันรถ 300 บำท และค่ำแรงงำนคนส่งขนมจีนและขำยขนมจีน จ ำนวน 300 บำท 
 
การจ าแนกต้นทุนตามความสัมพันธ์กับระดับกิจกรรม 
 1. ต้นทุนคงท่ี 
ตารางท่ี 4-18 แสดงรำยละเอียดต้นทุนคงที่ต่อวัน (ปริมำณกำรผลิต 500 กิโลกรัม) 
รายการ จ านวนเงิน (บาท/วัน) 
ค่ำเสื่อมรำคำสินทรัพย์ (ตำรำงท่ี 4-12) 282.92 
รวม 282.92 
 
 จำกตำรำงที่ 4-18 พบว่ำ กำรผลิตขนมจีนโดยผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเองมีต้นทุนคงที่ 
จ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 282.92 บำท/วัน 
 
 
 
 



ถถ 
 

 2. ต้นทุนผันแปร 
ตารางท่ี 4-19 แสดงรำยละเอียดต้นทุนผันแปรต่อวัน (ปริมำณกำรผลิต 500 กิโลกรัม) 
รายการ จ านวนเงิน (บาท/วัน) 
วัตถุดิบทำงตรง 5,025 
ค่ำแรงงำนทำงตรง 1,200 
ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิตผันแปร 311 
ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย 600 
รวม 7,136 
ต้นทุนผันแปร/หน่วย 14.272 
 

 จำกตำรำงที่ 4-19 พบว่ำ กำรผลิตขนมจีนโดยผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเองมีต้นทุนผันแปรต่อ
วัน มีจ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 7,136 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง จ ำนวน 5,025 บำท/วัน 
ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 1,200 บำท/วัน ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิตผันแปร จ ำนวน 311 บำท/วัน และ
ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย จ ำนวน 600 บำท/วัน ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย เท่ำกับ 14.272 บำท 
 

1.2 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจากแป้งส าเร็จรูป  
 1. ค่ำใช้จ่ำยในกำรลงทุน (Investment Cost) เป็นค่ำใช้จ่ำยในกำรลงทุนเริ่มแรก
ประกอบด้วย โรงเรือน รถกระบะ เครื่องตีแป้ง เครื่องปั้นแป้ง เครื่องโรยเส้น กระทะ โต๊ะสแตนเลส 
ท่อพีวีซี สำยส่งน้ ำ กระจำดเหล็ก กะละมังสแตนเลส เตำถ่ำน ตำชั่ง กะละมังใส่เส้นขนมจีน กระจำด
ไม้ไผ่ ในกำรผลิตขนมจีนเส้นสด ซึ่งมีรำยละเอียดค่ำใช้จ่ำยในกำรลงทุน ดังนี้ 
ตารางท่ี 4-20 แสดงรำยละเอียดสินทรัพย์ในกำรลงทุน  

รายการ อายุการใช้งาน ราคาต่อหน่วย จ านวน มูลค่ารวม 
โรงเรือน 10 100,000 1 100,000 
รถกระบะ 10 700,000 1 700,000 
เครื่องตีแป้ง 10 15,000 2 30,000 
เครื่องปั้นแป้ง 10 25,000 1 25,000 
เครื่องโรยเส้น 10 84,000 1 84,000 
กระทะ 5 2,000 3 6,000 
โต๊ะสแตนเลส 5 1,000 2 2,000 
ท่อพีวีซี 5 12.5 300 3,750 
สำยส่งน้ ำ 5 300 2 600 
กระจำดเหล็ก 5 1,000 2 2,000 
กะละมังสแตนเลส 5 120 2 240 
เตำถ่ำน 5 500 3 1,500 



ทท 
 

ตารางท่ี 4-20 แสดงรำยละเอียดสินทรัพย์ในกำรลงทุน (ต่อ) 
รายการ อายุการใช้งาน ราคาต่อหน่วย จ านวน มูลค่ารวม 

ตำชั่ง 3 900 2 1,800 
กะละมังใส่เส้น
ขนมจีน 

1 50 1 50 

กระจำดไม้ไผ่ 1 240 1 240 
รวม  957,180 

 

 จำกตำรำงที่ 4-20 พบว่ำ สินทรัพย์ในกำรลงทุนผลิตขนมจีน รวมเป็นเงิน 957,180 บำท 
ประกอบด้วย โรงเรือน 100,000 บำท รถกระบะ 700,000 บำท เครื่องตีแป้ง 30,000 บำท เครื่อง
ปั้นแป้ง 25,000 บำท เครื่องโรยเส้น 84,000 บำท กระทะ 6,000 บำท โต๊ะสแตนเลส 2,000 บำท 
ท่อพีวีซี 3,750 บำท สำยส่งน้ ำ 600 บำท กระจำดเหล็ก 2,000 บำท กะละมังสแตนเลส 240 บำท 
เตำถ่ำน 1,500 บำท ตำชั่ง 1,800 บำท กะละมังใส่เส้นขนมจีน 50 บำท และกระจำดไม้ไผ่ 240 บำท 
 

 2. ต้นทุนกำรผลิต (Production Cost) หมำยถึง ค่ำใช้จ่ำยที่เกิดขึ้นจำกกำรผลิตขนมจีน 
เพ่ือให้ได้ขนมจีนที่ดีมีคุณภำพตำมควำมต้องกำรของผู้บริโภค มีรำยละเอียดดังนี้ 
ตารางที่ 4-21 แสดงวัตถุดิบทำงตรงของกำรผลิตขนมจีนจำกแป้งผลิตเอง (ปริมำณผลิต 350 กิโลกรัม) 

รายการ ปริมาณการใช้ หน่วย ราคาต่อหน่วย
(บาท) 

วัตถุดิบทางตรง
รวม (บาท) 

แป้งส ำเร็จรูป 180 กิโลกรัม 17 3,060 
รวม  3,060 
 

 จำกตำรำงที่ 4-21 พบว่ำ ต้นทุนในกำรผลิตแป้งขนมจีน 350 กิโลกรัม มีวัตถุดิบทำงตรงที่ใช้
ในกำรผลิตจ ำนวนทั้งสิ้น 3,060 บำท ประกอบด้วย แป้งส ำเร็จรูป 3,060 บำท ดังนั้นต้นทุนวัตถุดิบ
ทำงตรงต่อหน่วยของกำรผลิตแป้งขนมจีน เท่ำกับ 8.74 บำท/กิโลกรัม (3,060 บำท/350 กิโลกรัม) 
 

 3. ค่ำแรงงำนทำงตรง 
ตารางท่ี 4-22 แสดงค่ำแรงงำนทำงตรงของกำรผลิตขนมจีนจำกแป้งผลิตเอง 

รายการ จ านวน 
(คน) 

ค่าแรงงาน  
ต่อวัน (บาท) 

จ านวน 
(วัน) 

รวมค่าแรงงานทางตรง
ต่อวัน (บาท) 

ค่ำแรงงำนคนเอำแป้งใส่กระบอก
ขนมจีน 

1 300 1 300 

ค่ำแรงงำนคนล้ำงเส้นขนมจีน 1 300 1 300 
ค่ำแรงงำนคนบรรจุเส้นขนมจีน 1 300 1 300 
รวม    900 



ธธ 
 

 จำกตำรำงที่ 4-22 พบว่ำ ค่ำแรงงำนทำงตรงในกำรผลิตแป้งขนมจีน มีจ ำนวนทั้งสิ้น 900 
บำท เป็นค่ำแรงงำนคนเอำแป้งใส่กระบอกขนมจีน จ ำนวน 300 บำท ค่ำแรงงำนคนล้ำงเส้นขนมจีน 
จ ำนวน 300 บำท และค่ำแรงงำนคนบรรจุเส้นขนมจีน จ ำนวน 300 บำท ดังนั้นต้นทุนค่ำแรงงำน
ทำงตรงต่อกิโลกรัมของกำรผลิตขนมจีน เท่ำกับ 2.57 บำท/กิโลกรัม (900 บำท/350 กิโลกรัม) 
 
 4. ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต 
 ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต หมำยถึง แหล่งรวบรวมค่ำใช้จ่ำยต่ำงๆ ที่เกี่ยวข้องกับกำรผลิตสินค้ำซึ่ง
นอกเหนือจำกวัตถุดิบทำงตรง ค่ำแรงงำนทำงตรง ได้แก่ ค่ำเสื่อมรำคำโรงเรือนและอุปกรณ์ ค่ำน้ ำ ค่ำ
ไฟฟ้ำ ค่ำบรรจุภัณฑ์  
ตารางที่ 4-23 แสดงรำยละเอียดกำรค ำนวณค่ำเสื่อมรำคำโรงเรือนและอุปกรณ์ที่ใช้ในกำรผลิต
ขนมจีน 
รายการ มูลค่าต้นทุน 

(บาท) 
จ านวน มูลค่ารวม 

(บาท) 
อายุการใช้
งาน (ปี) 

ค่าเสื่อม
ราคา/ปี
(บาท) 

ค่าเสื่อม
ราคา/วัน 

(บาท) 
โรงเรือน 100,000 1 100,000 10 10,000 27.40 
รถกระบะ 700,000 1 700,000 10 70,000 191.78 
เครื่องตีแป้ง 15,000 2 30,000 10 3,000 8.22 
เครื่องปั้นแป้ง 25,000 1 25,000 10 2,500 6.85 
เครื่องโรยเส้น 84,000 1 84,000 10 8,400 23.01 
กระทะ 2,000 3 6,000 5 1,200 3.29 
โต๊ะสแตนเลส 1,000 2 2,000 5 400 1.10 
ท่อพีวีซี 12.5 300 3,750 5 750 2.05 
สำยส่งน้ ำ 300 2 600 5 120 0.33 
กระจำดเหล็ก 1,000 2 2,000 5 400 1.10 
กะละมังสแตนเลส 120 2 240 5 48 0.13 
เตำถ่ำน 500 3 1,500 5 300 0.82 
ตำชั่ง 900 2 1,800 3 600 1.64 
กะละมังใส่เส้นขนมจีน 50 1 50 1 50 0.14 
กระจำดไม้ไผ่ 120 2 240 1 240 0.66 

รวม 930,002.50  957,180  98,008 268.52 
 
 จำกตำรำงที่ 4-23 พบว่ำ ค่ำเสื่อมรำคำโรงเรือนและอุปกรณ์ของกำรผลิตขนมจีน มีจ ำนวน
ทั้งสิ้น 930,002.50 บำทต่อปี และเท่ำกับ 268.52 บำทต่อวัน 
 



นน 
 

ตารางท่ี 4-24 แสดงรำยละเอียดค่ำน้ ำ ค่ำไฟฟ้ำต่อวัน (ปริมำณกำรผลิต 350 กิโลกรัม) 
รายการ มูลค่ารวม (บาท/เดือน) มูลค่ารวม (บาท/วัน) 
ค่ำน้ ำ 530 17.67 
ค่ำไฟฟ้ำ 3,100 103.33 
รวม 3,630 121.00 
 

 จำกตำรำงที่ 4-24 พบว่ำ กิจกำรมีค่ำน้ ำ ค่ำไฟฟ้ำในกำรผลิตขนมจีน รวมเป็นเงินทั้งสิ้น 
3,630 บำทต่อเดือน และเท่ำกับ 121 บำทต่อวัน 
 

ตารางท่ี 4-25 แสดงรำยละเอียดค่ำบรรจุภัณฑ์ต่อครั้งกำรผลิต  
รายการ มูลค่ารวม (บาท/วัน) 
ค่ำถุงขนำด 6x14 10 
ค่ำถุงขนำด 14x12 30 
ค่ำยำงรัดถุง 10 
ค่ำตะกร้ำ 100 
รวม 150 
 

 จำกตำรำงที่ 4-25 พบว่ำ มีค่ำใช้จ่ำยเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์ พบว่ำ มีค่ำใช้จ่ำยค่ำบรรจุภัณฑ์ต่อ
ครั้งกำรผลิต เท่ำกับ 150 บำทต่อวัน 
 

ตารางท่ี 4-26 แสดงรำยละเอียดค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตรวมต่อวัน 
รายการ มูลค่ารวม (บาท/วัน) 
ค่ำเสื่อมรำคำ (ตำรำงที่ 4-23) 268.52 
ค่ำน้ ำ ค่ำไฟฟ้ำ (ตำรำงที่ 4-24) 121.00 
ค่ำบรรจุภัณฑ์ (ตำรำงที่ 4-25) 150.00 
รวม 539.52 
 

 จำกตำรำงที่ 4-26 พบว่ำ มีค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตทั้งสิ้น 539.52 บำท/วัน ประกอบด้วย ค่ำเสื่อม
รำคำ จ ำนวน 268.52 บำท/วัน ค่ำน้ ำ  ค่ำไฟฟ้ำ จ ำนวน 121 บำท/วัน และค่ำบรรจุภัณฑ์ จ ำนวน 
150 บำท/วัน 
 
 
 
 
 
 
 
 



บบ 
 

ตารางท่ี 4-27 แสดงต้นทุนกำรผลิตขนมจีนโดยผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเอง 
รายการ จ านวนเงิน (บาท/วัน) 
วัตถุดิบทำงตรง (ตำรำงท่ี 4-21) 3,060.00 
ค่ำแรงงำนทำงตรง  (ตำรำงที่ 4-22) 900.00 
ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต (ตำรำงที่ 4-26) 539.52 
รวมต้นทุนการผลิต 4,499.52 
 

 จำกตำรำงที่ 4-27 พบว่ำ ต้นทุนกำรผลิตขนมจีนโดยกำรผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเอง มี
จ ำนวนทั้งสิ้น 4,499.52 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง จ ำนวน 3,060.00 บำท/วัน 
ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 900.00 บำท/วัน และค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต จ ำนวน 539.52 บำท/วัน 
 
ตารางท่ี 4-28 แสดงรำยละเอียดค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยขนมจีน (ปริมำณกำรผลิต 350 กิโลกรัม) 
รายการ จ านวนเงิน (บาท/วัน) 
ค่ำน้ ำมันรถ 300 
ค่ำแรงงำนคนส่งขนมจีนและขำยขนมจีน 300 
รวม 600 
 

 จำกตำรำงที่  4-28 พบว่ำ ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยขนมจีน มีจ ำนวนทั้งสิ้น 600 บำท 
ประกอบด้วย ค่ำน้ ำมันรถ 300 บำท และค่ำแรงงำนคนส่งขนมจีนและขำยขนมจีน จ ำนวน 300 บำท 
 
การจ าแนกต้นทุนตามความสัมพันธ์กับระดับกิจกรรม 
 1. ต้นทุนคงท่ี 
ตารางท่ี 4-29 แสดงรำยละเอียดต้นทุนคงที่ต่อวัน (ปริมำณกำรผลิต 350 กิโลกรัม) 
รายการ จ านวนเงิน (บาท/วัน) 
ค่ำเสื่อมรำคำสินทรัพย์ (ตำรำงท่ี 4-23) 268.52 
รวม 268.52 
 
 จำกตำรำงที่ 4-29 พบว่ำ กำรผลิตขนมจีนโดยผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเองมีต้นทุนคงที่ 
จ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 268.52 บำท/วัน 
 
 
 
 
 



ปป 
 

 2. ต้นทุนผันแปร 
ตารางท่ี 4-30 แสดงรำยละเอียดต้นทุนผันแปรต่อวัน (ปริมำณกำรผลิต 350 กิโลกรัม) 
รายการ จ านวนเงิน (บาท/วัน) 
วัตถุดิบทำงตรง 3,060 
ค่ำแรงงำนทำงตรง 900 
ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิตผันแปร (ตำรำงท่ี 4-24 + ตำรำงที่ 4-25) 271 
ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย 600 
รวม 4,831 
ต้นทุนผันแปร/หน่วย 13.80 
 

 จำกตำรำงที่ 4-30 พบว่ำ กำรผลิตขนมจีนโดยผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเองมีต้นทุนผันแปรต่อ
วัน มีจ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 4,831 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง จ ำนวน 3,060 บำท/วัน 
ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 900 บำท/วัน ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิตผันแปร จ ำนวน 271 บำท/วัน และ
ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย จ ำนวน 600 บำท/วัน ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย เท่ำกับ 13.80 บำท 
 

2. ร้านจ าหน่ายขนมจีน   
 1. ค่ำใช้จ่ำยในกำรลงทุน (Investment Cost) เป็นค่ำใช้จ่ำยในกำรลงทุนเริ่มแรกของร้ำน
จ ำหน่ำยขนมจีนประกอบด้วย โรงเรือน โต๊ะสแตนเลส โต๊ะไม้ เก้ำอ้ีพลำสติก ตำชั่ง กะละมังใส่เส้น
ขนมจีน จำน ช้อนซ้อม ชำม หม้อ ตะกร้ำใส่ผัก เหยือกน้ ำ แก้วน้ ำ กะละมัง ในกำรจ ำหน่ำยขนมจีนซึ่ง
มีรำยละเอียดค่ำใช้จ่ำยในกำรลงทุน ดังนี้ 
ตารางท่ี 4-31 แสดงรำยละเอียดสินทรัพย์ในกำรลงทุน  

รายการ อายุการใช้งาน ราคาต่อหน่วย จ านวน มูลค่ารวม 
โรงเรือน 10 100,000 1 100,000 
โต๊ะสแตนเลส 5 1,000 2 2,000 
โต๊ะไม้ 5 1,000 6 6,000 
เก้ำอ้ีพลำสติก 3 100 36 3,600 
ตำชั่ง 3 900 1 900 
กะละมังใส่เส้นขนมจีน 1 50 1 50 
จำน 2 15 48 540 
ช้อนซ้อม 2 10 48 480 
ชำม 2 15 36 540 
หม้อ 3 250 4 1,000 
ตะกร้ำใส่ผัก 2 10 12 120 
เหยือกน้ ำ 2 20 10 200 
 



ผผ 
 

ตารางท่ี 4-31 แสดงรำยละเอียดสินทรัพย์ในกำรลงทุน (ต่อ)  
รายการ อายุการใช้งาน ราคาต่อหน่วย จ านวน มูลค่ารวม 

แก้วน้ ำ 2 20 48 960 
กะละมังอลูมิเนียม 3 200 3 600 

รวม  116,990 
 

 จำกตำรำงที่ 4-31 พบว่ำ สินทรัพย์ในกำรลงทุนร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน รวมเป็นเงิน 116,990 
บำท ประกอบด้วย โรงเรือน 100,000 บำท โต๊ะสแตนเลส 2,000 บำท โต๊ะไม้ 6,000 บำท เก้ำอ้ี
พลำสติก 3,600 บำท ตำชั่ง 900 บำท กะละมังใส่เส้นขนมจีน 50 บำท จำน 540 บำท ช้อนซ้อม 
480 บำท ชำม 540 บำท หม้อ 1,000 บำท ตะกร้ำใส่ผัก 120 บำท เหยือกน้ ำ 200 บำท แก้วน้ ำ 
960 บำท กะละมัง 600 บำท  
 
 2. ต้นทุนกำรผลิต (Production Cost) หมำยถึง ค่ำใช้จ่ำยที่เกิดขึ้นจำกร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน 
มีรำยละเอียดดังนี้ 
ตารางที่ 4-32 แสดงวัตถุดิบทำงตรงของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน (ปริมำณผลิต 10 กิโลกรัม) 

รายการ ปริมาณการใช้ หน่วย ราคาต่อหน่วย
(บาท) 

วัตถุดิบทางตรง
รวม (บาท) 

เส้นขนมจีน 10 กิโลกรัม 20 200 
แกงกะทิ 4 กิโลกรัม 50 200 
แกงเขียวหวำน 4 กิโลกรัม 70 280 
แกงไตปลำ 2 กิโลกรัม 50 100 
น้ ำพริกหวำน 1 กิโลกรัม 50 50 
ผักเหนำะ 6 กิโลกรัม 20 120 
รวม  950 
 

 จำกตำรำงที่ 4-32 พบว่ำ วัตถุดิบทำงตรงของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน 10 กิโลกรัม มีจ ำนวน
ทั้งสิ้น 950 บำท ประกอบด้วย เส้นขนมจีน 200 บำท แกงกะทิ 200 บำท แกงเขียวหวำน 280 บำท 
แกงไตปลำ 100 บำท น้ ำพริกหวำน 50 บำท และผักเหนำะ 120 บำท ดังนั้นต้นทุนวัตถุดิบทำงตรง
ต่อหน่วยของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน เท่ำกับ 95 บำท/กิโลกรัม (950 บำท/10 กิโลกรัม) 
 
 
 
 
 



ฝฝ 
 

 3. ค่ำแรงงำนทำงตรง 
ตารางท่ี 4-33 แสดงค่ำแรงงำนทำงตรงของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน 

รายการ จ านวน 
(คน) 

ค่าแรงงาน  
ต่อวัน (บาท) 

จ านวน 
(วัน) 

รวมค่าแรงงานทางตรง
ต่อวัน (บาท) 

ค่ำแรงงำนเสิร์ฟและล้ำงจำน 1 200 1 200 
รวม    200 
 

 จำกตำรำงที่ 4-33 พบว่ำ ค่ำแรงงำนทำงตรงของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน มีจ ำนวนทั้งสิ้น 200 
บำท เป็นค่ำแรงงำนจ ำหน่ำยขนมจีน 
 
 4. ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต 
 ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต หมำยถึง แหล่งรวบรวมค่ำใช้จ่ำยต่ำงๆ ที่เกี่ยวข้องกับกำรผลิตสินค้ำซึ่ง
นอกเหนือจำกวัตถุดิบทำงตรง ค่ำแรงงำนทำงตรง ได้แก่ ค่ำเสื่อมรำคำโรงเรือนและอุปกรณ์ ค่ำน้ ำ ค่ำ
ไฟฟ้ำ ค่ำบรรจุภัณฑ์  
ตารางท่ี 4-34 แสดงรำยละเอียดกำรค ำนวณค่ำเสื่อมรำคำโรงเรือนและอุปกรณ์ 
รายการ มูลค่า

ต้นทุน 
(บาท) 

จ านวน มูลค่ารวม 
(บาท) 

อายุ 
การใช้งาน 

(ปี) 

ค่าเสื่อม
ราคา/ปี
(บาท) 

ค่าเสื่อม
ราคา/วัน 

(บาท) 
โรงเรือน 100,000 1 100,000 10 10,000 27.40 
โต๊ะสแตนเลส 1,000 2 2,000 5 400 1.10 
โต๊ะไม้ 1,000 6 6,000 5 1,200 3.29 
เก้ำอ้ีพลำสติก 100 36 3,600 3 1,200 3.29 
ตำชั่ง 900 1 900 3 300 0.82 
กะละมังใส่เส้น
ขนมจีน 

50 1 50 1 50 0.14 

จำน 15 48 540 2 270 0.74 
ช้อนซ้อม 10 48 480 2 240 0.66 
ชำม 15 36 540 2 270 0.74 
หม้อ 250 4 1,000 3 333.33 0.91 
ตะกร้ำใส่ผัก 10 12 120 2 60 0.16 
เหยือกน้ ำ 20 10 200 2 100 0.27 
แก้วน้ ำ 20 48 960 2 480 1.32 
กะละมังอลูมิเนียม 200 3 600 3 200 0.55 

รวม 103,590  116,990  15,103.33 41.39 



พพ 
 

 จำกตำรำงที่ 4-34 พบว่ำ ค่ำเสื่อมรำคำโรงเรือนและอุปกรณ์ของกำรผลิตขนมจีน มีจ ำนวน
ทั้งสิ้น 116,990 บำทต่อปี และเท่ำกับ 41.39 บำทต่อวัน 
 
ตารางท่ี 4-35 แสดงรำยละเอียดค่ำน้ ำ ค่ำไฟฟ้ำต่อวัน (ปริมำณกำรจ ำหน่ำย 10 กิโลกรัม) 
รายการ มูลค่ารวม (บาท/เดือน) มูลค่ารวม (บาท/วัน) 
ค่ำน้ ำ 350 11.67 
ค่ำไฟฟ้ำ 2,500 83.33 
รวม 2,850 95.00 
 

 จำกตำรำงที่ 4-35 พบว่ำ กิจกำรมีค่ำน้ ำ ค่ำไฟฟ้ำของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน รวมเป็นเงินทั้งสิ้น 
3,630 บำทต่อเดือน และเท่ำกับ 121 บำทต่อวัน 
 
ตารางท่ี 4-36 แสดงรำยละเอียดค่ำบรรจุภัณฑ์ต่อครั้งกำรผลิต  
รายการ มูลค่ารวม (บาท/วัน) 
ค่ำถุงขนำด 6x14 15 
ค่ำถุงขนำด 14x12 45 
ค่ำยำงรัดถุง 10 
รวม 70 
  
 จำกตำรำงที่ 4-36 พบว่ำ มีค่ำใช้จ่ำยเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์ พบว่ำ มีค่ำใช้จ่ำยค่ำบรรจุภัณฑ์ต่อ
ครั้งกำรผลิต เท่ำกับ 70 บำทต่อวัน 
 
ตารางท่ี 4-37 แสดงรำยละเอียดค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตรวมต่อวัน 
รายการ มูลค่ารวม (บาท/วัน) 
ค่ำเสื่อมรำคำ (ตำรำงที่ 4-34) 41.39 
ค่ำน้ ำ ค่ำไฟฟ้ำ (ตำรำงที่ 4-35) 95.00 
ค่ำบรรจุภัณฑ์ (ตำรำงที่ 4-36) 70.00 
รวม 206.39 
 

 จำกตำรำงที่ 4-37 พบว่ำ มีค่ำใช้จ่ำยกำรผลิตทั้งสิ้น 206.39 บำท/วัน ประกอบด้วย ค่ำเสื่อม
รำคำ จ ำนวน 41.39 บำท/วัน ค่ำน้ ำ  ค่ำไฟฟ้ำ จ ำนวน 95 บำท/วัน และค่ำบรรจุภัณฑ์ จ ำนวน 70 
บำท/วัน 
 
 



ฟฟ 
 

ตารางท่ี 4-38 แสดงต้นทุนกำรผลิตขนมจีนโดยผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเอง 
รายการ จ านวนเงิน (บาท/วัน) 
วัตถุดิบทำงตรง (ตำรำงท่ี 4-32) 950.00 
ค่ำแรงงำนทำงตรง  (ตำรำงที่ 4-33) 200.00 
ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต (ตำรำงที่ 4-37) 206.39 
รวมต้นทุนการผลิต 1,356.39 
 

 จำกตำรำงที่ 4-38 พบว่ำ ต้นทุนกำรผลิตขนมจีนโดยกำรผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเอง มี
จ ำนวนทั้งสิ้น 1,356.39 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง จ ำนวน 950.00 บำท/วัน ค่ำแรงงำน
ทำงตรง จ ำนวน 200.00 บำท/วัน และค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต จ ำนวน 206.39 บำท/วัน 
 
ตารางท่ี 4-39 แสดงรำยละเอียดค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยขนมจีน (ปริมำณกำรจ ำหน่ำย 10 กิโลกรัม) 
รายการ จ านวนเงิน (บาท/วัน) 
ค่ำแรงงำนขำยขนมจีน 300 
รวม 300 
 

 จำกตำรำงที่ 4-39 พบว่ำ ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยขนมจีน มีจ ำนวนทั้งสิ้น 300 บำท คือ
ค่ำแรงงำนขำยขนมจีน จ ำนวน 300 บำท 
 
การจ าแนกต้นทุนตามความสัมพันธ์กับระดับกิจกรรม 
 1. ต้นทุนคงท่ี 
ตารางท่ี 4-40 แสดงรำยละเอียดต้นทุนคงที่ต่อวัน (ปริมำณจ ำหน่ำย 10 กิโลกรัม) 
รายการ จ านวนเงิน (บาท/วัน) 
ค่ำเสื่อมรำคำสินทรัพย์ (ตำรำงท่ี 4-34) 41.39 
รวม 41.39 
 
 จำกตำรำงที่ 4-40 พบว่ำ ต้นทุนคงที่ของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีนมีจ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 41.39 
บำท/วัน 
 
 
 
 
 
 



ภภ 
 

 2. ต้นทุนผันแปร 
ตารางท่ี 4-41 แสดงรำยละเอียดต้นทุนผันแปรต่อวัน (ปริมำณกำรจ ำหน่ำย 10 กิโลกรัม) 
รายการ จ านวนเงิน (บาท/วัน) 
วัตถุดิบทำงตรง 950.00 
ค่ำแรงงำนทำงตรง 200.00 
ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิตผันแปร 165.00 
ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย 300.00 
รวม 1,615.00 
ต้นทุนผันแปร/หน่วย 161.50 
 

 จำกตำรำงที่ 4-41 พบว่ำ กำรผลิตขนมจีนโดยผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเองมีต้นทุนผันแปรต่อ
วัน มีจ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 1,615 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง จ ำนวน 950 บำท/วัน 
ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 200 บำท/วัน ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิตผันแปร จ ำนวน 165 บำท/วัน และ
ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย จ ำนวน 300 บำท/วัน ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย เท่ำกับ 161.50 บำท 
 
ส่วนที่ 3 ข้อมูลผลตอบแทนจากการผลิตขนมจีน 
1. ผู้ผลิตเส้นขนมจีน 

1.1 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจากแป้งผลิตเอง 
ตำรำงที่ 4-42 แสดงรำยละเอียดผลตอบแทนจำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน (ปริมำณกำรผลิต 500 กิโลกรัม) 
รายการ ปริมาณการผลิต 

(กิโลกรัม/วัน) 
ราคาขาย (บาท/
กิโลกรัม) 

รายได้ต่อวัน (บาท) 

ขำยส่ง 350 18 6,300 
ขำยปลีก 150 20 3,000 
รวม 500  9,300 
 

 จำกตำรำงที่ 4-42 แสดงรำยละเอียดผลตอบแทนจำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน พบว่ำ มีจ ำนวน
ทั้งสิ้น 9,300 บำท แบ่งเป็นขำยส่ง 6,300 บำท และขำยปลีก 3,000 บำท 
 ก ำไรขั้นต้น =  รำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน – ต้นทุนกำรผลิต 
   = 9,300 – 6,818.92 
   = 2,481.08 บำท/วัน 
 ก ำไรสุทธิ = ก ำไรขั้นต้น – ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย 
   = 2,481.08 – 600 
   = 1,881.08 บำท/วัน 



มม 
 

 ต้นทุนต่อหน่วย = ต้นทุนรวมทั้งสิ้น/ปริมำณท่ีผลิต 
   = 7,418.92/500 
   = 14.84 บำท/กิโลกรัม 
 ผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัม = รำคำต่อกิโลกรัม – ต้นทุนต่อกิโลกรัม 
 (รำคำขำยปลีก)   = 20 – 14.84 
     = 5.16 บำท/กิโลกรัม 
 ผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัม = รำคำต่อกิโลกรัม – ต้นทุนต่อกิโลกรัม 
 (รำคำขำยส่ง)   = 18 – 14.84 
     = 3.16 บำท/กิโลกรัม 
 จำกกำรศึกษำต้นทุนและผลตอบแทนในกำรผลิตขนมจีน พบว่ำ มีต้นทุนในกำรผลิต เท่ำกับ 
6,818.92 บำท/วัน มีรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน เท่ำกับ 9,300 บำท/วัน มีก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 
2,481.08 บำท/วัน มีก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 1,881.08 บำท/วัน มีผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัมรำคำขำย
ปลีก เท่ำกับ 5.16 บำท/กิโลกรัม และรำคำขำยส่ง เท่ำกับ 3.16 บำท/กิโลกรัม 
 

1.2 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจากแป้งส าเร็จรูป 
ตำรำงที่ 4-43 แสดงรำยละเอียดผลตอบแทนจำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน (ปริมำณกำรผลิต 350 กิโลกรัม) 
รายการ ปริมาณการผลิต 

(กิโลกรัม/วัน) 
ราคาขาย (บาท/
กิโลกรัม) 

รายได้ต่อวัน (บาท) 

ขำยส่ง 250 18 4,500 
ขำยปลีก 100 20 2,000 
รวม 500  6,500 
 

 จำกตำรำงที่ 4-43 แสดงรำยละเอียดผลตอบแทนจำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน พบว่ำ มีจ ำนวน
ทั้งสิ้น 6,500 บำท แบ่งเป็นขำยส่ง 4,500 บำท และขำยปลีก 2,000 บำท 
 ก ำไรขั้นต้น =  รำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน – ต้นทุนกำรผลิต 
   = 6,500 – 4,499.52 
   = 2,000.48 บำท/วัน 
 ก ำไรสุทธิ = ก ำไรขั้นต้น – ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย 
   = 2,000.48 – 600 
   = 1,400.48 บำท/วัน 
 
 



ยย 
 

 ต้นทุนต่อหน่วย = ต้นทุนรวมทั้งสิ้น/ปริมำณท่ีผลิต 
   = 5,099.52/350 
   = 14.57 บำท/กิโลกรัม 
 ผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัม = รำคำต่อกิโลกรัม – ต้นทุนต่อกิโลกรัม 
 (รำคำขำยปลีก)   = 20 – 14.57 
     = 5.43 บำท/กิโลกรัม 
 ผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัม = รำคำต่อกิโลกรัม – ต้นทุนต่อกิโลกรัม 
 (รำคำขำยส่ง)   = 18 – 14.57 
     = 3.43 บำท/กิโลกรัม 
 จำกกำรศึกษำต้นทุนและผลตอบแทนในกำรผลิตขนมจีน พบว่ำ มีต้นทุนในกำรผลิต เท่ำกับ 
4,499.52 บำท/วัน มีรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน เท่ำกับ 6,500 บำท/วัน มีก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 
2,000.48 บำท/วัน มีก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 1,400.48 บำท/วัน มีผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัมรำคำขำย
ปลีก เท่ำกับ 5.43 บำท/กโิลกรัม และรำคำขำยส่ง เท่ำกับ 3.43 บำท/กิโลกรัม 
 
2. ร้านจ าหน่ายขนมจีน 
ตำรำงที่ 4-44 แสดงรำยละเอียดผลตอบแทนจำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน (ปริมำณกำรผลิต 500 กิโลกรัม) 
รายการ ปริมาณการผลิต 

(กิโลกรัม/วัน) 
ราคาขาย (บาท/
กิโลกรัม) 

ปริมาณขาย 
(จาน) 

รายได้ต่อ
วัน (บาท) 

รำคำจำนละ 20 
บำท 

6 20 60 1,200 

รำคำจำนละ 30 
บำท 

4 30 40 1,200 

รวม 10   2,400 
 

 จำกตำรำงที่ 4-44 แสดงรำยละเอียดผลตอบแทนจำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน พบว่ำ มีจ ำนวน
ทั้งสิ้น 2,400 บำท แบ่งเป็นรำคำจำนละ 20 บำท เท่ำกับ 1,200 บำท และรำคำจำนละ 30 บำท 
เท่ำกับ 1,200 บำท 
 ก ำไรขั้นต้น =  รำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน – ต้นทุนกำรผลิต 
   = 2,400 – 1,356.39 
   = 1,043.61 บำท/วัน 
 ก ำไรสุทธิ = ก ำไรขั้นต้น – ค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย 
   = 1,043.61 – 300 
   = 743.61 บำท/วัน 



รร 
 

 ต้นทุนต่อหน่วย = ต้นทุนรวมทั้งสิ้น/ปริมำณท่ีผลิต 
   = 1,656.39/10 
   = 165.64 บำท/กิโลกรัม 
 ผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัม = รำคำต่อกิโลกรัม – ต้นทุนต่อกิโลกรัม 
 (รำคำจำนละ 20 บำท)  = 200 – 165.64 
     = 34.46 บำท/กิโลกรัม 
 ผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัม = รำคำต่อกิโลกรัม – ต้นทุนต่อกิโลกรัม 
 (รำคำจำนละ 30 บำท)  = 300 – 165.64 
     =  134.36 บำท/กิโลกรัม 
 จำกกำรศึกษำต้นทุนและผลตอบแทนในกำรผลิตขนมจีน พบว่ำ มีต้นทุนในกำรผลิต เท่ำกับ 
1,356.39 บำท/วัน มีรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน เท่ำกับ 2,400 บำท/วัน มีก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 
1,043.618 บำท/วัน มีก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 743.61 บำท/วัน มีผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัมรำคำจำนละ 
20 บำท เท่ำกับ 34.46 บำท/กิโลกรัม และรำคำจำนละ 30 บำท เท่ำกับ 134.36 บำท/กิโลกรัม 
 
ส่วนที่ 4  การวิเคราะห์ข้อมูลเกี่ยวกับการตัดสินใจลงทุน 
 กำรวิเครำะห์ข้อมูลกำรตัดสินใจลงทุน ผู้วิจัยใช้อัตรำก ำไรขั้นต้น อัตรำก ำไรสุทธิ และ
จุดคุ้มทุน โดยมีรำยละเอียดดังนี้ 
1. ผู้ผลิตเส้นขนมจีน 

1.1 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจากแป้งผลิตเอง 
1. อัตรำก ำไรขั้นต้น 
 =  (ก ำไรขั้นต้น/ยอดขำย) x100 
 = (2,481.08/9,300) x 100 
 = 26.68% 
2. อัตรำก ำไรสุทธิ 
 = (ก ำไรสุทธิ/ยอดขำย) x 100 
 = 1,881.08/9,300) x 100 
 = 20.23% 
 
 
 
 



ลล 
 

3. จุดคุ้มทุน 
จุดคุ้มทุน (รำคำส่ง) 

 จุดคุ้มทุน (กก.) = ต้นทุนคงท่ี/(รำคำขำยต่อหน่วย-ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย) 
   = 282.92/ (18-14.272) 
   = 282.92/3.728 
   = 75.89 กิโลกรัม 
 จุดคุ้มทุน (บำท) = ต้นทุนคงท่ี/อัตรำก ำไรส่วนเกิน 
   = 282.92/0.207 
   = 1,366.76 บำท 

จุดคุ้มทุน (รำคำปลีก) 
 จุดคุ้มทน (กก.) = ต้นทุนคงท่ี/(รำคำขำยต่อหน่วย-ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย) 
   = 282.92/ (20-14.272) 
   = 282.92/5.728 
   = 49.39 กิโลกรัม 
 จุดคุ้มทุน (บำท) = ต้นทุนคงท่ี/อัตรำก ำไรส่วนเกิน 
   = 282.92/0.2864 
   = 987.85 บำท 
 จำกกำรศึกษำข้อมูลเกี่ยวกับกำรตัดสินใจลงทุน มีอัตรำก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 26.68% อัตรำ
ก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 20.23% จุดคุ้มทุนรำคำส่ง จ ำนวน 75.89 กิโลกรัม หรือเท่ำกับ  1,366.76 บำท 
จุดคุ้มทุนรำคำปลีก เท่ำกับ 49.39 กิโลกรัม หรือ เท่ำกับ 987.85 บำท 
 

1.2 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจากแป้งส าเร็จรูป 
1. อัตรำก ำไรขั้นต้น 
 =  (ก ำไรขั้นต้น/ยอดขำย) x100 
 = (2,000.48/6,500) x 100 
 = 30.78% 
2. อัตรำก ำไรสุทธิ 
 = (ก ำไรสุทธิ/ยอดขำย) x 100 
 = 1,400.48/6,500) x 100 
 = 21.55% 
 



วว 
 

3. จุดคุ้มทุน 
จุดคุ้มทุน (รำคำส่ง) 
 จุดคุ้มทุน (กก.) = ต้นทุนคงท่ี/(รำคำขำยต่อหน่วย-ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย) 
   = 268.52/ (18-13.80) 
   = 268.52/4.20 
   = 63.93 กิโลกรัม 
 จุดคุ้มทุน (บำท) = ต้นทุนคงท่ี/อัตรำก ำไรส่วนเกิน 
   = 268.52/0.23 
   = 1,167.48 บำท 
จุดคุ้มทุน (รำคำปลีก) 
 จุดคุ้มทน (กก.) = ต้นทุนคงท่ี/(รำคำขำยต่อหน่วย-ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย) 
   = 268.52/ (20-13.80) 
   = 268.52/6.20 
   = 43.31 กิโลกรัม 
 จุดคุ้มทุน (บำท) = ต้นทุนคงท่ี/อัตรำก ำไรส่วนเกิน 
   = 268.52/0.31 
   = 866.19 บำท 
 จำกกำรศึกษำข้อมูลเกี่ยวกับกำรตัดสินใจลงทุน มีอัตรำก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 30.78% อัตรำ
ก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 21.55% จุดคุ้มทุนรำคำส่ง จ ำนวน 63.93 กิโลกรัม หรือเท่ำกับ  1,167.48 บำท 
จุดคุ้มทุนรำคำปลีก เท่ำกับ 43.31 กิโลกรัม หรือ เท่ำกับ 866.19 บำท 
 
2. ร้านจ าหน่ายขนมจีน 
1. อัตรำก ำไรขั้นต้น 
 =  (ก ำไรขั้นต้น/ยอดขำย) x100 
 = (1,043.61 /2,400) x 100 
 = 43.48% 
2. อัตรำก ำไรสุทธิ 
 = (ก ำไรสุทธิ/ยอดขำย) x 100 
 = 743.61 /2,400) x 100 
 = 30.98% 
 



ศศ 
 

3. จุดคุ้มทุน 
จุดคุ้มทุน (รำคำจำนละ 20 บำท) 
 จุดคุ้มทุน (กก.) = ต้นทุนคงท่ี/(รำคำขำยต่อหน่วย-ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย) 
   = 41.39/ (20-(161.50/10)) 
   = 41.39/20-16.15 
   = 41.39/3.85 
   = 10.75 จำน 
 จุดคุ้มทุน (บำท) = ต้นทุนคงท่ี/อัตรำก ำไรส่วนเกิน 
   = 41.39/0.1925 
   = 215.01 บำท 
จุดคุ้มทุน (รำคำจำนละ 30 บำท) 
 จุดคุ้มทน (กก.) = ต้นทุนคงท่ี/(รำคำขำยต่อหน่วย-ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย) 
   = 41.39/ (30-(161.50/10)) 
   = 41.39/30-16.15 
   = 41.39/13.85 
   = 2.99 จำน 
 จุดคุ้มทุน (บำท) = ต้นทุนคงท่ี/อัตรำก ำไรส่วนเกิน 
   = 41.39/0.46 
   = 89.99 บำท 
 จำกกำรศึกษำข้อมูลเกี่ยวกับกำรตัดสินใจลงทุน มีอัตรำก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 43.48% อัตรำ
ก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 30.98% จุดคุ้มทุนรำคำจำนละ 20 บำท จ ำนวน 10.75 จำน หรือเท่ำกับ  215.01 
บำท จุดคุ้มทุนรำคำจำนละ 30 บำท เท่ำกับ 2.99 บำท หรือ เท่ำกับ 89.99 บำท 
 

ส่วนที่ 5 การวิเคราะห์ข้อมูลด้านการตลาด 
ตารางที่  4-45 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัด
นครศรีธรรมรำช จ ำแนกตำมกำรจ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์ 

การจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ จ านวน (ราย) ร้อยละ 
ขำยส่งในจังหวัด 62 68.90 
ขำยปลีกในจังหวัด 87 96.70 
ขำยส่งต่ำงจังหวัด 2 2.20 
ขำยปลีกต่ำงจังหวัด 1 1.10 
รวม 90 100.00 
*เลือกได้มำกกว่ำ 1 ข้อ 



ษษ 
 

 จำกตำรำงที่ 4-45 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่ขำยปลีกผลิตภัณฑ์ในจังหวัด จ ำนวน 
87 รำย คิดเป็นร้อยละ 96.70 รองลงมำ คือ ขำยส่งในจังหวัด จ ำนวน 62 รำย คิดเป็นร้อยละ 68.90 
ขำยส่งต่ำงจังหวัด จ ำนวน 2 รำย คิดเป็นร้อยละ 2.20 และน้อยที่สุด คือ ขำยปลีกต่ำงจังหวัด จ ำนวน 
1 รำย คิดเป็นร้อยละ 1.10  
 
ตารางที่ 4-46 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัด
นครศรีธรรมรำช  จ ำแนกตำมลูกค้ำ    

ลูกค้า จ านวน (ราย) ร้อยละ 
ผู้บริโภค 81 90.00 
ผู้ค้ำปลีก 54 60.00 
ผู้ค้ำส่ง 53 58.90. 
รวม 90 100.00 
*ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ 
 

 จำกตำรำงที่ 4-46 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่จ ำหน่ำยสินค้ำให้ผู้บริโภค จ ำนวน 
81 รำย คิดเป็นร้อยละ 90.00 รองลงมำ คือ ผู้ค้ำปลีก จ ำนวน 54 รำย คิดเป็นร้อยละ 60.00 และ
น้อยที่สุด คือ ผู้ค้ำส่ง จ ำนวน 53 รำย คิดเป็นร้อยละ 58.90  
 
ตารางที่ 4-47 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัด
นครศรีธรรมรำช จ ำแนกตำมผู้ก ำหนดรำคำ  

ผู้ก าหนดราคา จ านวน (ราย) ร้อยละ 
ตัวท่ำนเอง 84 93.30 
รำคำกลำงทำงกำรตลำด 6 6.70 
รวม 90 100.00 
 
 จำกตำรำงที่ 4-47 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญเ่ป็นผู้ก ำหนดรำคำสินค้ำเอง จ ำนวน 84 
รำย คิดเป็นร้อยละ 93.30 รองลงมำ คือ รำคำกำงทำงกำรตลำด จ ำนวน 6 รำย คิดเป็นร้อยละ 6.70 
 
 
 
 
 



สส 
 

ตารางที่ 4-48 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัด
นครศรีธรรมรำช จ ำแนกตำมกำรช ำระเงิน 

การช าระเงิน จ านวน (ราย) ร้อยละ 
ช ำระเงินทันที 90 100.00 
ขำยเชื่อ 8 8.90 
รวม 90 100.00 
*เลือกได้มำกกว่ำ 1 ข้อ 
 

 จำกตำรำงที่ 4-48 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่ได้รับกำรช ำระเงินทันทีเมื่อจ ำหน่ำย
สินค้ำ จ ำนวน 90 รำย คิดเป็นร้อยละ 100.00 และขำยเชื่อ จ ำนวน 8 รำย คิดเป็นร้อยละ 8.90 
 
ตารางที่ 4-49 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัด
นครศรีธรรมรำช จ ำแนกตำมวิธีกำรขนส่ง 

วิธีการขนส่ง จ านวน (ราย) ร้อยละ 
รถจักรยำนยนต์ 36 40.00 
รถยนต์ 24 26.70 
รถโดยสำร 4 4.40 
ขำย ณ ที่ผลิตไม่ต้องขนส่ง 72 80.00 
รวม 90 100.00 
*เลือกได้มำกกว่ำ 1 ข้อ 
 

 จำกตำรำงที่ 4-49 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่ขำยสินค้ำ ณ ที่ผลิตไม่ต้องขนส่ง 
จ ำนวน 72 รำย คิดเป็นร้อยละ 80.00 รองลงมำ คือ ขนส่งโดยรถจักรยำนยนต์ จ ำนวน 36 รำย คิด
เป็นร้อยละ 40.00 ขนส่งโดยรถยนต์ จ ำนวน 24 รำย คิดเป็นร้อยละ 26.70 และน้อยที่สุด คือ ขนส่ง
โดยรถโดยสำร จ ำนวน 4 รำย คิดเป็นร้อยละ 4.40 
 
 
 
 
 
 
 



หห 
 

ตารางที่ 4-50 แสดงควำมถี่และค่ำร้อยละของข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัด
นครศรีธรรมรำช จ ำแนกตำมขนำดบรรจุ 

ขนาดบรรจุ จ านวน (ราย) ร้อยละ 
2 ขีด  2 2.20 
ครึ่งกิโลกรัม 68 75.60 
1 กิโลกรัม 43 47.80 
1.5 กิโลกรัม 1 1.10 
2 กิโลกรัม 49 54.40 
5 กิโลกรัม 48 53.33 
10 กิโลกรัม 5 5.60 
12 กิโลกรัม 3 3.30 
รวม 90 100.00 
*เลือกได้มำกกว่ำ 1 ข้อ 
 

 จำกตำรำงที่ 4-50 พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่บรรจุขนมจีนขนำดครึ่งกิโลกรัม 
จ ำนวน 68 รำย คิดเป็นร้อยละ 75.60 รองลงมำ คือ ขนำด 2 กิโลกรัม จ ำนวน 49 รำย คิดเป็นร้อย
ละ 54.40 ขนำด 5 กิโลกรัม จ ำนวน 48 รำย คิดเป็นร้อยละ 53.33 ขนำด 1 กิโลกรัม จ ำนวน 43 
รำย คิดเป็นร้อยละ 47.80 ขนำด 10 กิโลกรัม จ ำนวน 5 รำย คิดเป็นร้อยละ 5.60 ขนำด 12 กิโลกรัม 
จ ำนวน 3 รำย คิดเป็นร้อยละ 3.30 ขนำด 2 ขีด จ ำนวน 2 รำย คิดเป็นร้อยละ 2.20 และน้อยที่สุด 
คือ ขนำด 1.5 กิโลกรัม จ ำนวน 1 รำย คิดเป็นร้อยละ 1.10 
 
ส่วนที่ 6 ข้อมูลเกี่ยวกับการบันทึกบัญชี 
 จำกกำรลงพ้ืนที่ส ำรวจข้อมูล พบว่ำ ผู้ผลิตขนมจีนส่วนใหญ่ไม่ได้มีกำรจัดท ำบัญชีและไม่มี
ควำมรู้พ้ืนฐำนทำงด้ำนบัญชี ผู้ผลิตขนมจีนบำงรำยมีกำรจดบันทึกข้อมูลแบบรวมไม่ได้แยกระหว่ำง
รำยรับและรำยจ่ำย ผู้วิจัยจึงได้ออกแบบสมุดบัญชีรับจ่ำยที่สำมำรถบันทึกรำยกำรได้ง่ำย และสำมำรถ
รู้ผลกำรด ำเนินงำนของกิจกำรได้ ทรำยรำยรับ และรำยจ่ำยของกิจกำรที่แน่นอนและถูกต้อง  
โดยมีรำยละเอียดดังนี้ 
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สมุดบัญชีเงินสด 

ประจ ำงวดบัญชีปีส้ินสุดวนัที.่.................................................................................... 

วนั/
เดือน/ปี 
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บทท่ี 5 
 

สรุปผล อภิปรายผลและข้อเสนอแนะ 
   
 กำรศึกษำต้นทุน ผลตอบแทนทำงกำรเงินและกำรจัดกำรด้ำนกำรตลำดส ำหรับกำรผลิตขนมจีน
ในจังหวัดนครศรีธรรมรำชในครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือ 1. ศึกษำสภำพทั่วไปด้ำนเศรษฐกิจและสังคม 
ตลอดจนปัญหำและอุปสรรคของกำรผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 2. เพ่ือศึกษำวิเครำะห์
ต้นทุนและผลตอบแทนของกำรผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 3. เพ่ือศึกษำมูลค่ำเพ่ิมในกำร
แปรรูปข้ำวเป็นแป้งขนมจีน เส้นขนมจีน และมูลค่ำเพ่ิมของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน  4. เพ่ือศึกษำวิถี
กำรตลำด ส่วนเหลื่อมกำรตลำด ประสิทธิภำพกำรตลำด และโครงสร้ำงกำรตลำดของกำรผลิตขนมจีน
ในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 5. เพ่ือศึกษำช่องทำงกำรตลำดของกำรจ ำหน่ำยแป้งขนมจีนและเส้น
ขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช และ 6. เพ่ือพัฒนำระบบบัญชีที่เหมำะสมให้กับกลุ่มผู้ผลิตขนมจีน
ในจังหวัดนครศรีธรรมรำช 
 
5.1 สรุปผลการวิจัย 
 กำรศึกษำต้นทุน ผลตอบแทนทำงกำรเงินและกำรจัดกำรด้ำนกำรตลำดส ำหรับกำรผลิต
ขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช พบว่ำ หนึ่งครั้งกำรผลิตใช้เวลำ 1 วัน ผลิตขนมจีนได้ 500 
กิโลกรัม ซึ่งผู้วิจัยสรุปผลกำรวิเครำะห์ต้นทุนและผลตอบแทนจำกกำรผลิตขนมจีนตำมส่วนประกอบ
ของต้นทุนที่ใช้ในกำรผลิตขนมจีน ได้ดังนี้ 
ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมราช 
 จำกกำรศึกษำ พบว่ำ ผู้ตอบแบบสัมภำษณ์ส่วนใหญ่เป็นเพศหญิง จ ำนวน 79 รำย คิดเป็น
ร้อยละ 87.80 มีระดับกำรศึกษำระดับประถมศึกษำหรือต่ ำกว่ำ จ ำนวน 32 รำย คิดเป็นร้อยละ 
35.60 มีรำยได้เฉลี่ยต่อเดือนเท่ำกับ 10,000 – 19,999 บำท จ ำนวน 32 รำย คิดเป็นร้อยละ 35.60 
มีประสบกำรณ์ในกำรผลิตขนมจีน 14 ปีขึ้นไป จ ำนวน 37 รำย คิดเป็นร้อยละ 41.10 ประเภทกิจกำร
ผลิตแป้งขนมจีน ผลิตเส้นขนมจีน และร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีนมีจ ำนวนเท่ำกันคือ 30 รำย คิดเป็นร้อย
ละ 33.34 แหล่งเงินทุนส่วนตัว จ ำนวน 87 รำย คิดเป็นร้อยละ 96.70 และแหล่งเงินกู้ส่วนใหญ่ไม่กู้ 
จ ำนวน 87 รำย คิดเป็นร้อยละ 96.70  
 
ส่วนที่ 2 ข้อมูลต้นทุนในการผลิตขนมจีน 
 จำกกำรศึกษำต้นทุน ผลตอบแทนทำงกำรเงินและกำรจัดกำรด้ำนกำรตลำดส ำหรับกำรผลิต
ขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช พบว่ำ ส่วนใหญ่ผู้ผลิตแป้งขนมจีนจะผลิตเส้นขนมจีนเองไม่ได้ส่ง

 



ฮฮ 
 

ขำยเนื่องจำกขั้นตอนกำรผลิตแป้งจะมีขั้นตอนที่ยุ่งยำกกว่ำขั้นตอนอ่ืนๆ ดังนั้นในกำรวิเครำะห์ข้อมูล
ผู้วิจัยจึงแบ่งประเภทของผู้ผลิตและจ ำหน่ำยขนมจีนได้  2 ประเภทคือ  
 1. ผู้ผลิตเส้นขนมจีน 

1.1 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจำกแป้งผลิตเอง 
1.2 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจำกแป้งส ำเร็จรูป  

 2. ร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน   
 โดยมีรำยละเอียดต้นทุน ดังต่อไปนี้ 
1. ผู้ผลิตเส้นขนมจีน 

1.1 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจากแป้งผลิตเอง 
 จำกกำรศึกษำ พบว่ำ ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจำกแป้งผลิตเองมีต้นทุนในกำรผลิตดังนี้ สินทรัพย์ใน
กำรลงทุนผลิตขนมจีน รวมเป็นเงิน 998,980 บำท ต้นทุนกำรผลิตขนมจีนโดยกำรผลิตแป้งขนมจีน
ด้วยตนเอง ปริมำณ 500 กิโลกรัม มีจ ำนวนทั้งสิ้น 6,818.92 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง 
จ ำนวน 5,025.00 บำท/วัน ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 1,200.00 บำท/วัน และค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต 
จ ำนวน 593.92 บำท/วัน และมีค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยต่อวันเท่ำกับ 600 บำท/วัน 
 

 การจ าแนกต้นทุนตามความสัมพันธ์กับระดับกิจกรรม 
 กำรผลิตขนมจีนโดยผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเองมีต้นทุนคงที่ จ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 282.92 
บำท/วัน และต้นทุนผันแปรต่อวัน มีจ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 7,136 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบ
ทำงตรง จ ำนวน 5,025 บำท/วัน ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 1,200 บำท/วัน ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิตผัน
แปร จ ำนวน 311 บำท/วัน และค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย จ ำนวน 600 บำท/วัน ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย 
เท่ำกับ 14.272 บำท 
 

1.2 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจากแป้งส าเร็จรูป  
 จำกกำรศึกษำ พบว่ำ ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจำกแป้งส ำเร็จรูปมีต้นทุนในกำรผลิตดังนี้ สินทรัพย์
ในกำรลงทุนผลิตขนมจีน รวมเป็นเงิน 957,180 บำท ต้นทุนกำรผลิตขนมจีนจำกแป้งส ำเร็จรูป 
ปริมำณ 350 กิโลกรัม มีจ ำนวนทั้งสิ้น 4,499.52 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง จ ำนวน 
3,060.00 บำท/วัน ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 900.00 บำท/วัน และค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต จ ำนวน 
539.52 บำท/วัน และมีค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยต่อวันเท่ำกับ 600 บำท/วัน 
 

การจ าแนกต้นทุนตามความสัมพันธ์กับระดับกิจกรรม 
 กำรผลิตขนมจีนโดยผลิตแป้งขนมจีนด้วยตนเองมีต้นทุนคงที่ จ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 268.52 
บำท/วัน และมีต้นทุนผันแปรต่อวัน มีจ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 4,831 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบ



กกก 
 

ทำงตรง จ ำนวน 3,060 บำท/วัน ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 900 บำท/วัน ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิตผัน
แปร จ ำนวน 271 บำท/วัน และค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย จ ำนวน 600 บำท/วัน ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย 
เท่ำกับ 13.80 บำท 
 

2. ร้านจ าหน่ายขนมจีน   
 จำกกำรศึกษำ พบว่ำ ร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีนมีต้นทุนในกำรผลิตและจ ำหน่ำยดังนี้ สินทรัพย์ใน
กำรลงทุนของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน รวมเป็นเงิน 116,990 บำท ต้นทุนของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน
ปริมำณขำย 10 กิโลกรัม/วัน มีจ ำนวนทั้งสิ้น 1,356.39 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง 
จ ำนวน 950.00 บำท/วัน ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 200.00 บำท/วัน และค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต 
จ ำนวน 206.39 บำท/วัน และมีค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยต่อวันเท่ำกับ 300 บำท/วัน 
 

การจ าแนกต้นทุนตามความสัมพันธ์กับระดับกิจกรรม 
 ต้นทุนคงที่ของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีนมีจ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 41.39 บำท/วัน และต้นทุนผัน
แปรต่อวัน มีจ ำนวนทั้งสิ้น เท่ำกับ 1,615 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง จ ำนวน 950 บำท/
วัน ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 200 บำท/วัน ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิตผันแปร จ ำนวน 165 บำท/วัน 
และค่ำใช้จ่ำยในกำรขำย จ ำนวน 300 บำท/วัน ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย เท่ำกับ 161.50 บำท 
 
ส่วนที่ 3 ข้อมูลผลตอบแทนจากการผลิตขนมจีน 
1. ผู้ผลิตเส้นขนมจีน 

1.1 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจากแป้งผลิตเอง 
 จำกกำรศึกษำต้นทุนและผลตอบแทนในกำรผลิตขนมจีน พบว่ำ มีต้นทุนในกำรผลิต เท่ำกับ 
6,818.92 บำท/วัน มีรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน เท่ำกับ 9,300 บำท/วัน มีก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 
2,481.08 บำท/วัน มีก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 1,881.08 บำท/วัน มีผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัมรำคำขำย
ปลีก เท่ำกับ 5.16 บำท/กิโลกรัม และรำคำขำยส่ง เท่ำกับ 3.16 บำท/กิโลกรัม 
 

1.2 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจากแป้งส าเร็จรูป 
 จำกกำรศึกษำต้นทุนและผลตอบแทนในกำรผลิตขนมจีนจำกแป้งส ำเร็จรูป พบว่ำ มีต้นทุนใน
กำรผลิต เท่ำกับ 4,499.52 บำท/วัน มีรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน เท่ำกับ 6,500 บำท/วัน มีก ำไร
ขั้นต้น เท่ำกับ 2,000.48 บำท/วัน มีก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 1,400.48 บำท/วัน มีผลตอบแทนสุทธิต่อ
กิโลกรัมรำคำขำยปลีก เท่ำกับ 5.43 บำท/กโิลกรัม และรำคำขำยส่ง เท่ำกับ 3.43 บำท/กิโลกรัม 
 
 



ขขข 
 

2. ร้านจ าหน่ายขนมจีน 
 จำกกำรศึกษำต้นทุนและผลตอบแทนของร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีน พบว่ำ มีต้นทุนในกำรผลิต 
เท่ำกับ 1,356.39 บำท/วัน มีรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน เท่ำกับ 2,400 บำท/วัน มีก ำไรขั้นต้น 
เท่ำกับ 1,043.618 บำท/วัน มีก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 743.61 บำท/วัน มีผลตอบแทนสุทธิต่อกิโลกรัม
รำคำจำนละ 20 บำท เท่ำกับ 34.46 บำท/กิโลกรัม และรำคำจำนละ 30 บำท เท่ำกับ 134.36 บำท/
กิโลกรัม 
 
ส่วนที่ 4  การวิเคราะห์ข้อมูลเกี่ยวกับการตัดสินใจลงทุน 
1. ผู้ผลิตเส้นขนมจีน 

1.1 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจากแป้งผลิตเอง 
 จำกกำรศึกษำข้อมูลเกี่ยวกับกำรตัดสินใจลงทุน มีอัตรำก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 26.68% อัตรำ
ก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 20.23% จุดคุ้มทุนรำคำส่ง จ ำนวน 75.89 กิโลกรัม หรือเท่ำกับ  1,366.76 บำท 
จุดคุ้มทุนรำคำปลีก เท่ำกับ 49.39 กิโลกรัม หรือ เท่ำกับ 987.85 บำท 
 

1.2 ผู้ผลิตเส้นขนมจีนจากแป้งส าเร็จรูป 
 จำกกำรศึกษำข้อมูลเกี่ยวกับกำรตัดสินใจลงทุน มีอัตรำก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 30.78% อัตรำ
ก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 21.55% จุดคุ้มทุนรำคำส่ง จ ำนวน 63.93 กิโลกรัม หรือเท่ำกับ  1,167.48 บำท 
จุดคุ้มทุนรำคำปลีก เท่ำกับ 43.31 กิโลกรัม หรือ เท่ำกับ 866.19 บำท 
 
2. ร้านจ าหน่ายขนมจีน 
 จำกกำรศึกษำข้อมูลเกี่ยวกับกำรตัดสินใจลงทุน มีอัตรำก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 43.48% อัตรำ
ก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 30.98% จุดคุ้มทุนรำคำจำนละ 20 บำท จ ำนวน 10.75 จำน หรือเท่ำกับ  215.01 
บำท จุดคุ้มทุนรำคำจำนละ 30 บำท เท่ำกับ 2.99 บำท หรือ เท่ำกับ 89.99 บำท 
 
ส่วนที่ 5 การวิเคราะห์ข้อมูลด้านการตลาด 
 กำรจ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์ พบว่ำ ขำยปลีกผลิตภัณฑ์ในจังหวัด จ ำนวน 87 รำย คิดเป็นร้อยละ 
96.70 รองลงมำ คือ ขำยส่งในจังหวัด จ ำนวน 62 รำย คิดเป็นร้อยละ 68.90 ขำยส่งต่ำงจังหวัด 
จ ำนวน 2 รำย คิดเป็นร้อยละ 2.20 และน้อยที่สุด คือ ขำยปลีกต่ำงจังหวัด จ ำนวน 1 รำย คิดเป็น
ร้อยละ 1.10  



คคค 
 

 ประเภทลูกค้ำ พบว่ำ ส่วนใหญ่จ ำหน่ำยสินค้ำให้ผู้บริโภค จ ำนวน 81 รำย คิดเป็นร้อยละ 
90.00 รองลงมำ คือ ผู้ค้ำปลีก จ ำนวน 54 รำย คิดเป็นร้อยละ 60.00 และน้อยที่สุด คือ ผู้ค้ำส่ง 
จ ำนวน 53 รำย คิดเป็นร้อยละ 58.90  
 กำรก ำหนดรำคำสินค้ำ พบว่ำ ผู้ก ำหนดรำคำสินค้ำเอง จ ำนวน 84 รำย คิดเป็นร้อยละ 93.30 
รองลงมำ คือ รำคำกำงทำงกำรตลำด จ ำนวน 6 รำย คิดเป็นร้อยละ 6.70 
 กำรช ำระเงิน พบว่ำ ส่วนใหญ่จะมีกำรช ำระเงินทันทีเมื่อจ ำหน่ำยสินค้ำ จ ำนวน 90 รำย คิด
เป็นร้อยละ 100.00 และขำยเชื่อ จ ำนวน 8 รำย คิดเป็นร้อยละ 8.90 
 กำรขนส่ง พบว่ำ ส่วนใหญ่ขำยสินค้ำ ณ ที่ผลิตไม่ต้องขนส่ง จ ำนวน 72 รำย คิดเป็นร้อยละ 
80.00 รองลงมำ คือ ขนส่งโดยรถจักรยำนยนต์ จ ำนวน 36 รำย คิดเป็นร้อยละ 40.00 ขนส่งโดย
รถยนต์ จ ำนวน 24 รำย คิดเป็นร้อยละ 26.70 และน้อยที่สุด คือ ขนส่งโดยรถโดยสำร จ ำนวน 4 รำย 
คิดเป็นร้อยละ 4.40 
 ขนำดบรรจุ พบว่ำ ส่วนใหญ่บรรจุขนมจีนขนำดครึ่งกิโลกรัม จ ำนวน 68 รำย คิดเป็นร้อยละ 
75.60 รองลงมำ คือ ขนำด 2 กิโลกรัม จ ำนวน 49 รำย คิดเป็นร้อยละ 54.40 ขนำด 5 กิโลกรัม 
จ ำนวน 48 รำย คิดเป็นร้อยละ 53.33 ขนำด 1 กิโลกรัม จ ำนวน 43 รำย คิดเป็นร้อยละ 47.80 
ขนำด 10 กิโลกรัม จ ำนวน 5 รำย คิดเป็นร้อยละ 5.60 ขนำด 12 กิโลกรัม จ ำนวน 3 รำย คิดเป็น
ร้อยละ 3.30 ขนำด 2 ขีด จ ำนวน 2 รำย คิดเป็นร้อยละ 2.20 และน้อยที่สุด คือ ขนำด 1.5 กิโลกรัม 
จ ำนวน 1 รำย คิดเป็นร้อยละ 1.10 
 
ส่วนที่ 6 ข้อมูลเกี่ยวกับการบันทึกบัญชี 
 จำกกำรลงพ้ืนที่ส ำรวจข้อมูล พบว่ำ ผู้ผลิตขนมจีนส่วนใหญ่ไม่ได้มีกำรจัดท ำบัญชีและไม่มี
ควำมรู้พ้ืนฐำนทำงด้ำนบัญชี ผู้ผลิตขนมจีนบำงรำยมีกำรจดบันทึกข้อมูลแบบรวมไม่ได้แยกระหว่ำง
รำยรับและรำยจ่ำย ผู้วิจัยจึงได้ออกแบบสมุดบัญชีรับจ่ำยที่สำมำรถบันทึกรำยกำรได้ง่ำย และสำมำรถ
รู้ผลกำรด ำเนินงำนของกิจกำรได้ ทรำยรำยรับ และรำยจ่ำยของกิจกำรที่แน่นอนและถูกต้อง  
 
5.2 อภิปรายผล 
 จำกกำรศึกษำต้นทุน ผลตอบแทนทำงกำรเงินและกำรจัดกำรด้ำนกำรตลำดส ำหรับกำรผลิต
ขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมรำช พบว่ำ ต้นทุนกำรผลิตขนมจีน จ ำนวน 500 กิโลกรัม มีต้นทุนใน
กำรผลิต เท่ำกับ 6,818.92 บำท/วัน ประกอบด้วย วัตถุดิบทำงตรง จ ำนวน 5,025.00 บำท/วัน 
ค่ำแรงงำนทำงตรง จ ำนวน 1,200.00 บำท/วัน และค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต จ ำนวน 593.92 บำท/วัน  
และมีค่ำใช้จ่ำยในกำรขำยต่อวันเท่ำกับ 600 บำท ซึ่งสอดคล้องกับงำนวิจัยของ นพวรรณ ถือทองและ
คณะ (2557) ได้ศึกษำเรื่องต้นทุนและผลตอบแทนจำกกำรผลิตเครื่องแกง ของกลุ่มอำชีพสตรี บ้ำน



งงง 
 

หนองนก หมู่ที่ 10 ต ำบลบำงจำก อ ำเภอเมือง จังหวัดนครศรีธรรมรำช พบว่ำ ต้นทุนกำรผลิต
เครื่องแกงจ ำแนกตำมส่วนประกอบของผลิตภัณฑ์ พบว่ำ เครื่องแกงกะทิมีต้นทุนวัตถุดิบทำงตรง 
10,570 บำท ค่ำแรงงำนทำงตรง 7,200 บำท ค่ำใช้จ่ำยในกำรผลิต 1,423.05 บำท สรุปว่ำวัตถุดิบ
ทำงตรงมีจ ำนวนมำกที่สุด รองลงมำค่ำแรงงำนทำงตรง ค่ำใช้จ่ำยกำรผลิต ตำมล ำดับ ต้นทุนจำกกำร
ผลิตเครื่องแกงกะทิและเครื่องแกงส้มจ ำแนกตำมพฤติกรรม พบว่ำ ต้นทุนกำรผลิตผันแปร 31,156 
บำท/เดือน ซึ่งมำกกว่ำต้นทุนกำรผลิตคงที่ 9,991.75 บำท/เดือน ซึ่งสอดคล้องกันในแง่ของต้นทุน
กำรผลิตผันแปรมีจ ำนวนมำกกว่ำต้นทุนกำรผลิตคงท่ี 
 ในด้ำนของผลตอบแทน พบว่ำ มีรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยขนมจีน เท่ำกับ 9,300 บำท/วัน มี
ก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 2,481.08 บำท/วัน มีก ำไรสุทธิ เท่ำกับ 1,881.08 บำท/วัน มีผลตอบแทนสุทธิต่อ
กิโลกรัมรำคำขำยปลีก เท่ำกับ 5.16 บำท/กิโลกรัม และรำคำขำยส่ง เท่ำกับ 3.16 บำท/กิโลกรัม กำร
วิเครำะห์ข้อมูลเกี่ยวกับกำรตัดสินใจลงทุน มีอัตรำก ำไรขั้นต้น เท่ำกับ 26.68% อัตรำก ำไรสุทธิ 
เท่ำกับ 20.23% จุดคุ้มทุนรำคำส่ง จ ำนวน 75.89 กิโลกรัม หรือเท่ำกับ  1,366.76 บำท จุดคุ้มทุน
รำคำปลีก เท่ำกับ 49.39 กิโลกรัม หรือ เท่ำกับ 987.85 บำท ซึ่งสอดคล้องกับงำนวิจัยของอำภรณ์ 
แกล้วทนงค์ (2557) ที่ได้ศึกษำต้นทุนและผลตอบแทนกำรท ำกะปิของกลุ่มวิสำหกิจชุมชน อ ำเภอขน
อม จังหวัดนครศรีธรรมรำช พบว่ำ ต้นทุนกำรท ำกะปิเท่ำกับ 118.70 บำทต่อกิโลกรัม มีรำคำขำยอยู่
ที่กิโลกรัมละ 180 บำท มีอัตรำก ำไรสุทธิคิดเป็นร้อยละ 34.06 และอัตรำก ำไรต่อต้นทุน คิดเป็นร้อย
ละ 51.64 ซึ่งสอดคล้องกันในแง่ของอัตรำก ำไรสุทธิของกำรผลิตขนมจีนเส้นสดรำคำขำยส่งเฉลี่ยต่อ
กิโลกรัมเท่ำกับ 20 บำท 
 
5.3 ข้อเสนอแนะ 
 1. ข้อเสนอแนะจากการวิจัย 

1.1 ควรมีกำรผลิตเส้นขนมจีนที่ผลิตจำกสีธรรมชำติเพ่ือให้มีผลิตภัณฑ์ที่หลำกหลำยให้แก่
ผู้บริโภค 

1.2 ควรมีกำรเสำะหำตลำดใหม่ๆ เพื่อเพ่ิมช่องทำงกำรจ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์ของกำรกำร ซึ่ง
สำมำรถสร้ำงรำยได้ให้กิจกำรเพ่ิมมำกข้ึน 

1.3 ควรมีกำรใช้เทคโนโลยีสมัยใหม่เข้ำมำช่วยในกำรโฆษณำ ประชำสัมพันธ์ร้ำนเพ่ือให้
เป็นที่รู้จัก 
 2. ข้อเสนอแนะในการศึกษาครั้งต่อไป 

2.1 ควรมีกำรจัดท ำวิจัยเรื่องนี้ซ้ ำในพ้ืนที่ อ่ืนๆ เพ่ือจะได้น ำผลมำเปรียบเทียบกับ
ผลกำรวิจัยในครั้งนี้ว่ำสอดคล้องหรือแตกต่ำงกันมำกน้อยเพียงใดซึ่งอำจท ำให้พบประเด็นที่
หลำกหลำยมำกยิ่งข้ึน 
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แบบสัมภาษณ์ การศึกษาต้นทุน ผลตอบแทนทางการเงินและการจัดการด้านการตลาดส าหรับ
การผลิตขนมจีนในจังหวัดนครศรีธรรมราช 

ค าชี้แจงในการตอบแบบสัมภาษณ์  แบบสัมภำษณ์ชุดนี้แบ่งออกเป็น  7  ส่วนดังนี้  คือ 
          ตอนที่  1  ข้อมูลทั่วไปของผู้ให้สัมภำษณ์ 
          ตอนที่  2  ข้อมูลเกี่ยวกับธุรกิจผลิตและจ ำหน่ำยขนมจีน 
          ตอนที่  3  ข้อมูลเกี่ยวกับต้นทุนและผลตอบแทนของกำรผลิตและจ ำหน่ำยขนมจีน 

ตอนที่  4  ข้อมูลเกี่ยวกับผลตอบแทนจำกกำรผลิตและจ ำหน่ำยขนมจีน 
ตอนที่  5  ข้อมูลเกี่ยวกับวิถีกำรตลำด ต้นทุนกำรตลำด ในกำรจัดจ ำหน่ำยขนมจีน 
ตอนที่  6  ข้อมูลเกี่ยวกับกำรจัดท ำบัญชี 
ตอนที่  7  ข้อเสนอแนะ 

 

ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ให้สัมภาษณ์ 
1. เพศ 
   1) ชำย    2) หญิง 
2. อำยุ 
   1) ต่ ำกว่ำ 20 ปี   2) 20 – 40 ปี 
   3) 41 -60 ปี   4) ตั้งแต่ 61 ปีขึ้นไป 
3. ระดับกำรศึกษำ 
   1) ประถมศึกษำหรือต่ ำกว่ำ  2) มัธยมศึกษำ 
   3) ปวช. – ปวส.   4) ปริญญำตรีขึ้นไป 
4. รำยได้เฉลี่ยต่อเดือน 
   1) ต่ ำกว่ำ 10,000 บำท  2) 10,000 – 19,999 บำท 
   3) 20,000 – 29,999 บำท  4) 30,000 บำทข้ึนไป  
5. ท่ำนมีประสบกำรณ์ในกำรผลิตและจ ำหน่ำยขนมจีนกี่ปี 
   1) ผลิตปีแรก    2) 2 – 5 ปี 
   3) 6 – 9 ปี     4) 10 – 13 ปี 
   5) 14 ปีขึ้นไป 
6. ท่ำนประกอบกิจกำรเก่ียวกับขนมจีนประเภทใด (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 
   1) ผลิตแป้งขนมจีน    2) ผลิตเส้นขนมจีน 
   3) ร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีนพร้อมทำน  4) อ่ืนๆ ระบุ................................................ 
7. แหล่งเงินทุนในกำรผลิตขนมจีน 
   1) ทุนส่วนตัว   2) เงินกู้  
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8. แหล่งเงินกู้ 
   1) ไม่กู้     2) ธนำคำรพำณิชย์ 
   3) เงินกู้นอกระบบ    4) อ่ืนๆ ระบุ............................................................ 
 
ส่วนที่ 2 ข้อมูลเกี่ยวกับธุรกิจผลิตและจ าหน่ายขนมจีน 
9. ชื่อกิจกำร  ......................................................................................... ............................................... 
ที่อยู่
............................................................................................................................. ................................... 
........................................................... .....................................................................................................  
จังหวัดนครศรีธรรมรำช 
10. กำรผลิต (เลือกได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 

ผลิตภัณฑ์ ปริมาณการผลิต/ครั้ง 
(1 ครั้ง = ...............................................) 

*ตัวอยา่ง 1 ครั้งเท่ากับ 1 วัน) 
แป้งขนมจีน  
เส้นขนมจีน  
ร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีนพร้อมทำน  
อ่ืนๆ  
1.  
2.  
 
ส่วนที่ 3 ข้อมูลเกี่ยวกับต้นทุนและผลตอบแทนของการผลิตและจ าหน่ายขนมจีน 
11. สถำนที่ในกำรผลิตและจ ำหน่ำยขนมจีน 
 11.1 เช่ำสถำนที่จ ำนวน................................................................บำท/เดือน 
 11.2 ใช้สถำนที่ของตนเอง ค่ำภำษีท่ีดิน จ ำนวน.....................................บำท 
 11.3 อ่ืนๆ ระบุ............................................................................................................. ........... 
12. เครื่องมือและอุปกรณ์ที่ใช้ในกำรผลิตและจ ำหน่ำยขนมจีน 

รายการสินทรัพย์ จ านวน อายุการใช้
งาน(ปี) 

ราคา/
หน่วย 

ผลิตภัณฑ์ที่ใช้ () 
แป้ง

ขนมจีน 
เส้นขนมจีน ร้าน

จ าหน่าย
ขนมจีน 

เครื่องบดข้ำวสำร       
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เครื่องตีแป้ง       
เครื่องปั้นแป้ง       
เครื่องโรยเส้น       
ถังแช่ข้ำวสำร       
กะละมังใส่เส้นขนมจีน       
โต๊ะสแตนเลส       
โรงเรือน       
รถกระบะ       
ตำชั่ง       
ท่อพีวีซี       
สำยส่งน้ ำ       
กระจำดเหล็ก       
กระจำดไมไ้ผ ่       
กะละมังสแตนเลส       
เตำถ่ำน       
จำน       
ช้อน       
อื่นๆ ระบ ุ       
       
       
       
       
       
       

 
13. ต้นทุนกำรผลิต 
วัตถุดิบที่ใช้ต่อกำรผลิตและจ ำหน่ำย 1 ครั้ง 
 - แป้งและเส้นขนมจีน (กรณีเป็นร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีนข้ำมไปหน้ำที่ 6) 
วัตถุดิบ 

รายการ ปริมาณที่ใช้ ราคาต่อหน่วย (บาท) จ านวนเงิน (บาท) 
วัตถุดิบ    
   ข้ำวสำร    
   เกลือ    
   น้ ำมันพืช    
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   อ่ืนๆ    
    
    
    
รวม    
  
ค่าแรงงาน 
จ ำนวนแรงงำนที่ใช้ทั้งหมด........................................คน อัตรำค่ำแรง/วัน...........................................
บำท 
จำกจ ำนวนทั้งหมดเป็นแรงงำนในครอบครัว.................................................คน 

ค่าแรงงาน จ านวน 
(คน) 

จ านวน (วัน/
ชม.) 

อัตราค่าแรง/วัน/
ชม. 

รวมเป็น
เงิน 

ค่ำแรงงำนคนบดข้ำวสำร     
ค่ำแรงงำนคนล้ำงเส้น
ขนมจีน 

    

ค่ำแรงงำนคนบรรจุใส่ถุง     
อ่ืนๆ ระบุ     
     
     
     
 
 
ค่าใช้จ่ายในการผลิตและขาย 

รายการ ปริมาณที่
ใช้ 

ราคาต่อ
หน่วย 
(บาท) 

จ านวน
เงิน 

(บาท) 
ค่าใช้จ่ายในการผลิต    
   ค่ำน้ ำ    
   ค่ำไฟ    
   ค่ำถุงใส่เส้นขนมจีน    
   ค่ำยำงรัดถุง    
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   ค่ำถุง ขนำด
..................................................................... 

   

   ค่ำถุง ขนำด
..................................................................... 

   

   ค่ำถุง ขนำด
..................................................................... 

   

   ค่ำถุง ขนำด
..................................................................... 

   

    
 

 

 

ค่าใช้จ่ายในการขาย    
   ค่ำน้ ำมันรถ    
   ค่ำแรงงำนคนขับรถส่ง    
   ค่ำถุงพลำสติกหิ้ว    
    
    
    
 
ร้านจ าหน่ายขนมจีน 
วัตถุดิบที่ใช้ต่อหนึ่งครั้งการขาย 

รายการ 
ที่มาของวัตถุดิบ 

() 
ปริมาณที่ใช้ ราคาต่อหน่วย 

(บาท) 
จ านวนเงิน 

(บาท) 
ซื้อ ท าเอง 

วัตถุดิบ      
   เส้นขนมจีน      
   ผักเหนำะหรือเครื่องเคียง      
   น้ ำแกง (ระบุ)      
   1. แกงกะทิ      
   2. แกงไตปลำ      
   3. แกง................................................      
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   4. แกง................................................      
   5. แกง................................................      
   6. แกง................................................      
   7. แกง................................................      
   น้ ำพริกหวำน      
   อ่ืนๆ ระบุ      
   1.      
   2.      
   3.      
รวม      
**กรณีผลิตแกงเองให้ระบุต้นทุนกำรผลิตแกงนั้นๆ เป็นรำคำ/หน่วย 
 
ค่าแรงงาน (ร้านจ าหน่ายขนมจีน) 
จ ำนวนแรงงำนที่ใช้ทั้งหมด......................................................คน อัตรำค่ำแรง/วัน
......................................บำท 
จำกจ ำนวนทั้งหมดเป็นแรงงำนในครอบครัว...................................คน 
ค่ำแรงงำน จ ำนวน (คน) จ ำนวน (วัน/

ชม.) 
อัตรำค่ำแรง/วัน/
ชม. 

รวมเป็นเงิน 

ค่ำแรงงำนเสิร์ฟ     
ค่ำแรงงำนคนล้ำงจำน     
อ่ืนๆ ระบุ     
1.     
2.     
3.     
 
ค่าใช้จ่ายในการผลิตและขาย (ร้านจ าหน่ายขนมจีน) 

รายการ ปริมาณที่
ใช้ 

ราคาต่อ
หน่วย (บาท) 

จ านวนเงิน 
(บาท) 

ค่ำน้ ำ    
ค่ำไฟ    
ค่ำถุงใส่เส้นขนมจีน    
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ค่ำยำงรัดถุง    
ค่ำถุง ขนำด
........................................................................ 

   

ค่ำถุง ขนำด
........................................................................  

   

ค่ำถุงพลำสติก    
    
    
    
    
 
ส่วนที่ 4 ข้อมูลเกี่ยวกับผลตอบแทนจากการผลิตและจ าหน่ายขนมจีน 
รายได้จากการจ าหน่ายขนมจีน 

ผลิตภัณฑ์ ปริมาณการจ าหน่าย/ครั้ง 
(1 ครั้ง =.............................................) 

*ตัวอย่าง 1 ครั้งเท่ากับ 1 วัน) 
แป้งขนมจีน  
เส้นขนมจีน  
ร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีนพร้อมทำน  
อ่ืนๆ  
  1.  
  2.  
 

ผลิตภัณฑ์ ปริมาณการขาย ราคาต่อหน่วย รวมเป็นเงิน 
ปลีก ส่ง ปลีก ส่ง 

แป้งขนมจีน      
ขนำด 1 กิโลกรัม      
ขนำดอ่ืนๆ ระบุ      
  1.      
  2.      
เส้นขนมจีน      
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ขนำดถุงครึ่งกิโลกรัม      
ขนำดถุงหนึ่งกิโลกรัม      
ขนำดอ่ืนๆ ระบุ      
  1.      
  2.      
  3.      
  4.      
  5.      
ร้านจ าหน่ายขนมจีน      
รำคำ..................................บำท/จำน      
รำคำ..................................บำท/จำน      
รำคำ..................................บำท/จำน      
รำคำ..................................บำท/จำน      
รำคำ..................................บำท/จำน      
รำคำ..................................บำท/จำน      
ซื้อกลับบ้าน      
รำคำ.....................................บำท/ชุด      
รำคำ.....................................บำท/ชุด      
รำคำ.....................................บำท/ชุด      
**ร้ำนจ ำหน่ำยขนมจีนปริมำณกำรขำยให้ระบุจ ำนวนโดยประมำณ 
ขนมจีน 1 กิโลกรัมสำมำรถขำยเป็นจำนได้ จ ำนวน.................................จำน 
 
ตอนที่ 5 ข้อมูลเกี่ยวกับวิถีการตลาด ต้นทุนการตลาด ในการจัดจ าหน่ายขนมจีน 
1. ท่ำนจ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์ขนมจีนอย่ำงไร (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 
  เพ่ือขำยส่งในจังหวัด   เพ่ือขำยปลีกในจังหวัด 
  เพ่ือขำยส่งต่ำงจังหวัด   เพ่ือขำยปลีกต่ำงจังหวัด 
2. ท่ำนขำยให้แก่ใครบ้ำง (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 
  ผู้บริโภค   ผู้ค้ำปลีก  ผู้ค้ำส่ง 
3. ผู้ก ำหนดรำคำคือใคร 
  ตัวท่ำนเอง   ผู้ที่มำรับซื้อ  รำคำกลำงทำงกำรตลำด 
 



ดดด 
 

4. กำรช ำระเงินของท่ำนในกำรซื้อขำยขนมจีนเป็นอย่ำงไร (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 
  ช ำระเงินทันที  ขำยเชื่อ 
  อ่ืนๆ ระบุ.................................................................................................  
5. ท่ำนมีวิธีกำรขนส่งขนมจีนแบบใด (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 
  รถจักรยำนยนต์  รถยนต์ 
  รถโดยสำร   ขำย ณ ที่ผลิตไม่ต้องขนส่ง 
  อ่ืนๆ ระบุ...........................................................................................  
6. ท่ำนมีกำรบรรจุขนำดเท่ำไหร่ (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 
  ครึ่งกิโลกรัม   1 กิโลกรัม 
  2 กิโลกรัม   5 กิโลกรัม 
  อ่ืนๆ ระบุ.......................................................................................  
7. ท่ำนมีค่ำใช้จ่ำยใดบ้ำงในกำรจัดจ ำหน่ำย 
 1. ค่ำบรรจุหีบห่อ  จ ำนวนเงิน................................................. บำท 
 2. ค่ำขนส่ง   จ ำนวนเงิน................................................ บำท 
 3. ค่ำโฆษณำประชำสัมพันธ์ จ ำนวนเงิน................................................ บำท 
 4. ................................................. จ ำนวนเงิน................................................ บำท 
 5. ................................................. จ ำนวนเงิน................................................ บำท 
 6. ................................................. จ ำนวนเงิน................................................ บำท 
 7. ................................................. จ ำนวนเงิน................................................ บำท 
 
ส่วนที่ 6 ข้อมูลเกี่ยวกับการจัดท าบัญชี 
ท่านมีการจัดท าบัญชีหรือไม่ ถ้าท ามีการจัดท าอย่างไร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ตตต 
 

 
 
 
 
ส่วนที่ 7 ข้อเสนอแนะ 
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